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ISTRUZIONI ORIGINALI

Corretto smaltimento del prodotto (rifiuti elettrici ed elettronici)

(Applicabile nei paesi dell'Unione Europea e in quelli con sistema di raccolta differenziata)

Il marchio riportato sul prodotto o sulla documentazione indica che il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici al
termine del ciclo di vita. Per evitare eventuali danni all'ambiente o alla salute causati dall'inopportuno smaltimento dei rifiuti, si invita
I'utente a separare questo prodotto da altri tipi di rifiuti e riciclarlo in maniera responsabile per favorire il riutilizzo sostenibile delle risorse
materiali.

Gli utenti sono invitati a contattare il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto o l'ufficio locale preposto per tutte le informazioni relative
alla raccolta differenziata e al riciclaggio per questo tipo di prodotto.

Gli utenti aziendali sono invitati a contattare il proprio fornitore e verificare i termini e le condizioni del contratto di acquisto. Questo prodotto non
deve essere smaltito unitamente ad altri rifiuti commerciali.

ORIGINAL INSTRUCTIONS

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection system)

This marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be disposed with other household wastes at the end of its
working life. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate this from
other types of wastes and recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of materiale sources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local government office, for details of where and how
they can take this item for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the purchase contract. This product should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

ORIGINAL-ANWEISUNGEN
Korrekte Entsorgung dieses Produkts (Elektromdill)

(Anzuwenden in den Landern der Europaischen Union anderen europaischen Landern mit einem separaten Sammelsystem)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt bzw. auf der dazugehérigen Literatur gibt an, dass es nach seiner Lebensdauer nicht zusammen mit
dem normalen Haushaltmdill entsorgt werden darf. Entsorgen Sie dieses Gerét bitte getrennt von anderen Abféllen, um der Umwelt bzw.
der menschlichen Gesundheit nicht durch unkontrollerte Millbeseitigung zu schaden. Recyceln Sie das Gerat, um die nachhaltige
Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu férdem.

Private Nutzer sollten den Héndler, bei dem das Produkt gekauft wurde, order die zusténdigen Behorden kontaktieren, um in Erfahrung zu bringen,
wie sie das Gerat auf umweltfreundliche Weise recyceln kénnen.

Gewerbliche Nutzer sollten sich an |hren Lieferanten wenden und die Bedingungen des Verkaufsvertrags konsultieren. Dieses Produkt darf nicht
zusammen mit anderem Gewerbemlll entsorgt werden.

INSTRUCTIONS ORIGINALES

Comment éliminer ce produit (déchets d'équipements életriques et électroniques)

(Applicable dans les pays de I'Union Européen et aux autres pays européens disposant de systémes de collecte sélective)

Ce symbole sur le produit ou sa documentation indique qu'il ne doit pas étre éliminé en fin de vie avec les autres déchets ménagers.
L'elimination incontrélée des déchets pouvant porter préjudice a I'environnement ou a la santé humaine, veuillez le séparer des autres
types de déchets et le recycler de fagon responsable. Vous favoriserez ainsi la réurilisation durable des ressources matérielles.

Les particuliers sont invités & contacter le distributeur leur ayant vendu le produit ou a se renseigner aupres de le leur mairie pour savoir
ou et comment ils peuvent se débarrasser de ce produit afin qu’il soit recyclé en respectant |'environnement.

Les entreprises sont invitées a contacter leurs fournisseurs et a consulter les conditions de leur contrat de vente. Ce produit ne doit pas étre éliminé
avec les autres déchets commerciaux.

OPUTUHA/IbHBIE UHCTPYKLUN

Hapnexalian yTuamsaumua aaHHoro nsgenvs (OTpaboTaBLuee 31EKTPMYECKOE U 3/1IEKTPOHHOE 060pYA0BaHNE)

(MpumeHnmo 8 Esponerickom Coto3e 1 Apyrvx cTpaHax EBponsI ¢ BHeAPeHHOM cucTemoit pasgensHoro cbopa mMycopa)

TaKan MapKMPOBKa, HAHECEHHaA Ha U3AeNne Wau MpUBeLEHHasA B COOTBETCTBYIOLLEN JOKYMEHTALIMM, YKa3blBaeT Ha TO, YTO MO OKOHYaHUM CPOKa
CNy6bl NPOLYKT HE AOKEH YTUAN3MPOBATLCA BMECTE C MPOYMMM BbITOBBIMK OTXOLamu. [as NpeoTspalleHus BOIMOXKHOTO Bpeaa OKpysKatoLLei
cpeae Unu 340p0BbI0 NtoAel B pesynsTaTe 6ECKOHTPONBHOM YTUAN3ALMM OTXOA0B, NOXKANYNCTa, OTAENUTE AaHHBIN NPOLYKT OT NPOUMX BbITOBbIX
OTXO[I0B M NOAOWANTE K €ro yTUNMN3aLyM OTBETCTBEHHO, MOALEPKAB TEM CaMbiM MHULMATUBY NO 06ECneyYeHnto YCTOMUYMBOCTU MOBTOPHOTO
MCNO/b30BaHUA UCTOYHMKOB MaTepUanos.

BbITOBbIE MO/NB30BATENM LOMKHBI 06PATUTLCA K PO3HUYHOMY NPOAABLY, Y KOTOPOTro 6blal MPUOBPETEH AaHHbIV TOBAp, UM B MECTHbIE OPraHbl BACTH 3a NMONyYEHNEM
MHGOPMALMM O TOM, Kak OHU MOTYT HaNpPaBUTb JaHHbINA NPOAYKT Ha 3KOOMMYECKM He3onacHyto nepepaboTky.

MpoMbILLNEHHbIE NOb30BaTENN A0MKHbI 0B6PATUTHCA K CBOEMY MOCTABLLMKY U BbIACHWUTb Y HEr0 YCA0BKA 40TOBOPa 3aKynKu nagenus. MNpu nepepaboTke AaHHbIN
NPOAYKT He [O/IKEeH CMELLMBATLCA C APYTUMM KOMMEPYECKUMM OTXOAaMMU.
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1.0 CONDIZIONI DI IMPIEGO

1.1 INTRODUZIONE

Gentile Cliente,

desideriamo ringraziarla per avere acquistato questo apparecchio della serie MODI o LEVTRONIC. | prodotti
MODI e LEVTRONIC sostituiscono piu macchine tradizionali integrando in poco spazio molteplici funzioni.

1.2 CONDIZIONI D'IMPIEGO
Non conservare all'interno dell’apparecchiatura bombolette
spray sotto pressione o comunque prodotti che riportino la
dicitura “inflammabile”. Rischio di esplosione!

A\ Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione
nell'involucro dell’apparecchio o nella struttura da incasso

A\ Non usare apparecchi elettrici all'interno degli scomparti per la
conservazione dei cibi congelati dell’apparecchio, se questi
non sono del tipo raccomandato dal costruttore.

A\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato scollegare
I'apparecchio dall’alimentazione, contattare il servizio di
assistenza tecnica per la sostituzione con modello approvato
dal costruttore.

L'apparecchio & destinato solo all'uso per il quale & stato espressamente progettato: abbattimento,
surgelazione, conservazione di vivande, lievitazione di impasti, scongelamento di cibi surgelati, entro i limiti
dichiarati dal costruttore. Ogni altro uso & da considerarsi improprio. Il costruttore declina ogni responsabilita
nel caso di uso improprio dell’apparecchio.

Il presente manuale costituisce parte integrante della macchina, deve essere conservato con la massima cura
da parte dell’acquirente, deve essere posizionato nelle immediate vicinanze della macchina.

L'apparecchio (solo per la versione abbattitore) & dotato di sonda al cuore per il rilevamento della
temperatura all'interno del prodotto. Maneggiare la sonda con cautela tramite |'apposita impugnatura, se
inutilizzata, riporla nell’apposita sede presente sull'interno porta. Non inserire la sonda o altri oggetti
appuntiti nella griglia ventilatore o in altre fessure delle protezioni. Inserire le teglie o i recipienti
maneggiandoli con appositi guanti da forno per evitare scottature, fare attenzione in fase di inserimento delle
teglie, evitare cadute accidentali della teglia dovuta ad errato inserimento.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, disconnettere |'apparecchio
dall’alimentazione spegnendo l'interruttore e togliendo la spina dalla presa di corrente.

Attenzione: rimuovere la spina impugnandola direttamente e non tirando il cavo. L'installazione, le operazioni
di manutenzione straordinaria e riparazione devono essere effettuate esclusivamente da tecnici specializzati.

Garanzia: Coldline garantisce gli apparecchi in tutte le loro parti (ad esclusione di Guarnizioni, componenti in
gomma, componenti in vetro, gas refrigerante, accessori, lampade) per un periodo di ventiquattro mesi a
partire dalla data riportata sulla fattura di vendita. La garanzia esclude le parti danneggiate a seguito del
trasporto, cattiva installazione o manutenzione, non conformita di impianti elettrici, idraulici o derivanti da usi
impropri degli apparecchi.

Assistenza: rivolgersi al proprio rivenditore fornendo modello e matricola riportati nella targhetta
dell'apparecchio.

Modifiche di prodotto: Coldline si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti qualsiasi modifica di
carattere estetico o tecnico senza alcun preavviso.

o

c
0
©
£~




2.0 DATI TECNICI

o
c
.© Trays L'apparecchio € conforme alle direttive Europee come
o mfnde riportato in dettaglio nell’allegato certificato di
I Italy conformita CE.
TR e LT | dati sono riportati sulla targhetta CE all'interno
dell’apparecchio.
P. Supply Frequency Current
Abs. Power Clima Class ip Nelle emissioni di rumore aereo, il livello di pressione
ool. Cap. | rr— fuantiy sonora ponderato A & inferiore ai 70 dB(A).
Blast chilling Blast freezing . .
yield (Kg) vield (Kg) Modelli interessati W 3-5-6-7-T7-10-14-20P-20-20K S
. 13/05674W11030000012138258 ﬁ

ABBATTITORI MODI

Modello W3 W5G W5S W5 W6G
Teglie supportate GN2/3 GN1/1 GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1
Dimensioni (mm) L 625 L710 L 780 L 780 L710
P 600 P 700 P 700 P 800 P 700
H 421 H 853 H 853 H 853 H 913

Resa per ciclo

7 Kg +90°=+3°C

20 Kg +90°=+3°C

18 Kg +90°=+3°C

22 Kg +90°=+3°C

24 Kg +90°=+3°C

5 Kg +90°=-18°C

14 Kg +90°=-18°C

12 Kg +90°=-18°C

17 Kg +90°=-18°C

18 Kg +90°=-18°C

Sg’s”iﬁrg%f 0,076 kWh/kg 0,070 kWh/kg 0,073 kWh/kg 0,067 kWh/kg 0,075 kWh/kg
1 420.18°C 0,247 kWh/kg 0,265 kWh/kg 0,272 kWh/kg 0,259 kWh/kg 0,221 kWh/kg
Alimentazione 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz
Assorbimento Up 376W -1 7A T030W - 4,98A T300W - 6,28A T030W ~4,98A 1270W 6, 14A
Assorbimento Active 7 T430W - 6,97A 1700W - 8,21A T430W - 6,91A T670W ~8.07A
Resa frigorifera 579 W 1565 W 1755 W 1565 W 2084 W
Modello Wé6S Wé Tavolo WT7 W7G w7
Teglie supportate GNI1/1 ENGOx40 GN171 ENG0x40 GN/i GNi/1 GN1/1 ENGOX40
Dimensioni (mm) L 780 L 780 L 1400 L710 L 780

P 700 P 800 P 700 P 700 P 800

H 913 H 913 H 810 - 850 - 950 H 1093 H 1093

Resa per ciclo

21 Kg +90°=+3°C

27 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

32 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

15 Kg +90°=-18°C

21 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

22 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

Consumo*
+65°+10°C
+65°-18°C

0,081 kWh/kg
0,258 kWh/kg

0,071 kWh/kg
0,246 kWh/kg

0,072 kWh/kg
0,247 kWh/kg

0,070 kWh/kg
0,231 kWh/kg

0,064 kWh/kg
0,221 kWh/kg

Alimentazione

220/240QV - 50Hz

220/240QV - 50Hz

220/240QV - 50Hz

220/240QV - 50Hz

220/240QV - 50Hz

Assorbimento Up 1300W - 6,28A 1270W - 6,14A 1350W - 6,52A 1350W - 6,52A 1350W - 6,52A
Assorbimento Active 1700W - 8,21A 1670W - 8,07A 1950W - 9,42A 1950W - 9,42A 1950W - 9,42A
Resa frigorifera 1755 W** 2084 W** 2084 W** 2084 W** 2084 W**
Modello W10 W14 W20TP W20 W20K
Teglie supportate GN1/1 - EN60X40 GN1/1 - EN60X40 GN2/1 - EN60X80 GN1/1 - EN60X40 Carrello GN1/1
Dimensioni (mm) L 780 L 780 L 1100 L 810 L 810

P 800 P 800 P 1045 P 1015 P 1015

H 1563 H 1778 H 1843 H 2210 H 2240

Resa per ciclo

50 Kg +90°=+3°C

70 Kg +90°=+3°C

80 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

40 Kg +90°=-18°C

56 Kg +90°=-18°C

60 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

Consumo*
+65°+10°C
+65°-18°C

0,082 kWh/kg
0,252 kWh/kg

0,061 kWh/kg
0,250 kWh/kg

0,085 kWh/kg
0,268 kWh/kg

0,087 kWh/kg
0,277 kWh/kg

0,087 kWh/kg
0,277 kWh/kg

Alimentazione

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

Assorbimento Up 4120W - 7,91A 4200W - 8,29A 6150W - 11,81A 6450W - 12,45A 6450W - 12,45A
Assorbimento Active 5120W - 12,74A 5200W - 13,12A 7150W - 16,64A 7450W - 17,28A 7450W - 17,28A
Resa frigorifera 5440 W** 5440 W** 9820 W** 8630** 8631**

*Normativa EN 17032:2018 **Evap. -10°C cond. +45°C
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LEVTRONIC

Modello 550 LT 650 LT 700 LT 900 LT
Teglie supportate EN60x40 EN60x40 EN60x40 EN60x80

L 630 L 810 L 740 L 810
Dimensioni (mm) P 815 P 715 P 815 P 1015

H 2200 H 2200 H 2200 H 2200
Alimentazione 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Assorbimento 1220W - 5,6A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A
Resa frigorifera 519 W** b68W** b68W** 668W**
Modello J10 J12 Tavolo 2 porte Tavolo 3 porte
Teglie supportate Carrello EN60x40 Carrello EN60x80 EN60x40 EN60x40

L 810 L 810 L 1450 L 2005
Dimensioni (mm) P 815 P 1015 P 800 P 800

H 2230 H 2230 H 950 H 950

Alimentazione

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

Assorbimento

1360W - 6,2A

1360W - 6,2A

1500W - 6,9A

1500W - 6,9A

668W**

S565W**

S565W**

Resa frigorifera 668W**

3.0 INSTALLAZIONE

3.7 INTRODUZIONE

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di uso improprio dell’apparecchio.
A L'installazione deve essere effettuata esclusivamente da un tecnico specializzato.
L'apparecchio deve essere installato da personale specializzato secondo le istruzioni riportate in questo
manuale. Esecuzione di impianti remoti, connessioni elettriche e idriche devono essere corredati dalla relativa
dichiarazione di conformita rilasciata dall’installatore.

3.2 MOVIMENTAZIONE

Movimentare |'apparecchio imballato usando un carrello elevatore o un transpallet manuale con lunghezza
forche pari alla lunghezza del bancale e capacita di carico adeguata al peso dell’apparecchio.

3.3 RIMOZIONE DELL'IMBALLO

A seconda del tipo di imballo, sfilare il cartone verso I'alto o rimuovere le assi della gabbia in legno con
Iavvitatore. Usare guanti protettivi per evitare il contatto con schegge di legno, non disperdere I'imballo
nell’ambiente e smaltirlo secondo quanto previsto dalla normativa vigente.

3.4 INTEGRITA

Verificare I'integrita dell’apparecchio in tutte le sue parti e la corrispondenza della dotazione di serie interna
degli accessori.

3.5 POSIZIONAMENTO

Trasportare |'apparecchio su pallet con apposito carrello in prossimita della posizione d’installazione. Durante
il posizionamento inclinare |'apparecchio solo se strettamente necessario per un angolo non superiore a 60°.

Togliere le 4 viti che tengono ancorata la scocca al bancale, avvitare i 4 piedini facendo uscire un angolo alla

volta dal pallet.

3.6 LIVELLAMENTO

Posizionare nella sede definitiva I'apparecchio e procedere al livellamento agendo sui piedini a vite
assicurandosi che risulti essere perfettamente in piano.
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3.7 PULIZIA

Asportare la pellicola di PVC che riveste la superficie interna ed esterna dell’apparecchio. Pulire il vano
interno con una spugna inumidita in acqua tiepida.

3.8 CONDIZIONI DI LAVORO

Assicurarsi che I'ambiente in cui viene installato I'apparecchio risponda alle seguenti condizioni:

e Temperatura ambiente compresa fra 5°C e 40°C e umidita del 40%.

e Posizionamento lontano da fonti di calore e in zona ben areata.

Negli abbattitori lasciare almeno 10 cm posteriormente al fine di smaltire correttamente il calore prodotto,
negli armadi non sovrapporre scatoloni o teglie sopra al vano tecnico, né incassare gli armadi all’interno di
nicchie. Una non corretta evacuazione del calore del condensatore pud causare malfunzionamenti anche
gravi ed aumentare sensibilmente i consumi degli apparecchi.

3.9 MESSA IN FUNZIONE

Prima di effettuare la connessione alla rete elettrica verificare che:

e La tensione e la frequenza siano conformi alle condizioni di lavoro riportate sulla targhetta CE all’interno
dell’apparecchio; la tolleranza massima e di + 10% del valore nominale.

e || circuito di alimentazione elettrica risponda alla normativa vigente.

e L'impianto elettrico preveda un interruttore differenziale (salvavita).

¢ Con gli apparecchi dotati di sistema di umidificazione (Levtronic) viene fornito a corredo un sistema di
filtraggio per I'acqua di alimentazione dell’'umidificatore, composto da una testata ed una cartuccia filtro
sostituibile.
La testa del filtro & dotata di tubazione di collegamento alla rete idrica. Una volta collegato a quest'ultima, il
filtro deve essere messo in funzione provvedendo prima al suo risciacquo, seguendo le istruzioni riportate
nel manuale del filtro stesso.
La durata del filtro dipende dalla quantita e dalle caratteristiche dell’acqua trattata, comunque non puo
superare il periodo di un anno. L'esaurimento del filtro puo causare problemi di alimentazione dell’acqua al
sistema di umidificazione fino all’avaria di quest'ultimo. Il mancato utilizzo del filtro puo causare
malfunzionamenti del sistema di umidificazione per intasamento di valvole e/o sensore che ne regola il
funzionamento.

e || kit del filtro fornito comprende due tubi flessibili di 1,9 m e un filtro Brita. | due tubi forniti in dotazione, da
un lato presentano l'attacco femmina 3/4"che andra a collegarsi al rubinetto e all'ingresso acqua

dell'umidificatore, dall’altro lato & presente |'attacco femmina 3/8". E necessario predisporre un attacco
maschio 3/4".

f Con alimentazione trifase a 400V assicurarsi che il senso di rotazione dei ventilatori sia corretto con i
ventilatori che aspirano. Se I'apparecchio rimane spento per lunghi periodi & buona norma scollegare il
cavo di alimentazione dello stesso.

La messa a terra € obbligatoria. Il costruttore non pud essere considerato responsabile per
& eventuali danni o infortuni causati dalla mancanza o inefficienza di messa a terra, errata

installazione, manomissione, cattiva manutenzione e imperizia d'uso, o a causa del mancato

rispetto delle norme di sicurezza elettriche vigenti nel paese di utilizzo dell’apparecchio.

Per il collegamento alla rete prevedere dispositivo che assicuri la disconnessione completa nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll, conformemente alle regole di installazione.

Al primo utilizzo bisogna riempire lo scarico sotto all'evaporatore.
Durante i cicli & necessario tappare lo scarico condensa della camera.

Temperature superiori danneggiano il sistema di filtraggio dell’acqua.
L'unita deve essere allacciata alla rete idrica con temperatura inferiore a 30°C.

> B P
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4.0 QUADRO COMANDI

L'apparecchio & dotato di interfaccia comandi di tipo “Touch-screen” azionabile con un semplice
tocco delle dita. Pulire il vetro usando un panno morbido non abrasivo leggermente inumidito.
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1 TASTI COMANDI

m C) |D | Per attivare la funzione associata

2 PORTA USB

Abpat Permette l'inserimento di una chiavetta USB per il download dei dati
attimento

Surgelazione
Lievitazione

Fermalievitazione

S i A gm0 0 W e

AaldAlima EVTRONIC =
WL I\ ——
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5.0 ACCENSIONE/PRIMO AWVIO

A\ Prima di collegare I'apparecchio leggere attentamente il paragrafo “Installazione”

Collegare |'apparecchio alla rete elettrica. Il display visualizza I'immagine di attesa caricamento sistema.
A\ 'avvio iniziale dura circa 2 minuti durante i quali il sistema carica il programma ed esegue
I"autodiagnosi.

Al primo awvio, il sistema richiede di selezionare la lingua e di impostare data, ora e fuso orario.

o

c
.0
©
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Modi & dotato di connessione Wi-fi che consente il collegamento al sistema Cosmo,
I'aggiornamento del software e il controllo remoto dell’apparecchio tramite app.

Scarica |"applicazione scansionando il codice QR.

Play Store Apple Store

5.1 IMPOSTAZIONE LINGUA

< IMPOSTA LINGUA Alla prima accensione il sistema richiede di selezionare la lingua.

Italiano

English

\ Dopo il tocco il display visualizza per 2 secondi la pagina di salvataggio.

In assenza di interventi per un tempo di 5 minuti, il display entra in modalita
energy-saving mostrando data e ora. Toccando il display & di nuovo possibile
effettuare una selezione.

Francais Deutsch

Per modificare successivamente la lingua selezionare da menu principale:
Impostazioni >Lingua.

5.2 IMPOSTAZIONE DATA E ORA

< I— Collegando Modi a Cosmo I'apparecchio sincronizzera in modo completamente
S) 2 ®  automatico data e ora, qualora non fosse possibile effettuare il collegamento a
© Noverbre ®  Cosmo & possibile impostare data e ora manualmente.

© 2019 ©)

| mani | Per impostare manualmente data e ora accedere al menu Impostazioni e
selezionare Data/Ora

Impostare data e ora agendo sui tasti @ e .

Toccando il tasto SALVA si memorizzano i dati, il display visualizza per 2
secondi |la pagina di salvataggio delle impostazioni.

5.3 IMPOSTAZIONE FUSO ORARIO

Collegando |'apparecchio a Cosmo si sincronizzera automaticamente con |'orario corretto. E necessario
impostare il corretto fuso orario selezionando |'area geografica di appartenenza.
Questo consentira |'aggiornamento automatico dell’ora legale.

12



5.4 ATTIVAZIONE COSMO

”~

COsSMO

= Wifi
@ Attivazione Cosmao
i Configurazione ModBus
-
]
VTRONIC
< SELEZIONA RETE WIF|
Wifi 1
Wifi 2
Inserisci manualmente
< ATTIVAZIONE COSMO

1 Scarica la Cosmo app dallo store

2 Per aggiungere la macchina al tuo elenco
disposiivi inserisci il codice:

@ oFs9s

OK

< SELEZIONA DISPOSITIVO

@ Armadio @

ELIMINA AVANTI

COSMO e l'innovativa tecnologia wi-fi che permette di connettere a MODI
e LEVTRONIC tutti gli apparecchi Coldline presenti in cucina e monitorarli
dallo smartphone.

A Per gli apparecchi Levtronic inserire la chiavetta Wifi nella porta USB
dedicata, posizionata nella parte superiore del carter al centro. (Vedi
dotazione interna).

Per connettersi alla rete COSMO entrare in IMPOSTAZIONI>COSMO.
Apparira una schermata con i seguenti tasti:

- WIFI

- ATTIVAZIONE COSMO

- CONFIGURAZIONE MODBUS

Premendo su WIFI il sistema iniziera la ricerca delle reti WIFI presenti.

Una volta terminata la ricerca delle reti WIFI, selezionare la rete a cui si
desidera collegarsi ed inserire la password se richiesta.

Una volta collegati, tornando nella schermata WIFI, apparira un simbolo a
fianco alla rete a cui si & collegati.

Successivamente premere su “ATTIVAZIONE COSMOQO". Verra generato un
codice.

Scaricare |'app da Play Store o App Store, registrarsi con i propri dati.
Verranno generate delle credenziali con le quali € possibile effettuare il
login.

Accedere alla app, effettuare il login ed inserire un nuovo apparecchio
impostando un nome a piacimento ed il codice generato dall’apparecchio.

Per aggiungere altri apparecchi Coldline collegati tramite rete ModBus,
premere il tasto COSMO, successivamente “CONFIGURAZIONE MODBUS”
e premere su “AGGIUNGI DISPOSITIVO". Selezionare il dispositivo che si
desidera collegare, e inserire I'indirizzo compreso tra 21 e 255.

Verra chiesto inoltre di inserire la matricola dell’apparecchio. Al termine
della configurazione, nel menu “CONFIGURAZIONE MODBUS" appariranno
i vari dispositivi collegati al dispositivo principale.

13
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6.0 MENU PRINCIPALE

6.1 MENU ABBATTITORE MODI

Abbattimento

Surgelazione

Lievitazione

Fermalievitazione

Abbattimento: Raffredda rapidamente a +3°C al cuore un alimento, blocca la
proliferazione batterica, aumenta fino al 70% il tempo di conservazione
mantenendo inalterata la qualita. | programmi di abbattimento sono
programmabili su 3 fasi con gestione di temperatura, tempo e ventilazione;
puo essere inoltre gestita la temperatura di conservazione a fine ciclo.

Surgelazione: Surgela rapidamente a -18°C al cuore un alimento favorendo la

micro-cristallizzazione dei liquidi. Fibre, sapore e struttura rimangono invariati.

| programmi di abbattimento sono programmabili su 3 fasi con gestione di
temperatura, tempo e ventilazione, puo essere inoltre gestita la temperatura
di conservazione a fine ciclo.

Lievitazione e Fermalievitazione: Lievita perfettamente gli impasti in modalita
immediata o ad orario programmato. |l programma pud essere impostato su 4
fasi (raffreddamento, conservazione, risveglio, lievitazione e una fase finale di
attesa). Negli abbattitori Modi Active non é presente I'umidificatore, quindi &
consigliabile coprire gli alimenti in lievitazione con un panno umido ed utilizzare
I'abbattitore a pieno carico; Mantenendo sempre valori di ventilazione bassi al
fine di evitare la disidratazione dei lievitati.

Decongelamento: Decongela in sicurezza gli alimenti surgelati con MODI.
L'attenta gestione della temperatura e dell'umidita evita la proliferazione
della carica batterica.

Cioccolato: Cristallizza in pochi minuti praline, cioccolatini e tavolette di
cioccolato ottenendo lucidita e croccantezza perfette grazie alla temperatura e
umidita ideale.

Essicazione: Disidrata frutta, ortaggi, funghi e legumi e li rende disponibili in
ogni stagione. Il programma va avviato tenendo la porta aperta con |'apposito
supporto.

Bonifica Anisakis: Bonifica il pesce destinato al consumo crudo al fine di
eliminare i parassiti come |'Anisakis con programmi specifici con temperature e
durate dedicate. (-20°C per almeno 24 ore, o a -35°C per 15 ore)

Mantenimento: Mantiene piatti pronti, dessert, semifreddi e gelato alla
temperatura di servizio.

6.2 MENU FERMALIEVITA LEVTRONIC
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Lievitazione

Fermalievitazione

Conservazione

Utilita

Lievitazione e Fermalievitazione: Lievita perfettamente gli impasti in modalita
immediata o ad orario programmato; l'apporto di umidita consente di
mantenere |'idratazione ideale favorendo il regolare sviluppo dei lieviti. |l
programma puod essere impostato su 4 fasi (raffreddamento, conservazione,
risveglio e lievitazione e una fase finale di attesa).

Conservazione: Avvia un ciclo di conservazione.



7.0 INDICAZIONE GENERALI DI UTILIZZO

Dalla schermata principale & possibile avviare le funzioni di Modi che possono differire a seconda
dell’allestimento. In Modi sono inserite numerose ricette finalizzate ad adattare i programmi all’alimento
effettivamente inserito nell’abbattitore.

In molti programmi di abbattimento e surgelazione é richiesto di selezionare la modalita tra:

o
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< IMPOSTA MODALITA Sonda al cuore: il programma gestira il passaggio da una fase all‘altra
- TS leggendo la temperatura della sonda al cuore. La durata € determinata dal
raggiungimento dell’effettiva temperatura impostata al cuore del prodotto.
O Tempo | programmi sono divisi in tre fasi che consentono di variare la temperatura, la

ventilazione e la temperatura al cuore di ogni singola fase; a fine ciclo puo
essere attivata la conservazione alla temperatura desiderata.

Tempo: il programma gestira il passaggio da una fase all’altra trascorso il
tempo impostato a seconda della ricetta.

| programmi sono divisi in tre fasi che consentono di variare la temperatura, la
ventilazione e il tempo di ogni singola fase; a fine ciclo puo essere attivata la
conservazione alla temperatura desiderata.

Modalita sotto vuoto: in alcuni programmi € possibile attivare la modalita SV
— Sottovuoto; nella modalita SV — Sottovuoto Modi funzionera come nella
modalita a tempo, adattando la ventilazione e la durata in modo da
ottimizzare |'utilizzo di alimenti sottovuoto nei quali la presenza del sacchetto
forma un ostacolo al raffreddamento dell’alimento.

SV Sottovuoto

Una volta avviato un programma & sempre possibile visualizzare i seguenti dati:

ABBATTIMENTO | saLsE (RaGU 15°C | Temperatura della cella al centro del display, qualora sia collegata la sonda
al cuore & possibile vedere la temperatura al cuore selezionando |'area della

1 90 temperatura.
7

‘ | Qualora si desideri vedere solo la temperatura del cuore e sufficiente
. SIGR #9340 selezionare I'icona della sonda, un segnale acustico confermera che & attiva la
visualizzazione della sola temperatura al cuore, per tornare alla temperatura
camera premere nuovamente nell’area della temperatura.
Ventilazione: a seconda dei programmi, selezionando il campo della

& 25% (Y

ventilazione, si potra modificarla o apparira il simbolo Odl gestione
automatica, in tal caso non sara possibile modificare la ventilazione se non
dall’editor dei programmi

Set temperatura cella: a seconda dei programmi selezionando il campo set

@ 27°C & temperatura cella si potra modificarla o apparira il simbolo di gestione
automatica, in tal caso non sara possibile modificare il set se non dall’editor
dei programmi.

Tempo residuo/tempo trascorso: indica il tempo rimanente nei programmi a
1 1 50 h tempo ed il tempo trascorso in quelli a sonda o nel ciclo manuale.

STOP Tasto stop: interrompe il programma.
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8.0 MODIFICA PROGRAMMI

< AseaTTMENTO[SAsE 4+ Dalla relativa lista programmi, mantenendo premuto il tasto programma si
aprira un menu di modifica

o
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Pomodoro Ragu

Bisque Salse vegetali

Selezionando “Modifica” e possibile accedere all’editor che consente la

personalizzazione del programma.
Ragu

Modifica

< ASBATIMENTO|SALSE [RRU > Apparira una schermata dove viene chiesto di specificare il tipo di
Fase 1 programma ovvero SONDA AL CUORE, TEMPO o SOTTOVUOTO.

-15°C !
60% &

OOO
OOO

Selezionando, ad esempio, sonda al cuore si aprira una schermata dove ¢
— 2 : possibile personalizzare il programma scegliendo per ogni fase le
temperature, la ventilazione, la temperatura al cuore (se si sceglie sonda al
cuore) o il tempo di durata del ciclo (se si sceglie il tempo o sottovuoto). E’
Fose2 @) inoltre possibile attivare la conservazione al termine delle varie fasi.
e : Premendo il tasto SALVA CON NOME verra chiesto di inserire il nome per
o i questo programma.

—~
0

e

¢ ABBATTIMENTO | SALSE | RAGU

s

-
o)

&

OO

15m

QOO

Al termine della procedura apparira la schermata con i programmi appena

¢ ABBATTIMENTO | SALSE | RAGU S creati.
Fase 3 . N . . .

O oo o 1O In ogni programma creato & presente un piccolo simbolo. Il simbolo -~

O 80% # (1)  indica un programma sonda al cuore, il simbolo ® indica un programma a

S 15m © (3  tempo, mentre il simbolo SV indica un programma per sottovuoto.
Per modificare, cancellare o rinominare un programma creato, bastera tenere
premuto il nome del programma che si desidera editare.

P T A fine ciclo & possibile impostare temperatura e ventilazione della fase di

Conservazione fine ciclo

conservazione.
3°C

S 8
@ 50% %

O®

Salva con nome

< assarmvento sase 4 Una volta modificato un programma sara possibile visualizzarlo all'interno
della categoria prescelta.

Pomodoro Ragu

| programmi modificati sono riconoscibili dalla presenza del simbolo O e
o sono stati salvati a tempo e — se a sonda al cuore.

4
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9.0 PROGRAMMI

Modi e LEVTRONIC sono dotati di numerosi programmi automatici.

| programmi possono essere modificati. La modifica di uno dei parametri consentira di salvare con nome un
nuovo programma, che sara inserito automaticamente nella medesima categoria del programma di partenza.

| programmi di abbattimento, surgelazione, decongelamento sono costituiti da 3 fasi che possono essere
abilitate o disabilitate.

La prima fase & sempre attiva, le fasi che possono essere disabilitate sono caratterizzate da uno switch verde.

L'ultima fase & la conservazione a fine ciclo che puo essere disabilitata, in tal caso terminato il programma
I'apparecchio tornera alla schermata principale, sara pertanto necessario rimuovere prontamente gli alimenti.

<{ ABBATTIMENTO | MINESTRE | BRODO >

OOO

Fase 1

-20°C

1 ®

50% % @

15°C ~ @

< ABBATTIMENTO | MINESTRE | BRODO

O
©

Conservazione fine ciclo

3°C

1O

50% % @

<

‘ Salva con nome

FERMALIEVITAZIONE | BRIOCHES >

OOO

<

Raffreddamento ‘

-2°C

KO,

25%

B

2h

@
A0

FERMALIEVITAZIONE | BRIOCHES

OO

Conservazione fine ciclo .

18°C

25%

L@
28

<

‘ Salva con nome

FERMALIEVITAZIONE | BRIOCHES >

S,
©

Mantenimento .
2°C
25%

L @
> 9

ABBATTIMENTO, SURGELAZIONE (MODI UP e ACTIVE),
DECONGELAMENTO, CIOCCOLATO E ESSICCAZIONE
(MODI ACTIVE)

Per creare un nuovo programma selezionanare la funzione desiderata
(abbattimento, surgelazione, decongelamento, cioccolato e essiccazione), la
categoria, tenere premuto il tasto della ricetta e selezionare modifica. Si potra
scegliere tra la creazione di un programma a sonda o a tempo.

Una volta selezionata la tipologia apparira I'editor del programma con le varie
fasi nelle quali & possibile impostare la temperatura della cella, la ventilazione e
la temperatura al cuore. Per modificare le fasi successive premere la freccia a
destra.

Ogni qual volta si apporta una modifica al programma ¢ possibile salvarlo con
un nuovo nome creando cosi una nuova ricetta o sovrascrivendo la ricetta gia
modificata in precedenza.

LIEVITAZIONE E FERMALIEVITAZIONE (LEVTRONIC)

Nel programma di fermalievitazione € possibile disabilitare le fasi fredde, in
questo modo si potra utilizzare i parametri salvati per una fermalievitazione ed
effettuare una lievitazione manuale immediata. Le fasi di un programma di

AN

fermalievitazione sono 5 e sono modificabile tramite 'editor (la fase di
lievitazione e conservazione fine ciclo non possono essere disabilitate):

- 1. Raffreddamento: consente di bloccare |'azione dei lieviti in modo da
ritardarne lo sviluppo. E possibile gestire I'umidita (Levtronic) solo con
temperature superiori a 4 gradi. Qualora I'umidita sia impostata su OFF il
parametro non viene gestito, se si vuole avere un basso grado di umidita
impostare 50%, se si vuole la massima umidificazione impostare 95%. La
durata del programma dipende dalla massa del prodotto da raffreddare,
tanto maggiore sara la pezzatura tanto piu lungo dovra essere la fase di
raffreddamento.

- 2. Mantenimento: mantiene la massa di prodotto da lievitare per un tempo
automatico gestito dal programma a seconda dell’orario impostato come
fine lievitazione. Attenzione: tanto inferiori saranno le temperature di
conservazione tanto minore sara |'attivita dei lieviti, con temperature troppo
basse si rischia di disidratare |'impasto e rallentare le successive fasi di
risveglio e lievitazione. Temperature superiori ai 6 gradi invece

17
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innescheranno il processo di lievitazione e maturazione prima del tempo

o desiderato. La corretta temperatura di mantenimento dipende dalla

E tipologia di impasto.

P ¢ rermmevazone sRocies 5| - 3- Risveglio: in questa fase il prodottg viene gradual\mente avvicinatp\ alla
Rieveglo @) temperatura di lievitazione. La fase di risveglio dovra essere tanto piu lunga
16°C o) quanto maggiore € la pezzatura del prodotto utilizzato.
25% B

4. Lievitazione: 'alimento viene portato alla temperatura ed umidita corretta
per far sviluppare la lievitazione. E possibile controllare temperatura,
umidita (Levtronic), ventilazione e durata della fase.
- E consigliabile lievitare a temperature inferiori a 28-30°C per limitare la
FERMALIEVITAZIONE | BRIOGHES > formazione di acido acetico che compromette sapore e struttura dei
Lievitazione lievitati.

OO

®
4h ®®

N

27°C

5. Conservazione fine ciclo: I'ultima fase consente di abbassare
parzialmente la temperatura di un alimento lievitato al fine di limitare
I"eccessivo sviluppo del prodotto. Attivare questa fase nel caso non sia
possibile cuocere o surgelare immediatamente tutto il prodotto dopo la
fase di lievitazione. Attenzione: dopo la fase di lievitazione |'impasto e
giunto a fine del processo di lievitazione, non sara quindi possibile fermare
completamente la spinta dei lieviti, ma solo rallentarla per poco tempo.

25%

3h

@

OO
>®®®

¢ MANTENIENTO CALEO MANTENIMENTO CALDO (MODI ACTIVE)
@ 65°C 4 @
©) so% ® (D) La modalitd MANTENIMENTO CALDOQO, consente di avviare un ciclo dedicato
—— impostando:

- latemperatura fino a +65°C
- la ventilazione desiderata (dal 25%).

Il prodotto inserito verra mantenuto alla temperatura desiderata per un tempo
infinito.

< BONIFICA ANISAKIS | PESCE BON|F|CA AN |SAK|S

Pesci a filetti Sushi

Il programma Bonifica Anisakis bonifica il pesce destinato al consumo crudo al
Tanare PRI fine di eliminare i parassiti come I'Anisakis con programmi specifici con
temperature e durate dedicate. (-20°C per almeno 24 ore, o a -35°C per 15 ore)

Questo programma impegna |'abbattitore per il tempo previsto.

< IMPOSTA MODALITA

& -35°C per 15 ore Per procedere a piu cicli consecutivi, consigliamo di procedere come segue:
Avviare un programma di surgelazione personalizzato con temperatura finale

n 20°C per 24 ore a -20°C al cuore. Alla conclusione del ciclo estrarre il prodotto e riporlo in un

coservatore con temperatura garantita di almeno -20°C per almeno 24 ore e
servirlo successivamente previo decongelamento.
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10.0 CICLO MANUALE (MODI)

< CICLO MANUALE

@ -15°C 4 @

@ 100% & @

OK

CICLO MANUALE -15°C &

-21°

% 100% STOP o

11.0 UTILITA'

La modalita CICLO MANUALE, consente di avviare un ciclo a sonda o a tempo,
impostando la temperatura e la ventilazione desiderata.

Durante I'esecuzione il display visualizza la temperatura dellaria in cella. E’
possibile visualizzare |la temperatura della sonda al cuore toccando al centro del
display dove ¢ visualizzata la temperatura in cella.

In basso a sinistra & presente |'icona % con a fianco la percentuale della
ventilazione impostata. Premendo nell'icona sara possibile modificare la
percentuale della ventilazione durante il ciclo in corso.

In alto a destra e presente I'icona & con a fianco la temperatura impostata per
questo ciclo. Premendo nell’icona sara possibile modificare la temperatura del
ciclo in corso

Premendo l'icona éI si avviera uno sbrinamento manuale.

< UTILITA

Sbrinamento HACCP

Abilita

Yz preraffreddamento

Il menu UTILITA" & raggiungibile scorrendo verso il basso le funzioni della
schermata principale. Consente di avviare uno sbrinamento, riscaldare la sonda
al cuore (optional solo MODI), esportare i dati HACCP, aggiornare il software,
effettuare un backup dei dati e visualizzare lo storico allarmi.

11.1  SBRINAMENTO

SBRINAMENTO

-21°

STOP

Lo sbrinamento si attiva:
- automaticamente in fase di conservazione, ad intervalli di tempo predefiniti.
- manualmente con la funzione da UTILITA’>SBRINAMENTO

- manualmente durante la conservazione toccando il tasto di sbrinamentoi% .

Con sbrinamento in corso il display visualizza I'avviso “SBRINAMENTO".
Per interrompere anticipatamente lo sbrinamento toccare il tasto STOP.

Nota

Se |'apparecchio ha unita condensante remota, lo sbrinamento viene eseguito ad
aria forzata. La corretta esecuzione necessita della porta aperta in quanto lo
sbrinamento dell’evaporatore avviene per scambio termico con la temperatura
ambiente tramite ventilazione. Durante questa fase la camera deve essere priva
del prodotto all’interno. Per questo motivo nelle macchine collegate a unita
remota la funzione sbrinamento ¢ attivata manualmente dall’'operatore in base
alla frequenza di utilizzo della macchina.
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RISCALDA SONDA
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N\

Riscaldamento completato, estrarre la sonda

OK

11.3 HACCP

< ESPORTA DATI HACCP

Da:
@ 25/11/2019 @

O__» u@®

ESPORTA SU USB ‘ VISUALIZZA

11.2 RISCALDAMENTO SONDA (MODI)

La funzione RISCALDA SONDA ¢ attiva solo se & presente |'accessorio sonda al

cuore riscaldata.
Toccando il tasto UTILITA'>RISCALDA SONDA, si attiva il riscaldamento dello

spillone che facilita I'estrazione dal prodotto. Al termine comparira il messaggio
“riscaldamento completato, estrarre la sonda”.

Il menu HACCP permette di salvare su chiavetta USB, e successivamente
visionare, i dati di tutti i cicli eseguiti.

Per esportare i dati HACCP, inserire una chiavetta USB, e premere su

Utilita>HACCP.
Apparira una schermata in cui & possibile selezionare il periodo per il quale si

vogliono esportare i dati.
Premendo nel tasto “Esporta” verra esportato nella chiavetta USB un file .csv che

riporta la matricola dell’apparecchio seguito da anno, mese e giorno.

Il file generato sara possibile aprirlo tramite PC utilizzando un software per i fogli
di calcolo.

11.4 USB - Aggiorna / Backup

< Use

i

AGGIORNA

Per AGGIORNARE il software dell’apparecchio inserire una chiavetta USB
contenente il software e premere su UTILITA’>USB. Il sistema riconosce i file di
aggiornamento corretti, il tasto AGGIORNA diventa cliccabile e quindi & possibile

procedere con |'aggiornamento.

Per effettuare il BACKUP, inserire una chiavetta USB e premere su
UTILITA'’>USB>BACKUP. Al termine del backup il sistema si riposizionera sulla
schermata principale e sara possibile rimuovere la chiavetta USB.

11.5 STORICO ALLARMI

Dal menu principale premendo su UTILITA’>STORICO ALLARMI, é possibile visualizzare lo storico allarmi
scegliendo di visualizzare gli allarmi registrati nell’ultima settimana, nell’ultimo mese, o tutti.

Lo STORICO ALLARMI permette di visualizzare i vari allarmi registrati con le date di inizio e fine.
Premendo sul singolo allarme si aprira la schermata di riepilogo allarme, dove sono riportate alcune

< ALLARMI < STORICO ALLARMI ALLARME

7 ENRre SettTane Comunicazione valvola eletironica

Inizio: 27/11/19 1646 | Fine: 2711113 17:50
. Protezione alta tlemperatura cella Sonda cell "

3] Hinesa . Irizio: 27/11/10 16:10 | Fine: 27/11/19 17:59 onoa cella guasa

— . . Inizio: 2811119 08:41
onda evaporatore guasta
ki . Inizio: 27111/19 16:10 | Fine: 271119 17:59 lgnora Info
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12.0 IMPOSTAZIONI

< IMPOSTAZIONI Il menu IMPOSTAZIONI consente di cambiare la LINGUA, FUSO ORARIO, DATA e
ORA, configurare COSMO, accedere al menu SERVICE (protetto da password) e
abilitare/disabilitare il preraffreddamento
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Lingua Fuso orario

12.1 LINGUA
Vedi par. 5.1

Consente di impostare la lingua di sistema tra quelle visualizzate

12.2 DATA/ORA

Vedi par. 5.2
Qualora Modi non sia collegato a Cosmo consente di impostare manualmente la data e I'ora locali.

12.3 FUSO ORARIO

Vedi par. 5.3

Qualora Modi non sia collegato a Cosmo consente di impostare manualmente il fuso orario di appartenenza,
al fine di consentire la corretta registrazione degli eventi HACCP, degli allarmi e I'aggiornamento automatico
dell’ora legale.

12.4 COSMO
Vedi par. 5.4
12.5 SERVICE
< B Il menu SERVICE é protetto da password e ad uso esclusivo del personale di
P - assistenza.
Collaudo funzionale Report collaudo

13.0 RIORDINO MENU’ ¥

& ABBATTIMENTO +
Minesire Salse Toccando il tasto ] si attiva la modalita RIORDINO MENU’, che consente di
riordinare a piacimento gli elementi presenti nel menu.
. e Durante |'attivazione del riordino le scritte appariranno in movimento.
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14.0 ALLARMI

LISTA ALLARMI

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Sonda cella guasta

Possibile guasto della sonda cella

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.
La macchina funzionera con valore di temperatura
provvisorio calcolato come media tra sonda a spillone
e sonda evaporatore

Sonda cuore guasta

Possibile guasto della sonda al cuore.
Sonda al cuore non collegata.

Verificare il corretto inserimento dello spinotto sonda,
nel caso scollegare la sonda e pulire delicatamente i
contatti. Non forzare il connettore in fase di
inserimento per non danneggiare i contatti. Se il
problema persiste contattare il centro di assistenza
tecnica autorizzato.

Sonda umidita guasta

Anomalia o guasto nella rilevazione dell'umidita.
L'allarme potrebbe comparire se viene avviata
un programma con umidita dopo un
abbattimento o surgelazione.

Con allarme attivo Levtronic non utilizzera
I'umidificatore per gestire I'umidita. Riscaldare
Levtronic con un ciclo manuale a 40° senza umidita per
asciugare la sonda. Se il problema persiste contattare
il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Sonda evaporatore guasta

Possibile guasto della sonda evaporatore

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato. E’
possibile continuare ad usare Levtronic, sbrinamento e
gestione ventilatori non saranno ottimizzati.

Sonda condensatore guasta

Possibile guasto della sonda condensatore
(Levtronic)

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato. E’
possibile continuare ad usare 'apparecchio, le
prestazioni non saranno ottimali.

Sonda valvola elettronica guasta

Possibile guasto della valvola elettronica di
gestione del gas refrigerante.

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Trasduttore pressione LP guasto

Possibile guasto al trasduttore di pressione di
bassa pressione.

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Trasduttore pressione HP guasto

Possibile guasto al trasduttore di pressione di
alta pressione.

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Protezione alta temperatura cella

La temperatura cella supera i 100°C.

Viene attivato il compressore in raffreddamento, se la
temperatura non scende scollegare Levtronic o Modi
Active dall’alimentazione e contattare il centro di
assistenza tecnica autorizzato.

Alta temperatura cella

Si attiva se dopo 4 ore di funzionamento
continuo del compressore non viene raggiunto il
setpoint impostato

Verificare che non ci sia stato un carico eccessivo di
prodotto caldo, verificare che il condensatore della
macchina sia pulito, verificare la corretta aerazione del
vano tecnico.

Alta temperatura sonda cuore

La temperatura della sonda al cuore e troppo
elevata

Se inserita in un prodotto troppo caldo estrarla e
lasciar raffreddare il prodotto per qualche minuto.

Alta temperatura scheda di

La scheda di potenza sta operando oltre i limiti

Verificare la corretta aerazione del vano tecnico.

potenza massimi di temperatura Interrompere il ciclo e lasciar raffreddare
I'apparecchio.
Porta aperta La porta e aperta Chiudere la porta, se l'allarme persiste contattare il

centro di assistenza tecnica.

Comunicazione interrotta con
scheda di potenza

La scheda di comando non riesce a comunicare
con la scheda di potenza.

Scollegare |'apparecchio dall’alimentazione e
contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Sostituire filtro acqua

La cartuccia del filtro acqua a monte
dell’'umidificatore ha terminato il proprio ciclo di
vita (Levtronic)

Sostituire la cartuccia. Non utilizzare i programmi con
umidita o vapore con cartuccia esaurita: rischio di
rottura del sistema di generazione del vapore.

Eseguire pulizia condensatore

Il condensatore & sporco e non garantisce il
corretto raffreddamento del sistema refrigerante

Vedere par. 15 pulizia condensatore.

Carico acqua umidificatore guasto

Carico acqua umidificatore guasto (Levtronic)

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato e
chiudere il rubinetto di intercettazione dell’acqua.

Riscaldamento umidificatore
guasto

Riscaldamento umidificatore guasto (Levtronic)

Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Alta pressione HP
Intervento pressostato HP

Pressione eccessiva rilevata dal trasduttore di
alta pressione.

Verificare che il condensatore sia pulito, che
I'apparecchio abbia spazio sufficiente per evacuare il
calore del condensatore e/o che il prodotto inserito
non sia eccessivamente caldo. Per gli apparecchi con
condensazione ad acqua verificare la corretta
alimentazione idrica. Qualora il problema persista,
contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato.

Comunicazione interrotta con
valvola elettronica

| programmi vengono interrotti per
I'impossibilita di controllare la valvola
elettronica.

Disconnettere per 10 secondi I'apparecchio dalla linea
di alimentazione, se il problema persiste contattare il
centro di assistenza tecnica autorizzato.
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15.0 CONSIGLI D'USO E AVVERTENZE
15.1 PRERAFFREDDAMENTO

< ——— Prima di iniziare un ciclo abbattimento/surgelazione & consigliabile
preraffreddare la camera eseguendo il preraffreddamento proposto. Non
inserire alimenti durante il ciclo di preraffreddamento.

Abiia Evitare di aprire le porte durante I'esecuzione di un ciclo di abbattimento /
peffiedcamente syrgelazione.
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Sbrinamento HACCP

use

Il ciclo di preraffreddamento puo essere disabilitato dal menu impostazioni.

15.2 DISPOSIZIONE DEL PRODOTTO SULLE TEGLIE

Utilizzare teglie di altezza ridotta per favorire il contatto dell’aria con la superficie
del prodotto.
Disporre i prodotti in maniera ordinata evitando di sovrapporli.

Porre attenzione all'inserimento dei sacchetti sottovuoto, verificare che il
sacchetto non tocchi od ostruisca i ventilatori.

15.3 CARICO DELLA MACCHINA

~. Lasciare uno spazio di almeno 2 cm fra una teglia e laltra, in modo da
consentire un’adeguata circolazione dell’aria.
' Le pietanze vanno sistemate in un unico strato, in recipienti:
- scoperti
- adatti ad uso alimentare
- resistenti alle temperature raggiunte in surgelazione e in cottura
- con bordi bassi (massimo 4,5 cm)
Non coprire i contenitori con coperchi di alcun genere.
Un corretto posizionamento dei contenitori permettera la libera circolazione
dell’aria all'interno della cella: evitare di ostruire le ventole di aerazione e di
sovraccaricare |'apparecchiatura oltre i limiti consentiti.

15.4 DISTRIBUZIONE DELLE TEGLIE

In caso di carico parziale, ripartire le teglie in modo uniforme su tutta I'altezza

|
) utile.
_— | Sedurante il ciclo vengono aggiunte ulteriori teglie, inserirle sempre nella parte

I——| superiore, spostando quelle gia presenti nella parte bassa.

Non lasciare il prodotto caldo all'interno della camera senza avviare il ciclo.
Non caricare oltre la capacita massima prevista dal modello.

15.5 CORRETTO UTILIZZO

Tenere libero da oggetti il vano motore, non ostruire I'aspirazione frontale e |'espulsione del calore posteriore.
Non occludere con scatole o incassare in nicchie gli armadi conservatori.

Negli abbattitori che ne sono dotati pulire periodicamente il filtro posto davanti al condensatore.

Disporre i cibi da abbattere o cucinare come spiegato al capitolo precedente;

Richiudere accuratamente le porte durante ogni ciclo di lavoro

Tenere sempre sgombro il foro di scarico dell’'acqua di sbrinamento

Evitare |'apertura delle porte durante i cicli di abbattimento positivo o negativo/ lenta cottura

Effettuare regolarmente la manutenzione ordinaria come indicato nella sezione dedicata
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Nel caso di cotture con griglie di cibi particolarmente grassi (ad esempio pollame), inserire una teglia sul fondo
della camera per la raccolta dei grassi che potrebbero colare dagli alimenti.
Non utilizzare durante la cottura cibi o liquidi facilmente infiammabili (ad es. alcool).

15.6 Uso della sonda al cuore

Per un funzionamento ottimale, |la sonda a spillone deve essere posizionata al centro

~ del prodotto.

Verificare che la punta della sonda non fuoriesca dal prodotto e non sia a contatto con
la teglia.

Non inserire la sonda in alimenti con temperatura superiore a 130°C per non
danneggiare il sensore.

Lasciare prima stemperare il prodotto per qualche minuto in ambiente.

La sonda al cuore, durante un ciclo di abbattimento, rileva la temperatura al “cuore”
del cibo: quando arriva al valore impostato dall’utilizzatore o in fabbrica, significa che
I'alimento & abbattuto (funzione Abbattimento). La sonda al cuore va inserita in
profondita nel cibo da abbattere: accertarsi che la sua punta arrivi al “cuore” degli
alimenti, cioé nel loro punto pil interno, senza fuoriuscire. Prestare attenzione a non
infilarla in punti molto grassi e vicino alle ossa.

Se gli alimenti sono di ridotto spessore, inserire la sonda parallelamente al piano di
appoggio. Si raccomanda di tenere sempre pulita e igienizzata la sonda.

MANEGGIARE CON ATTENZIONE LA SONDA IN QUANTO E APPUNTITA.

15.7 Disposizione delle coppie guida per le teglie GN o EN
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Modi e Levtronic sono dotati di coppie guida che possono ospitare teglie
EN60x40. Gli abbattitori per la ristorazione presentano coppie guida EN-GN,
alcuni modelli sono dotati di una struttura in filo inox fissa che consente il solo
inserimento di teglie GN1/1.

Il particolare disegno a lama delle cremagliere consente una migliore
distribuzione dell’aria nella cella e una piu facile pulizia delle pareti.

Le coppie guida sono removibili e lavabili con acqua e sapone neutro o in
lavastoviglie.

Per rimuovere le coppie guida ¢ sufficiente sollevarla verso I'alto e sfilarla dai profili
con un movimento verso l'interno della cella.



16.0 MANUTENZIONE E PULIZIA

Le operazioni di manutenzione ordinaria possono essere eseguite da personale non specializzato
seguendo scrupolosamente le istruzioni di seguito riportate

o

c
0
©
£~

. Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, disconnettere |'apparecchio
dalla rete di alimentazione elettrica.

Le superfici interne ed esterne possono essere lavate con una spugna inumidita in acqua tiepida e detersivi
non aggressivi chimicamente; a pulizia ultimata, asciugare con un panno asciutto e morbido. L'applicazione
di prodotti atti a dare lucentezza & consigliabile solo sulle pareti esterne.

¢ Non lavare I'apparecchio con getti d'acqua. Non utilizzare paste o pagliette abrasive.

e E severamente vietato rimuovere le protezioni e i dispositivi di sicurezza per effettuare le
operazioni di manutenzione ordinaria. La ditta costruttrice declina ogni responsabilita per
incidenti causati dall'inadempienza del suddetto obbligo.

e Non toccare ed operare sulla macchina con mani o piedi umidi o bagnati, non inserire cacciaviti,
utensili da cucina o altro tra le protezioni e le parti in movimento prima di effettuare operazioni
di pulizia o di manutenzione ordinaria, scollegare la macchina dalla rete d'alimentazione elettrica
staccando la spina. Non tirare il cavo d'alimentazione per scollegare la macchina dalla rete
d'alimentazione

Per mantenere costante |'efficienza dell'apparecchio, provvedere periodicamente alla pulizia del
condensatore. Allo scopo utilizzare un pennello a setole morbide o I'aspirapolvere, avendo cura di non
piegare le alette di alluminio.
e Il condensatore presenta bordi taglienti. Eseguire le operazioni di pulizia usando guanti
protettivi

Per accedere al condensatore di un abbattitore, sara sufficiente afferrare il cruscotto nella parte superiore e
tirare verso di sé.

Il cruscotto & fissato superiormente con due calamite e nella parte inferiore con dei perni a incastro.

Il condensatore nei fermalievitazione e conservatori & posto sul tetto dell’armadio.

L'apparecchio MODI & dotato di una vaschetta per la raccolta dell’acqua prodotta dagli sbrinamenti. Tale
vaschetta va svuotata periodicamente. | conservatori e gli apparecchi LEVTRONIC sono dotati di un sistema
di evaporazione automatica.
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Estrarre la vaschetta verso il fronte

Svuotare I'acqua contenuta nella vaschetta
Ricollocare la vaschetta nella posizione originaria

In alternativa collegare il tubo di scarico condensa con attacco filettato
diametro 3/4" maschio

17.0 COLLEGAMENTO UMIDIFICATORE A RETE IDRICA E
MANUTENZIONE (LEVTRONIC)

A L'unitd deve.L'unita deve essere allacciata alla rete idrica con temperatura inferiore a 30°C.
Temperature superiori danneggiano il sistema di filtraggio dell’acqua.

A\ La pressione dell’acqua all'ingresso dell’'umidificatore deve essere compresa tra 0.5 bar e 6 bar. Installare
una valvola manuale di intercettazione a monte dell'impianto (per poter assicurare |'interruzione dell’acqua
di alimentazione). Installare un filtro meccanico (60pS) per trattenere eventuali impurita solide.

A Si raccomanda di utilizzare acqua demineralizzata: qualora si utilizzasse acqua di rete, i sali che si
depositano nel tempo sono causa della progressiva incrostazione del sistema umidificante,
compromettendone la funzionalita. Con durezza dell’acqua superiore ai 15°f & necessario installare un
addolcitore.

A L'unitd deve. In caso di inosservanza delle specifiche di utilizzo il produttore non potra essere
ritenuto responsabile di malfunzionamenti o danni al sistema umidificante.

L'apparecchio & dotato di una vaschetta di evaporazione automatica dell’acqua prodotta dagli sbrinamenti
e dai cicli di lavaggio dell'umidificatore (solo fermalievitazione e conservatori).

A || costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali danni o infortuni causati dalla
mancanza o inefficienza di messa a terra, errata installazione, manomissione, cattiva manutenzione e
imperizia d'uso, o a causa del mancato rispetto delle norme di sicurezza elettriche vigenti nel paese di
utilizzo dell’apparecchio.

A monte dell'umidificatore deve essere collegato il sistema di filtraggio delle impurita, riduzione temporanea
della durezza dell’acqua e filtro a carboni attivi fornito a corredo.

Il sistema di filtraggio & dotato di una cartuccia con una durata massima di 12 mesi. Sostituire
immediatamente la cartuccia all’apparire dell’avviso sull’elettronica o comunque entro massimo 12 mesi
dall'installazione. La mancata sostituzione della cartuccia filtrante compromette in modo irrimediabile il
sistema di generazione del vapore. Danni causati dal mancato rispetto sulle indicazioni di qualita dell’acqua
e sostituzione del filtro fanno decadere la garanzia su tutto il sistema di generazione del vapore.

I filtro rilascia nell’acqua le seguenti sostanze: argento, ammonio, potassio.

Controllare regolarmente che il sistema di filtrazione non presenti perdite. Controllare regolarmente che i
tubi non siano piegati. | tubi piegati devono essere sostituiti.

Il sistema di filtrazione completo deve essere sostituito a rotazione al massimo dopo 10 anni. | tubi flessibili
devono essere sostituiti a rotazione al massimo dopo 5 anni.
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18.0 RICERCA GUASTI NON SEGNALATI

ANOMALIA

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non si
accende

Mancanza tensione

Verificare la presenza di tensione sulla presa dove
& inserita la spina dell’apparecchio, ripristinare
eventuali interruttori di protezione e fusibili a
monte e verificare i fusibili montati frontalmente
sul quadro elettrico

Cavo connessione interfaccia
disconnesso

Verificare il corretto inserimento del connettore
cavo interfaccia nel quadro elettrico, se interrotto
sostituire il cavo

Awvviando un ciclo di
raffreddamento |l
compressore non
parte

Ritardo avvio compressore per
partenza ravvicinata

Per evitare partenze ravvicinate del compressore
che potrebbero danneggiarlo c¢’é un ritardo di
alcuni minuti, attendere qualche minuto

Il relé di comando del
compressore si € guastato

E’ necessario |'intervento di un tecnico per la
verifica e il ripristino

E’ intervenuta la protezione
termica interna del
compressore causa
surriscaldamento

Lasciare riposare |'apparecchio per circa 30 minuti
prima di farlo ripartire, verificare che non sia
ostacolato il corretto flusso di raffreddamento del
vano tecnico.

Verificare che tra il muro e la schiena
dell'apparecchio vi siano circa 10-15 cm per
I'espulsione dell’aria.

Verificare che non sia posizionato in prossimita di
fonti di calore (forni, cuocipasta, friggitrici..).
Verificare che il ventilatore del condensatore,
posto nel vano tecnico inferiore, sia funzionante.
Se il problema persiste contattare il servizio
tecnico.

Verificare ed eventualmente pulire il filtro
antipolvere sul condensatore

L'apparecchio non
raffredda o raffredda
molto lentamente

Eccessivo carico prodotto ad
alta temperatura (abbattitore)

Non superare la quantita massima di kg prodotto
previsti, prima di inserire prodotto molto caldo
effettuare un preraffreddamento della camera ad
una temperatura di -20°/-30°C

Ventilatori interni sempre fermi

Contattare il servizio tecnico per la verifica della
causa del fermo ventilatori

Evaporatore impaccato di
ghiaccio

Effettuare uno sbrinamento manuale

Surriscaldamento del vano
tecnico

Verificare che tra il muro e la schiena
dell’apparecchio vi siano circa 10-15 cm per
I"espulsione dellaria.

Verificare che non sia posizionato in prossimita di
fonti di calore (forni, cuocipasta, friggitrici..).
Verificare che il radiatore posto sul fronte in basso
(condensatore) sia perfettamente pulito,
eventualmente aspirare con un’aspirapolvere lo
sporco che lo ostruisce o rimuovere il carter
frontale e spazzolare le alette con una spazzola a

setole in plastica.
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19.0 SCHEDA DI SICUREZZA GAS

19.1 R290 A

GWP: 3
ODP: 0

e |dentificazione dei pericoli: Gas liquefatto - Estremamente inflammabile.
e Misure di primo soccorso:

O

Inalazione: Spostare la vittima in zona non contaminata indossando |'autorespiratore. Mantenere il
paziente disteso e al caldo. Chiamare un medico. Procedere alla respirazione artificiale in caso di
arresto della respirazione.

Contatto con la pelle: In caso di ustioni da congelamento spruzzare con acqua per almeno 15 minuti.
Applicare una garza sterile. Procurarsi assistenza medica.

o Contatto con gli occhi: Lavare immediatamente gli occhi con acqua per almeno 15 minuti.
o Ingestione: L'ingestione & considerata una via di esposizione poco probabile.
19.2 R452A
GWP: 2141
ODP: 0
e Composizione:
o Difluorometano (R32) 21,9%
o 2,3,3,3-Tetrafluoropropene (R-1234yf) 27.2%
o Pentafluoroetano (HFC 125) 50,9%

e |dentificazione dei pericoli: Gas liquefatto. In alta concentrazione pud provocare asfissia. Schizzi possono
provocare ustioni da freddo.
Misure di primo soccorso:
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Inalazione: In alta concentrazione puo causare asfissia. | sintomi possono includere perdita di mobilita
e/o conoscenza. Le vittime possono non rendersi conto dell'asfissia. Indossando |'autorespiratore
spostare le vittime in zona aerata e tenerle distese al caldo. Chiamare un medico. Praticare la
respirazione artificiale solo se il respiro e cessato.

Contatto con la pelle: Il contatto con il liquido che evapora puo provocare congelamento della pelle.
Contatto con gli occhi: Sciacquare immediatamente gli occhi con acqua. Togliere le eventuali lenti a
contatto se & agevole farlo. Continuare a sciacquare. Sciacquare con abbondanti quantita d'acqua per
almeno 15 minuti Ricorrere immediatamente a visita medica. Qualora |'assistenza medica non fosse
immediatamente disponibile, sciacquare per altri 15 minuti.

Ingestione: L'ingestione & considerata una via di esposizione poco probabile.
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1.0 OPERATING CONDITIONS
1.1 INTRODUCTION

Dear Customer,
thank you for purchasing this product of the MODI or LEVTRONIC range. MODI and LEVTRONIC products
replace more conventional machines by integrating multiple functions in a small space.

1.2 OPERATING CONDITIONS
A Do not store pressurised spray bottles or products labelled as
“flammable” inside the unit. Risk of explosion!

A\ Keep the ventilation openings in the casing of the appliance
or in the built-in structure free of obstructions.

A\ Do not use electrical appliances inside the compartments for
storing the frozen food of the appliance, if these are not of
the type recommended by the manufacturer.

A\ [f the power cable is damaged, disconnect the appliance from
the power supply, contact the technical assistance service for
replacement with a model approved by the manufacturer.

Use this appliance only for its intended purpose: blast chilling, blast freezing, h, proving dough, thawing
frozen foods, within the limits set by the manufacturer. Any other use shall be considered improper.

The Manufacturer declines all responsibility in the event of improper use of the appliance.

This manual is an integral part of the machine and must therefore be stored properly by the purchaser and
kept in a handy place near the machine.

The appliance is equipped with a core probe for sensing the temperature inside the product (only for blast
chiller version). Hold the probe with care by its handle. When not in use, store it in the relevant compartment
on the inside of the door. Do not put the probe or other sharp objects into the fan grill or any other openings
in the protections.

Push the pans or containers into the appliance handling them with special oven mitts to avoid burns. Be
careful when pushing the pans; insert them correctly and avoid accidental falls.

Before carrying out any maintenance or cleaning, disconnect the appliance by switching it off and removing
the plug from the socket. Warning: remove the plug by holding its body and do not pull it by the cord.
Installation, extraordinary maintenance and repairs must be performed exclusively by specialised technicians.

Warranty: Coldline guarantees the appliances in all their parts (except for gaskets, rubber components, glass
components, refrigerant gas, accessories, lamps) for a period of twenty-four months starting from the date
shown on the sales invoice. The warranty does not cover damage due to transportation, improper installation
or maintenance, non-compliance of electrical and plumbing systems, or caused by improper use of the
appliances.

Technical service: contact your dealer providing the model and serial number shown on the rating plate.

Product Changes: Coldline reserves the right to make changes to the appearance or specifications its
products without notice.
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English

2.0 TECHNICAL DATA

Trays
made
in
Italy
Matricola / Serial n®[Modello / Model
P. Supply Frequency Current
Abs. Power Clima Class 1P
Cool. Cap. [ Refrigerant |Quantity
Blast chilling Blast freezing
yield (Kg) yield (Kg)
2006/95/CE 2004/108/CE Ins. HFC 245
13/05674W11030000012138258 ﬁ

MODI BLAST CHILLERS

The appliance complies with European directives as shown
in detail In the attached EC certificate of conformity

The data are featured on the CE plate inside the
appliance.

In airborne noise emissions, the A-weighted sound
pressure level is less than 70 dB (A).

Models concerned: W 3-5-6-7-T7-10-14-20P-20-20K S
A 55-80-70-90-J10-J12 FH-BFH, T 13-17 FH

Model W3 W5G W5S W5 W6G
Compatible pans GN2/3 GN1/1 GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1
Dimensions (mm) L4625 L710 L'780 L780 710
P 600 P 700 P 700 P 800 P 700
H 421 H 853 H 853 H 853 H 913

Capacity per cycle

7 Kg +90°=+3°C

20 Kg +90°=+3°C

18 Kg +90°=+3°C

22 Kg +90°=+3°C

24 Kg +90°=+3°C

5 Kg +90°=-18°C

14 Kg +90°=-18°C

12 Kg +90°=-18°C

17 Kg +90°=-18°C

18 Kg +90°=-18°C

Consumption*

0.076 kWh/kg

0.070 kWh/kg

0.073 kWh/kg

0.067 kWh/kg

0.075 kWh/kg

:23:3189,2? 0.247 KWh/kg 0.265 kWh/kg 0.272 kWhkg 0.259 kWhkg 0.221 kWhkg
Power 5507540V 50> 5507540V - 507 55075407 - 50Kz 55075407 - 50Kz 5507540V - E0F7
Absorption Up 3700 T TTA T030W ~ 4 98A T300W -6 28A 1030W - 4.98A T570W & T4A
Absorption Active i T430W T & 9TA T760W 8 37A TA30W 8 9TA T650W T 8.07A
Cooling capacity 575 Wik 1565 W 755 W 1565 Wik 5084 W
Model Wé6S Wé Table WT7 W7G W7
Compatible pans G/ ENGOX40 G171 ENGOXG0 G/ G/ GNT/1 ENGOXA0
Dimensions (mm) (580 (580 (7460 (56 (586

P 700 P 800 P 700 P 700 P 800

H913 H913 H 810 - 850 - 950 H 1093 H 1093

Capacity per cycle

21 Kg +90°=+3°C

27 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

32 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

15 Kg +90°=-18°C

21 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

22 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

Consumption*

0.081 kWh/kg

0.071 kWh/kg

0.072 kWh/kg

0.070 kWh/kg

0.064 kWh/kg

:23:3189,? 0.258 kWhkg 0.246 KWh/kg 0.247 kWh/kg 0.231 kWhkg 0.221 kWhkg
Power 55675407 - 50Kz 55675407 - 50Kz 55075407 - E0Hz 55075407 - 50Kz 55675407 - E0H>
Absorption Up T300W ~6.38A T570W - 6. T4A T350W - 6534 T350W 6 59A T350W - §E2A
Absorption Active T700W -~ 837A T670W T 807A TS50W -G 474 T950W - G 4%A T9E0W -G ATA
Cooling capacity 1755 Wik 5084 Wi 5084 Wi 5084 Wk 5064 Wk
Model W10 W14 W20TP W20 W20K
Compatible pans GNA/T T ENGOX40 TGN/ T ENGOX40 G377 TENGOXE0 TGN/ - ENGOXA0 SN/ Troliey
Dimensions (mm) (580 580 7760 (870 (870

P 800 P 800 P 1045 P 1015 P 1015

H 1563 H1778 H 1843 H 2210 H 2240

Capacity per cycle

50 Kg +90°=+3°C

70 Kg +90°=+3°C

80 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

40 Kg +90°=-18°C

56 Kg +90°=-18°C

60 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

Consumption*

0.082 kWh/kg

0.061 kWh/kg

0.085 kWh/kg

0.087 kWh/kg

0.087 kWh/kg

:23:*1189,? 0.252 kWh/kg 0.250 kWh/kg 0.268 kWh/kg 0.277 kWh/kg 0.277 kWh/kg
Power A400-475V 3N50H; T 400-4T5V 3N50H; T A00-4715V 3NCEOH, T A00-475V 3NCEOH, T 400-415V 3N50H
Absorption Up AT50W T STA A300W T 829A GT50W -1 8TA GAEOW T3 4EA GAEOW T3 45A
Absorption Active 51500 - 15.74A 5500W - 13124 TT50W - 16.64A FA5OW 17 28A TH5OW 17 28A
Cooling capacity B 440 W 440 W 9850 Wi gé3ow 8633w

*Regulations EN 17032:2018 **Evap. -10°C cond. +45°C
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LEVTRONIC

Model 550 LT 650 LT 700 LT 900 LT
Compatible pans EN60x40 EN60x40 EN60x40 EN60x80

L 630 L 810 L 740 L 810
Dimensions (mm) P 815 P 715 P 815 P 1015

H 2200 H 2200 H 2200 H 2200
Power 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Absorption 1220W - 5.6A 1360W - 6.2A 1360W - 6.2A 1360W - 6.2A
Cooling capacity 519 W** 668W** 668W** 668W**
Model J10 J12 2-door table 3-door table
Compatible pans EN60x40 Racking EN60xB0 Racking EN60x40 EN60x40

trolley trolley

L 810 L 810 L 1450 L 2005
Dimensions (mm) P 815 P 1015 P 800 P 800

H 2230 H 2230 H 950 H 950
Power 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
AbSOFPtion 1360W - 6.2A 1360W - 6.2A 1500W - 6.9A 1500W - 6.9A
Cooling capacity 668W** 668W** 565W** 565W**

3.0 INSTALLATION

3.1 INTRODUCTION

A The Manufacturer declines all responsibility in the event of improper use of the appliance.
Installation must be carried out by specialized technical personnel only.

The appliance must be installed by specialized personnel according to the instructions in this manual. The

execution of remote systems, electrical and water connections must be accompanied by the relative

declaration of conformity issued by the installer.

3.2 HANDLING

Handle the packed appliance using a forklift or a hand pallet truck, with fork length equal to the length of the
pallet and an adequate load capacity for the weight of the unit.

3.3 REMOVING THE PACKAGING

Depending on the type of packaging, pull the cardboard up or remove the planks of the wooden cage with a
screwdriver. Use protective gloves to avoid contact with splinters of wood. Do not release the packaging to
the environment and dispose of it as required by local regulations.

3.4 INTEGRITY

Check all parts of the appliance for damage and that the standard-issue accessories provided inside are as
expected.

3.5 POSITIONING

Carry the appliance on its pallet using the relevant truck and move it to the installation site. During
positioning, tilt the appliance only if strictly necessary making sure the tilt angle does not exceed 60°.
Remove the 4 screws that hold the body anchored to the pallet, screw the 4 feet releasing one corner at a
time from the pallet.

3.6 LEVELLING

Move the appliance into its final position and adjust the screw-type feet until the unit is perfectly level.
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3.7 CLEANING

Remove the PVC film covering the inside and outside of the appliance. Clean the compartment inside using a
sponge damp with lukewarm water.

3.8 WORKING CONDITIONS

Make sure the room in which the appliance is installed meets the following conditions:

e Ambient temperature between 5°C and 40°C and 40% humidity.

e Positioning away from sources of heat and in a well ventilated area.

In blast chillers, leave at least 10 cm at the rear in order to properly dissipate the heat produced, in the
cabinets do not place boxes or trays on the technical compartment of the cabinets, and do not set the
cabinets inside niches. Incorrect evacuation of the condenser heat can cause serious malfunctions and

significantly increase the consumption of the appliances.

3.9 COMMISSIONING

Before connecting the appliance to the power mains, make sure that:

¢ Voltage and frequency comply with the working conditions featured on the CE plate inside the appliance:
maximum tolerance is = 10% of the rated value.

¢ The power supply circuit meets the regulations in force.

e The electrical system is fitted with a circuit breaker (r.c.d.).

e With devices equipped with a humidification system (Levtronic), a filtering system for the supply water of the
humidifier is provided, consisting of a head and a replaceable filter cartridge.
The filter head is provided with a pipe connecting it to the water mains. Once connected to the latter, the
filter should be operated, after being rinsed following the instructions given in the manual supplied with the
filter itself.
Filter life depends on the amount and characteristics of the treated water; in any case, it cannot be longer
than one year. Using a worn filter can result in problems with the supply of water to the humidification
system, causing the latter to fail. Failure to use the filter can cause malfunctions in the humidification system
due to clogging of the valves and/or the sensor that regulates their operation.

e The supplied filter kit includes two 1.9 m hoses and a Brita filter. The two pipes supplied, on one side have a
3/4 "female connection which will connect to the tap and the humidifier water inlet, on the other side there
is a 3/8" female connection. A 3/4 "male connection is required.

f Where a 400V three-phase supply, make sure the fans rotate in the correct direction. If the appliance is
going to be switched off for a length of time, it is best to disconnect its power cord.

A Earthing is mandatory. The manufacturer cannot be held responsible for any damage or injury
resulting from failure to earth the appliance or inefficient earthing, incorrect installation,
tampering, poor maintenance and use by unskilled persons, or resulting from failure to comply
with the electrical safety standards in force in the country of use.

For connection to the network, provide a device that ensures complete disconnection in the
conditions of overvoltage category I, in accordance with the installation rules.

>

When using for the first time, the drain must be filled under the evaporator.
During the cycles it is necessary to plug the condensate drain of the chamber.

>

é Higher temperatures damage the water filtering system.
The unit must be connected to the water network with a temperature below 30°C.
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4.0 CONTROL PANEL

A The appliance is equipped with a touch-screen interface operated by briefly tapping with a
finger. Clean the glass using a soft, slightly damp, non-abrasive cloth.

1 CONTROL BUTTONS

m () |D | To enable the associated function

2 USB PORT
Blast hiling Allows inserting a USB stick to download data

Blast freezing

Prooving

Retarded prooving

ralAlima CVTRONIC
WIS I
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5.0 IGNITION/STARTUP

A\ Before connecting the appliance, please read the “Installation” section.

Connect the appliance to the mains. The display shows the system loading waiting image.

A The initial start-up takes about 2 minutes during which time the system loads the program and runs a
self-test.

The first time you start the unit up, you will be prompted to set the language, date, time and time

zone.

Modi is equipped with a Wi-fi connection that allows connection to the Cosmo system, updating the
software and remote control of the appliance via the app.

Download the application by scanning the QR code.

Play Store Apple Store

5.1 LANGUAGE SETTING

< EERE The first time you turn on your appliance you are prompted to select a language.
Italiano English

After touching the screen the save page will be displayed for 2 seconds.

After 5 minutes of inactivity the screen switches to energy-saving mode, showing

the date and time. You can make your selection again by simply tapping on the

screen.

Francais Deutsch

To change your language, select from the main menu Settings > Language.

5.2 SETTING DATE AND TIME

< SET DATE By connecting Modi to Cosmo, the appliance will automatically synchronize date
S 3t ®  and time, if it is not possible to connect to Cosmo, you can set the date and
S danuary ®  time manually.
e _ 2020 ®
T Nea | To manually set the date and time, access the Settings menu and select
Date/Time

Set date and time using the @ and buttons.

Tap the SAVE button to store your settings; the display will show the save page for 2
seconds.

5.3 SETTING TIME ZONE

By connecting the appliance to Cosmo it will automatically synchronize with the correct time. It is
necessary to set the correct time zone by selecting the geographical area to which it belongs.
This will allow the automatic updating of summer time.
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54 COSMO ACTIVATION

)

®

COsSMO

Wifi

Cosmo activation

e Modbus settings
-
1
RON
< SELECT WIFI NETWORK
Wifi 1
Wifi 2
Enter name manually
< COSMO ACTIVATION
1 Download Cosmo app from the store
2 To add this machine to your device list enter
the code:
@ ooBo7
Lo
< SELECT DEVICE

©__

Counter

o)

DELETE

NEXT

COSMO is the innovative wi-fi technology that allows you to connect all
Coldline appliances in the kitchen to MODI and monitor them from your
smartphone.

A For Levtronic devices insert the Wifi stick into the dedicated USB
port, located in the upper part of the carter in the center. (See
internal equipment).

To connect to the COSMO network, go to SETTINGS> COSMO.
A screen will appear with the following keys:

- WIFI

-  COSMO ACTIVATION

- MODBUS CONFIGURATION

By pressing on WIFI the system will start searching for the available WIFI
networks.

When the WIFI network search is complete, select the network you wish to
connect to and enter the password, if required.

Once connected, returning to the WIFI screen, a symbol will appear next to
the network you are connected to.

Then press on "COSMO ACTIVATION". A code will be generated.
Download the app from Play Store or App Store, register with your data.
Credentials will be generated with which you can log in.

Access the app, log in and insert a new device by setting a name at will and
the code generated by the device.

To add other Coldline devices connected via ModBus network, press the
COSMO button, then "MODBUS CONFIGURATION" and press "ADD
DEVICE". Select the device you want to connect, and enter the address
included between 21 and 255.

You will also be asked to enter the device serial number. At the end of the
configuration, the various devices connected to the main device will appear
in the "MODBUS CONFIGURATION" menu.

37



6.0 MAIN MENU

6.1 MODI BLAST CHILLER MENU

Blast chilling Blast chilling: Quickly cools the food core to +3°C, stops bacterial
proliferation, increases shelf life by up to 70% while maintaining quality. Blast
chilling programs are programmable on 3 phases with temperature, time

e and ventilation management; the storage temperature at the end of the
Retarded prooving cycle can also be managed.

Blast freezing

Freezing: Rapidly freezes food to -18°C down to its core, favouring

liquid micro-crystallization. Fibres, flavour and structure remain unchanged.
The blast chilling programs are programmable on 3 phases with
temperature, time and ventilation management, and the storage
temperature at the end of the cycle can also be managed.

Leavening and proof-retarding: Perfectly leavens the doughs in immediate
mode or at a scheduled time The program can be set in 4 phases (cooling,
storage, recovery and leavening and a final waiting phase). In the Modi Active
blast chillers there is no humidifier, therefore it is advisable to cover the
leavening food with a damp cloth and use the blast chiller at full load, always
keeping ventilation values low in order to avoid dehydration of the leavened
products.

Defrosting: Safely defrosts the food frozen with MODI.
Careful temperature and moisture management prevents proliferation
of the bacterial load.

Chocolate: Crystallizes pralines, chocolates and chocolate bars in a few
minutes, obtaining perfect clarity and crispness thanks to the ideal
temperature and humidity.

Drying: Dehydrates fruit, vegetables, mushrooms and legumes and makes
them available in every season. The program must be started keeping the
door open with the appropriate support.

Anisakis in-depth cleaning: Clean fish intended for raw consumption in
order to eliminate parasites such as Anisakis with specific programs with
dedicated temperatures and durations. (-20°C for at least 24 hours, or at -
35°C for 15 hours)

Maintenance: Keeps ready meals, desserts, parfaits and ice cream at serving
temperature.

6.2 LEVTRONIC PROOF-RETARDING MENU

Prooving and retarded prooving: Perfectly leavens the doughs in immediate

Prooving
mode or at a scheduled time; the moisture supply allows you to maintain
i ideal hydration, promoting the regular action of yeasts. The program can be
Storage set in 4 phases (cooling, storage, recovery and leavening and a final waiting
phase).
Utility

Storage: Starts a storing cycle.
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7.0 GENERAL INDICATIONS FOR USE

From the main screen it is possible to start the Modi functions which may differ depending on the setup.
Numerous recipes are included in Modi aimed at adapting the programs to the food actually inserted into the

blast chiller.

In many blast chilling and deep freezing programs it is necessary to select the mode from:

S SET MODE
A Core probe
O Time
sV Vacuum

Core probe: the program will manage the transition from one phase to
another reading the temperature of the core probe. The duration is
determined by the achievement of the actual temperature set in the product
core.

The programs are divided into three phases which allow you to vary the
temperature, ventilation and core temperature of each individual phase; at
the end of the cycle, storage at the desired temperature can be activated.

Time: the program will manage the transition from one phase to another after

the time set according to the recipe.

The programs are divided into three phases that allow you to vary the
temperature, ventilation and time of each individual phase; at the end of the
cycle, storage at the desired temperature can be activated.

Vacuum mode: in some programs it is possible to activate the V - Vacuum
mode; in V - Vacuum mode Modi will work as in time mode, adapting
ventilation and duration in order to optimize the use of vacuum-packed food
where the presence of the bag constitutes an obstacle to cooling it.

Once a program has been started, the following data can always be viewed:

[&) BLAST CHILLING | SAUCES | RAGU15°C [}

182

9 60% STOP 01:29 O

& 25% (v

@ 27°C §}

11:50.,

STOP

Cell temperature in the centre of the display, if the core probe is connected
it is possible to see the core temperature by selecting the temperature area.

If you only want to see the core temperature, simply select the probe icon, an
acoustic signal will confirm that only the core temperature is active, to return
to the chamber temperature press again in the temperature area.
Ventilation: depending on the programs, by selecting the ventilation field,

. . A . .
you can change it or the automatic management symbol o will appear, in
which case it will be possible to change the ventilation only from the program
editor

Set cell temperature: depending on the programs, by selecting the Set cell
temperature field you can edit it or the automatic management symbol will
appear, in which case it will be possible to change the setting only from the
program editor.

Remaining time/elapsed time: indicates the time remaining in the time
programs and the time spent in the probe programs or in the manual cycle

Stop button: stops the program.
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8.0 PROGRAM MODIFICATION

<

BLAST CHILLING | SOUPS

g8

Broth

Soups

Vegetable soups

Poureed soups

Modify

<

<

QOO

<

QOO

<

BLAST CHILLING | SOUPS | SOUPS

Phase 1
-15°C
40%

45m

>

e|&|e=
ClOIC)

BLAST CHILLING | SOUPS | SOUPS

>

Phase 2 Gl

-10°C B @

50% % @

40m © @
BLAST CHILLING | SOUPS | SOUPS >

Phase 3 .

5°C

70%

35m

' ®
e
ge

BLAST CHILLING | SOUPS | SOUPS

S,
O

Storage at the end of the cycle

3°C

50%

E®
€ ®

Save as

BLAST CHILLING | SOUPS

g

Broth

Soups

40

Vegetable soups

example

From the program list, keeping the program button pressed will open an edit
menu

Selecting "Edit" you can access the editor that allows you to customize the
program.

A screen will appear asking you to specify the type of program or CORE
PROBE, TIME or VACUUM PACKED.

By selecting, for example, the core probe, a screen will open where you can
customize the program by choosing the temperatures, ventilation, core
temperature (if you choose core probe) or cycle duration time (if you choose
time or vacuum-packed). It is also possible to activate storage at the end of
the various phases.

Pressing the SAVE WITH NAME key you will be asked to enter the name for
this program.

At the end of the procedure, the screen with the newly created programs will

appear.
In each created program there is a small symbol. The — symbol indicates a

core probe program, the O symbol indicates a time program, while the SV
symbol indicates a vacuum-packed program.

To modify, delete or rename a created program, just hold down the name of
the program you want to edit.

At the end of the cycle it is possible to set the temperature and ventilation of
the storing phase.

Once a program has been modified, it will be possible to view it within the
chosen category.

The modified programs can be recognized by the presence of the symbol O
if they have been saved as time and — if with a core probe.



2.0 PROGRAMS

Modi and LEVTRONIC have numerous automatic programs.

Programs can be modified. Changing one of the parameters will allow you to save a new program with a
name, which will be automatically inserted in the same category as the starting program.

The blast chilling, deep freezing, defrosting programs consist of 3 phases which can be enabled or disabled.
The first phase is always active, the phases that can be disabled are characterized by a green switch.

The last phase is storage at the end of the cycle that can be disabled, in this case, once the program has
ended, the appliance will return to the main screen, it will therefore be necessary to promptly remove the
food.

¢ eustenunesowrsisors > Bl AST CHILLING, DEEP-FREEZING (MODI UP and ACTIVE),

Phase 1

we 3 (@ DEFROSTING, CHOCOLATE AND DRYING (MODI ACTIVE)

o S To create a new program, select the desired function (blast chilling, deep

“om °©® freezing, defrosting, chocolate and drying), the category and, keeping the
button of the recipe pressed, select modification. You can choose between
creating a probe or time program.

OO

< BLAST CHILLING | SOUPS | SOUPS

Storage at the end ofthe cycle Once the type has been selected, the program editor will appear with the
©, 3°C I (® various phases in which it is possible to set the cell temperature, ventilation and
) 50% % (¥) core temperature. To modify the following phases, press the right arrow.

e [ seess Whenever a modification is made to the program, this can be saved with a new

name, thus creating a new recipe or overwriting the previously modified recipe.

< “ETA“DEDPF;OOI_V'”G‘B‘R'OGHES > PROOVING AND RETARDED PROOVING (LEVTRONIC)

2°C £ ® I the retarded prooving program it is possible to disable the cold phases, in
this way you can use the saved parameters for proof-retarding and perform an

OO0
®

2h X0, | immediate manual leavening. The phases of a proof-retarding program are 5
< RETARDED PROOVING [BROGHES > and can be modified through the editor (the leavening phase and the
o Holding @) storing phase at the end of the cycle cannot be disabled):

2°C 8
©) o s - 1. Cooling: allows you to block the action of the yeasts in order to delay
©) ©) | their action. It is possible to manage humidity (Levtronic) only with

temperatures exceeding 4 degrees. If the humidity is set to OFF the
parameter is not managed, if you want to have a low degree of humidity set
50%, if you want maximum humidification set 95%. The duration of the
program depends on the mass of the product to be cooled, the larger the
size the longer the cooling phase must be.

- 2. Holding: maintains the mass of product to be leavened for an automatic
time managed by the program according to the time set as the leavening
end. Warning: the lower the storage temperatures, the lower the yeast
activity will be, with temperatures that are too low, you risk dehydrating the
dough and slowing down the subsequent recovery and leavening phases.
Temperatures above 6 degrees, on the other hand, will trigger the
leavening and ripening process before the desired time. The correct
holding temperature depends on the type of dough.

41



¢ RETARDED PROOVING | BRIOCHES >

Reactivation .

@ 16°C B @
@ 25% * @
@ 4h ®© @ ‘

< RETARDED PROOVING | BRIOCHES

Prooving

@ 27°C 8 @
@ 25% % @
@ 3h ®© @ ‘

< RETARDED PROOVING | BRIOCHES

Storage at the end of the cycle .

18°C 8 @
25% 8 @
N

| Save as ‘

OO

< WARM HOLDING

@ 65°C 8 @
@_ 50% ® @

OK

< ANISAKIS DECONTAMINATION | FISH «}»

Fish fillets Sushi

Tartare Whole fish
< SET MODE
B -35°C per 15 ore
B -20°C per 24 ore
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- 3. Recovery: in this phase the product is gradually brought closer to the
rising temperature. The recovery phase must be longer the larger the size of
the product used.

- 4. Leavening: the food is brought to the correct temperature and humidity
to promote leavening. Temperature, humidity (Levtronic), ventilation and
phase duration can be controlled.

- Itis advisable to leaven at temperatures below 28-30°C to limit the
formation of acetic acid which compromises the flavour and structure of the
leavened products.

- 5. Storing at the end of the cycle: the last phase allows you to partially lower
the temperature of a leavened product in order to limit the excessive rise of
the product. Activate this phase if it is not possible to cook or freeze all the
product immediately after the leavening phase. Attention: after the
leavening phase, the dough has reached the end of the leavening process,
therefore it will not be possible to completely stop the yeast action, but
only slow it down for a short time.

WARM HOLDING (MODI ACTIVE)

The WARM HOLDING mode allows you to start a dedicated cycle by setting:

- the temperature up to +65°C
- the desired ventilation (from 25%)

The inserted product will be kept at the desired temperature for an infinite
time.

ANISAKIS DECONTAMINATION

The Anisakis decontamination program cleans fish intended for raw
consumption in order to eliminate parasites such as Anisakis with specific
programs with dedicated temperatures and durations. (-20°C for at least 24
hours, or at -35°C for 15 hours)

This program runs the blast chiller for the set time.

To proceed with more consecutive cycles, we advise you to do the following:
Start a deep-freezing customised program with a final temperature of

-20°C in the core. At the end of the cycle, remove the product and place it in a
storing unit with a guaranteed temperature of at least -20°C for at least 24
hours and then serve after defrosting.



10.0 MANUAL CYCLE (MODI)

< MANUAL CYCLE

O s

@ 100%

‘ OK

MANUAL CYCLE

i ®
+®
|

-15°C |

R 100% STOP
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11.0 UTILITIES

The MANUAL CYCLE mode allows you to start a probe or timed cycle setting the
desired temperature and ventilation.

While the cycle is in progress, the display will show the temperature of air inside
the cell. It is possible to view the temperature of the core probe by touching the
centre of the display where the temperature in the cell is displayed.

In the bottom left corner there is the % icon next to the set ventilation
percentage. By pressing on the icon, it will be possible to change the ventilation
percentage during the current cycle.

In the top right corner there is the & icon with the temperature set for this cycle
alongside. By pressing on the icon it will be possible to change the temperature of
the cycle in progress

Pressing on the )}I icon will start a manual defrost cycle.

< UTILITY

Defrosting

usB

11.1 DEFROSTING

DEFROSTING

HACCP

Alarms history

219

STOP

00:12(©

The UTILITIES menu can be accessed scrolling down through the main screen
functions. It allows you to start a defrosting cycle, heat the core probe (optional
only MODI), export the HACCP data, update the software, back up the data and
view the alarm log.

Defrosting can be started:
-automatically during a storing phase, at predetermined time intervals.
- manually from UTILITIES>DEFROSTING.

-manually during storing by tapping the defrosting button )}I

When the defrosting cycle is in progress, the display shows the message
“"DEFROSTING”
Tap on STOP to stop the defrost process in advance.

Note

If the appliance has remote condensing units, defrosting is done by forced air.
For a correct execution the door must remain open, as the evaporator is
defrosted by heat exchange with the surrounding ambient temperature and by
ventilation. The chamber must be empty during this phase. For this reason, in
machines connected to a remote unit, the defrosting function is activated
manually by the operator based on the frequency of use of the machine
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11.2 HEATING THE PROBE (MODI)

HEAT THE PROBE

Heating completed, remove the probe

11.3 HACCP
< HACCP DATA EXPORT

To:
O__wr =@®

The PROBE HEATING function is active only if the heated core probe accessory
has been installed.

By tapping the UTILITIES>PROBE HEATING key, the heating of the needle that
facilitates the removal of the product is activated. At the end the message
"heating completed, remove the probe” will appear.

The HACCP menu allows you to save to a USB stick and then view the data of all
performed cycles.

To export HACCP data, insert a USB stick, and press on Utilities>HACCP.

A screen will appear in which you can select the period for which you want to
export the data.

By pressing the "Export" key, a .csv file will be exported to the USB stick showing
the device serial number followed by year, month and day.

The generated file can be opened via PC using a spreadsheet software.

11.4 USB - Update / Backup

< USB

i

UPDATE BACKUP

11.5 ALARM LOG

To UPDATE the software of the device, insert a USB stick containing the software
and press on UTILITIES>USB. The system recognizes the correct update files, you
can click on the UPDATE key and therefore you can proceed with the update.

To BACKUP, insert a USB stick and press on UTILITIES>USB>BACKUP. At the end
of the backup the system will reposition itself on the main screen and it will be
possible to remove the USB stick.

From the main menu by pressing on UTILITIES>ALARM LOG, you can view the alarm history selecting to
view the alarms recorded in the last week, in the last month, or all of them.

The ALARM LOG allows you to view the various alarms recorded with their start and end dates.
Pressing on the single alarm will open the alarm summary screen, where some information is shown.

&

ALLARMS <

ALARMS HISTORY COMMUNICATION ELETRONIC VALVE

[71
E3)

Last week

Last month

. Evaporator protection open Contact the assistance service.
Start 1501720 13:48 | End: -

. Communication eletronic valve
Start: 1501720 13:48 | End:
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Start 15/01/20 13:48 | End: -
Al Faulty room probe
Stan: 15101720 13:48 | End: OK




12.0 SETTINGS

< serTnGs The SETTINGS menu allows you to change the LANGUAGE, TIME ZONE, DATE
and TIME, configure COSMO, access the SERVICE menu (password protected)
and enable/disable pre-cooling.

Language ! Time zone

Date/time ! Cosmo

< SETTINGS

Date/time Cosmo

Service Enable pre-cooling

12.1 LANGUAGE

See par. 5.1
Sets the system language from those displayed

12.2 DATE/TIME

See par. 5.2
If Modi is not connected to Cosmo, it allows you to manually set the local date and time.

12.3 TIME ZONE

See par. 5.3

If Modi is not connected to Cosmo, it allows you to manually set your time zone, in order to allow the correct
recording of HACCP events, alarms and automatic updating of summer time.

12.4 COSMO
See par. 5.4
12.5 SERVICE
< SE’T‘CE The SERVICE menu is password protected and for the exclusive use of the service
Parameters ; Test 11O St a ff-

Functional testing | Test report

13.0 MENU REARRANGEMENT +

& BLAST CHILLING +
[

T Touching the key activates the MENU REARRANGEMENT mode, which
‘ allows you to rearrange the items in the menu at will.

Pasta Rice

During the activation of the rearrangement, the words will be moving.
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14.0 ALARMS

ALARM LIST

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Faulty cell probe

Possible fault of the cell probe

Contact the authorized technical service centre. The
machine will run with a temporary temperature
value calculated as the average of the needle probe
and the evaporator probe.

Faulty core probe

Possible core probe fault.
Core probe not connected.

Check the probe plug is inserted correctly, in case
disconnect the probe and gently clean the contacts.
Do not force the connector during the insertion to
avoid damaging the contacts. If the problem
persists, contact the authorized technical service
centre.

Faulty humidity probe

Anomaly or failure in the detection of humidity.
The alarm may appear if a program with humidity
is started after a blast chilling or freezing cycle.

With the alarm active, Levtronic will not use the
humidifier to manage humidity. Warm Levtronic up
with a manual cycle at 40° without humidity to dry
the probe. If the problem persists, contact the
authorized technical service centre.

Faulty evaporator probe

Possible fault of the evaporator probe

Contact the authorized technical service centre. It is
possible to continue using Levtronic, defrosting and
fan management will not be optimized.

Faulty condenser probe

Possible fault of the condenser probe (Levtronic)

Contact the authorized technical service centre. It is
possible to continue using the appliance,
performance will not be optimal.

Faulty electronic valve probe

Possible failure of the refrigerant gas
management electronic valve.

Contact the authorized technical service centre.

Faulty LP transducer

Possible failure of the low pressure transducer.

Contact the authorized technical service centre.

Faulty HP transducer

Possible failure of the high pressure transducer.

Contact the authorized technical service centre.

Cell high temperature protection

The cell temperature exceeds 100°C.

The compressor is activated in cooling mode, if the
temperature does not drop, disconnect Levtronic or
Modi Active from the power supply and contact the
authorized technical service centre.

Cell high temperature

It activates if the setpoint is not reached after 4
hours of continuous compressor operation

Check that there has been no excessive load of hot
product, check that the condenser of the machine is
clean, check the ventilation in the technical
compartment is correct.

Core probe high temperature

The core probe temperature is too high.

If the product it is in is too hot, remove it and let
the product cool for a few minutes.

Power board high temperature.

The power board is operating beyond the
maximum temperature limits.

Check the ventilation in the technical compartment
is correct. Stop the cycle and let the appliance cool
down.

Door open

The door is open

Close the door, if the alarm persists, contact the
technical service centre.

Communication with power board
interrupted

The control board cannot communicate with the
power board.

Disconnect the appliance from the mains and
contact the authorized technical service centre.

Water filter replacement

The cartridge of the water filter upstream from
the humidifier has reached the end of its life
(Levtronic)

Cartridge replacement. Do not use programs with
humidity or steam when the cartridge is empty: risk
of failure of the steam generation system.!

Clean the condenser

The condenser is dirty and does not guarantee
the correct cooling of the cooling system.

See par. 15 Cleaning the condenser

Faulty humidifier water load

Faulty humidifier water load (Levtronic)

Contact the authorized technical service centre and
close the water stop-cock.

Faulty heating humidifier

Faulty heating humidifier (Levtronic)

Contact the authorized technical service centre.

High pressure
HP switch intervention

Excessive pressure detected by the high pressure
transducer.

Check that the condenser is clean, the appliance
has enough space to evacuate the heat from the
condenser and/or that the product inserted is not
too hot. For water-cooled appliances, check the
correct water supply. If the problem persists,
contact the authorized technical service centre.

Interrupted communication with
electronic valve

Programs are interrupted due to the inability to
control the electronic valve.

Disconnect the appliance from the power line for 10
seconds, if the problem persists, contact the
authorized technical service centre.
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15.0 DIRECTIONS FOR USE AND WARNINGS
15.17 PRE-COOLING

< SETTINGS Before starting a blast chilling /deep freezing cycle it is advisable to pre-cool the

room by running the proposed pre-cooling cycle. Do not insert food during the
pre-cooling cycle.

Date/time Cosmo

Avoid opening the doors while a blast chilling/deep freezing cycle is running.

Service Enable pre-cooling

The pre-cooling cycle can be disabled from the Settings menu.

15.2 ARRANGING PRODUCTS ON TRAYS

Use shallow pans to promote better air contact with the product surface.
=1 Arrange the products in an orderly manner and avoid stacking.

Take care when you insert vacuum-packed bags, check that the bag does not
touch or obstructs the fans.

15.3 FILLING THE UNIT

~. Leave at least 2 cm of space between one tray and the next so as to allow
- sufficient airflow.

~)" The dishes should be arranged in a single layer, in containers that are/have:

- uncovered

- suitable for food use

- resistant to the temperatures reached during freezing and cooking

- with low edges (maximum 4.5 cm)

Do not cover containers with lids of any kind.

Correct positioning of the containers will allow free circulation of air inside the
cell: avoid obstructing the ventilation fans and overloading the equipment
beyond the permitted limits.

15.4 ARRANGING THE TRAYS
When the unit is being partially filled, spread the pans out evenly so that they

Z use the full height.
If more pans are added during a cycle, place them always at the top, moving any

I——| previously-placed pans to the lower part.

Do not leave the hot product inside the chamber without starting the cycle.
Do not load beyond the maximum capacity of the model.

15.5 CORRECT USE

Keep the motor compartment free of objects, do not obstruct the front intake and the rear heat vent. Do not
block storage cabinets with boxes or place them into niches

In the blast chillers equipped with them, periodically clean the filter placed in front of the condenser.

Arrange the foods to be blast -chilled or cooked as explained in the previous chapter;

Carefully close the doors during each work cycle

Always keep the defrosting water drain hole clear

Avoid opening the doors during the positive or negative blast chilling/slow cooking cycles

Regularly carry out routine maintenance as indicated in the dedicated section
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If cooking with grilles of particularly fatty foods (for example poultry), insert a tray in the bottom of the chamber
to collect the fats that could leak from the food.
Do not use highly flammable foods or liquids (e.g. alcohol) during cooking.

15.6 Using the core probe

For optimal operation, the needle probe should be placed in the centre of the
product.

Make sure the probe tip does not poke through the product or touch the pan

Do not insert the probe if the temperature of the food exceeds 130°C to
prevent damage to the sensor.

Allow the product to cool for a few minutes at room temperature.

During a blast chilling cycle, the core probe measures the temperature in the
"heart" of the food: when it reaches the factory- or user-set value, it means that
the food is blast chilled (Blast chilling function). The core probe must be
inserted deep into the food to be chilled: make sure that its tip reaches the
"heart" of the food, that is, its innermost point, without going out. Be careful
not to stick it in very fatty spots or close to the bones.

If the food is not very thick, insert the probe parallel to the support surface. We
advise you to keep the probe always clean and sanitized.

HANDLE THE PROBE WITH CARE SINCE IT IS SHARP.

15.7 Arrangement of guide pairs for GN or EN trays
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Modi and Levtronic are fitted with guide pairs that can accommodate EN60x40
trays. Catering blast chillers have EN-GN guide pairs, some models are equipped
with a fixed stainless steel structure that allows only the insertion of GN1/1 trays.

The special blade design of the racks allows for better air distribution in the cell
and easier cleaning of the walls.

The guide pairs are removable and washable with water and neutral soap or in the
dishwasher.

To remove the guide pairs, simply lift them upwards and remove them from the
profiles with a movement towards the inside of the cell.



16.0 MAINTENANCE AND CLEANING

Routine maintenance work can be carried out by non-specialized personnel, following the instructions given
below.

. Before performing any maintenance or cleaning work, disconnect the appliance from the power
mains.

Internal and external surfaces can be washed with a sponge dampened in warm water and mild detergent.
After cleaning, dry with a soft, dry cloth. Any polishing products should be applied to outer surfaces only.

e Do not wash the appliance with water jets. Do not use abrasive paste or wire wool scouring pads

e It is strictly forbidden to remove the protections and safety devices to carry out routine
maintenance operations. The manufacturer declines all responsibility for accidents caused by the
failure to fulfil the aforementioned obligation.

e Do not touch and operate on the machine with damp or wet hands or feet, do not insert
screwdrivers, kitchen utensils or anything else between the guards and moving parts before
carrying out cleaning or routine maintenance operations, disconnect the machine from the power
supply by unplugging the machine. Do not pull the power cable to disconnect the machine from
the power supply

To keep the appliance working efficiently, clean the condenser at regular intervals. To do this, use a brush with
soft bristles or a vacuum cleaner, being careful not to bend the aluminium fins.
e The condenser features sharp edges. Wear protective gloves when cleaning.

To access the condenser of a blast chiller, simply grab the dashboard at the top and pull towards you.
The dashboard is fixed at the top with two magnets and at the bottom with interlocking pins.
The condenser in the proofer-retarders and storage units is located on the roof of the cabinet.

The MODI appliance features a tray to catch the water produced by the defrosting. This tray must be
emptied at regular intervals. Storage units and LEVTRONIC appliances are equipped with an automatic
evaporation system.
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Remove the tray from the front

Empty the water tray
Fit the tray back into its original position

Alternatively, connect the condensate drain pipe with a 3/4” male
threaded fitting

17.0 CONNECTING THE HUMIDIFIER TO THE WATER MAINS
AND MAINTENANCE (LEVTRONIC)

A Higher temperatures damage the water filtering system.
The unit must be connected to the water network with a temperature below 30°C.

A The inlet water pressure of the humidifier must be between 0.5 bar and 6 bar. Install a shut-off valve
upstream of the system (to be able to cut off the water supply). Install a mechanical filter (60uS) to trap any
solid impuirities.

A Use demineralised water: when using tap water, the salts that build up over time will gradually foul
the humidifying system and adversely affect its operation. If water hardness levels exceed 15°f it is
necessary to install a softener

A The manufacturer will not be held responsible for any malfunction or damage to the humidifying
system arising out of the failure to comply with these instructions.

The appliance features a tray for the automatic evaporation of defrosting water and water produced by the
humidifier wash cycles (only proofer-retarders and storing units).

A The manufacturer cannot be held responsible for any damage or injury resulting from failure to earth
the appliance or inefficient earthing, incorrect installation, tampering, poor maintenance and use by
unskilled persons, or resulting from failure to comply with the electrical safety standards in force in the
country of use.

The filtering system with temporary reduction of the water hardness and activated carbon filter must be
connected upstream of the humidifier.

The filter system is equipped with a cartridge with a maximum life of 12 months. Replace the cartridge
immediately when the relative message appears or in any case within a maximum of 12 months from
installation. Failure to replace the filter cartridge irreparably compromises the steam generation system.
Damage caused by failure to comply with the indications of water quality and filter replacement voids the
warranty on the entire steam generation system.

The filter releases the following substances into the water: silver, ammonium, potassium.

Regularly check the filtration system for leaks. Check regularly that the hoses are not kinked. Bent hoses must
be replaced.

The complete filtration system must be replaced in rotation after 10 years at the latest. The hoses must be
replaced in rotation after 5 years at the latest.
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18.0 TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The appliance does
not turn on

No power

Check for voltage at the outlet the appliance is
plugged into, restore any circuit breakers and
fuses upstream and check the fuses fitted at the
front on the electrical panel

Interface connection cable
disconnected

Check that the interface cable connector is
properly connected to the electrical panel. If
broken, replace the cable

When starting a
cooling cycle the
compressor does not
start

Compressor start delay due to
short-cycling

To avoid close starts of the compressor that could
damage it, there is a delay of a few minutes, wait
a few minutes

The compressor control relay
has failed

It needs to be checked and restored by a
qualified technician

The compressor thermal
overload protector has tripped
due to overheating

Let the unit cool for about 30 minutes before
restarting it. Make sure the cooling flow to the
equipment compartment is not restricted.

Make sure there is a space of about 10-15 cm
between the wall and the back of the appliance
for adequate ventilation.

Make sure the unit is not near a heat source
(ovens, pasta cookers, fryers..).

Make sure the condenser fan in the bottom
equipment compartment is working.

If the problem persists, contact technical support.
Check and clean the dust filter on the condenser
as required

The appliance does
not cool or cools very
slowly

Excessive load of high
temperature products (blast
chiller)

Do not exceed the maximum permissible product
weight. Before inserting a hot product, pre-cool
the chamber at a temperature of -20°/-30° C

Internal fans are always off

Contact technical support to check why the fans
are off

Evaporator covered with ice

Start a manual defrost

Equipment compartment
overheating

Make sure there is a space of about 10-15 cm
between the wall and the back of the appliance
for adequate ventilation.

Make sure the unit is not near a heat source
(ovens, pasta cookers, fryers..).

Make sure the radiator on the front bottom
(condenser) is perfectly clean. If necessary,
vacuum up any dirt which may block it or remove
the front cover and clean the fins with a plastic
bristle brush.
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19.0 GAS SAFETY DATA SHEET

19.1 R290 &

GWP: 3
ODP: 0

Hazards identification: Liquefied gas - Extremely flammable.

First aid measures:

o Inhalation: Remove victim to uncontaminated area wearing self contained breathing apparatus. Keep
victim warm and rested. Call a physician. Apply artificial respiration if breathing stopped.

o Skin contact: In case of frostbites, spray with water for at least 15 minutes. Apply a sterile gauze. Get
medical attention.

o Eye contact: Wash eyes immediately with water for at least 15 minutes.

o Ingestion: Ingestion is considered an unlikely route of exposure.

19.2 R452A

GWP: 2141

ODP: 0

e Composition:
o Difluoromethane (R32) 21.9%
o 2,3,3,3-Tetrafluoropropene (R-1234yf) 27.2%
o Pentafluoroethane (HFC 125) 50.9%
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Hazards identification: Liquefied gas. High concentrations may cause asphyxiation. Contact with product

may cause cold burns.

First aid measures:

o Inhalation: In high concentrations may cause asphyxiation. Symptoms may include loss of
mobility/consciousness. Victim may not be aware of asphyxiation. Wearing the self-contained breathing
apparatus, move the victims to a ventilated area keeping them lying down and warm. Call a physician.
Administer artificial respiration only if breathing has stopped

o Skin contact: Contact with the evaporating liquid can cause frostbite.

o Eye contact: Immediately rinse eyes with water. Remove any contact lenses if it is easy to do so.
Continue to rinse. Rinse with plenty of water for at least 15 minutes. Get medical attention straight
away. If medical assistance is not immediately available, rinse for another 15 minutes.

o Ingestion: Ingestion is considered an unlikely route of exposure.
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1.0 EINSATZBEDINGUNGEN

1.1 EINLEITUNG

Sehr geehrter Kunde,

wir mochten uns bedanken, dass Sie sich fir dieses Gerat der Serie MODI oder LEVTRONIC entschieden
haben. Die Produkte MODI und LEVTRONIC ersetzen mehrere herkdmmliche Gerate, indem mehrere
Funktionen platzsparend in einem Gerét integriert werden.

1.2 EINSATZBEDINGUNGEN

A Im Inneren des Geréates keine Sr)raydosen unter Druck oder
Pro?ukte mi} cli1er Angabe “entflammbar” aufbewahren.
Explosiongetahr!

A Halten Sie die Luftungséffnungen im Maschinenfach offen wie
auch bei umbauten Installationen.

A Verwenden Sie keine elektrischen Geréate in den Fachern zur
Aufbewahrung der Tiefkihlkost des Gerats, wenn diese nicht
dem vom Hersteller empfohlenen Typ entsprechen.

A Wenn das Stromkabel beschadigt ist, trennen Sie das Gerat
von der Stromversorgung und wenden Sie sich an den
technischen Kundendienst, um es durch ein vom Hersteller
zugelassenes Modell zu ersetzen.

Das Gerat ist nur fir den Gebrauch bestimmt, flir den es eigens entwickelt wurde und innerhalb der vom
Hersteller festgelegten Grenzen: Schockkiihlung, Schockfrostung, Aufbewahren von Speisen, Géaren von
Teigen, Auftauen von Gefriergut. Jede andere Verwendung ist als unsachgemalB anzusehen. Der Hersteller
lehnt jede Haftung bei unsachgemaBer Verwendung des Gerétes ab. Das vorliegende Handbuch ist ein
integraler Bestandteil der Maschine, es muss vom Kaufer sorgféltig aufbewahrt werden und immer in der
Nahe des Gerates griffbereit sein. Das Gerat (nur fur die Version Schnellabkihler) ist mit einer Kernsonde
versehen, um die Temperatur im Inneren des Produktes zu messen. Die Sonde vorsichtig am entsprechenden
Griff einhalten. Wird sie nicht verwendet, ist sie in die entsprechende Haltevorrichtung auf der Tirinnenseite
zu geben. Die Sonde oder andere spitze Gegenstande dlrfen nicht in das Liftergitter oder in andere Schlitze
der Schutzabdeckungen gesteckt werden. Bleche oder Formen nur mit geeigneten Topfhandschuhen
angreifen, um Verbrennungen zu vermeiden. Besonders beim Hineinschieben der Bleche Acht geben.

Darauf achten, dass die Bleche nicht durch falsches Hineinschieben herunterfallen. Vor dem Durchfihren von
Wartungs- und Reinigungsarbeiten, das Gerdt vom Stromnetz nehmen. Dazu den Schalter auf Null stellen und
den Stecker aus der Steckdose ziehen. Achtung: Den Stecker beim Herausziehen direkt angreifen und nicht
am Kabel ziehen. Die Installation, die auBBerordentliche Wartungsarbeiten und die Reparatur diirfen
ausschlieBlich von Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Garantie: Coldline gewéhrt fir alle Gerate und ihre Bauteile (mit Ausnahme der Dichtungen, der
Komponenten aus Gummi, der Komponenten aus Glas, des Kaltemittelgases, der Zubehdrteilen und der
Glihbirnen) eine Garantie von 24 Monaten ab dem auf der Kaufrechnung angegebenen Datum. Von der
Garantie ausgenommen sind jene Teile, die im Zuge des Transportes, unsachgemaBer Installation oder
Wartung, fehlender Konformitat der Elektro- und Hydraulikanlagen beschadigt worden sind oder die von
einer unsachgemaBen Handhabung herrihren.

Kundendienst: Wenden Sie sich an lhren Handler und geben Sie Modell- und Matrikelnummer bekannt, die
auf dem Typenschild des Gerétes angegeben sind.

Produkténderung: Coldline behilt sich das Recht vor, ohne Vorankindigung an seinen Produkten
asthetische oder technische Anderungen vorzunehmen
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Deutsch

2.0 TECHNISCHE DATEN

Trays
made
in
Italy
Matricola / Serial n®[Modello / Model
P. Supply Frequency Current
Abs. Power Clima Class 1P
Cool. Cap. [ Refrigerant |Quantity
Blast chilling Blast freezing
yield (Kg) yield (Kg)
2006/95/CE 2004/108/CE Ins. HFC 245
13/05674W11030000012138258 ﬁ

SCHNELLABKUHLER MODI

Das Gerat entspricht den europaischen Richtlinien, wie im
beiliegenden CE-Konformitatszertifikat detailliert
angegeben.
Die Daten werden auf dem CE-Schild im Inneren des
Gerates wiedergegeben.

Bei Luftschallemissionen liegt der A-bewertete
Schalldruckpegel unter 70 dB (A).

Betroffene Modelle: W 3-5-6-7-T7-10-14-20P-20-20K S
A 55-80-70-90-J10-J12 FH-BFH, T 13-17 FH

Modell W3 W5G W5S W5 W6G
Gestlitzte Bleche GN2/3 GN1/1 GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1
Abmessungen (mm) L 625 L 710 L 780 L 780 L 710
P 600 P 700 P 700 P 800 P 700
H 421 H 853 H 853 H 853 H 913

Leistung pro Zyklus

7 Kg +90°=+3°C

20 Kg +90°=+3°C

18 Kg +90°=+3°C

22 Kg +90°=+3°C

24 Kg +90°=+3°C

5 Kg +90°=-18°C

14 Kg +90°=-18°C

12 Kg +90°=-18°C

17 Kg +90°=-18°C

18 Kg +90°=-18°C

Yz;kffi“fohfc 0,076 kWh/kg 0,070 kWh/kg 0,073 kWh/kg 0,067 kWh/kg 0,075 kWh/kg
ren o 18°C 0,247 kWh/kg 0,265 kWh/kg 0,272 kWh/kg 0,259 kWh/kg 0,221 kWh/kg
Stromversorgung 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 2207240V - 50Hz
Aufnahme Up 370W T 7A T030W - 4,98A T300W - 6,28A 1030W ~4,98A 1270W 6, 14A
Aufnahme Active 7 T430W - 6,91A 1700W - 8,21A 1430W - 6,91A T670W - 8,07A
Kiihlleistung 579 W 1565 W 1755 W 1565 W 2084 W
Modell W6S Wé Tisch WT7 W7G W7
Gestiitzte Bleche GNI1/1 ENGOx40 GN171 ENG0x40 GN/i GNi/1 GN1/1 ENGOX40
Abmessungen (mm) L 780 L 780 L 1400 L 710 L 780

P 700 P 800 P 700 P 700 P 800

H 913 H 913 H 810 - 850 - 950 H 1093 H 1093

Leistung pro Zyklus

21 Kg +90°=+3°C

27 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

32 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

15 Kg +90°=-18°C

21 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

22 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

Y:;Eri“%hfc 0,081 kWh/kg 0,071 kWh/kg 0,072 kWh/kg 0,070 kWh/kg 0,064 kWh/kg
rem o 18°C 0,258 kWh/kg 0,246 kWh/kg 0,247 kWh/kg 0,231 kWh/kg 0,221 kWh/kg
Stromversorgung 520/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 2207240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Aufnahme Up 1300W 6,284 1270W -6, 14A 1350W - 6,52A 1350W 6,52A 1350W 6,52
Aufnahme Active 1700W -8, 21A 1670W - 8,07A 1950W -9, 42A 1950W 9,424 T950W 9 42A
Kiihileistung 1755 W 2084 W 2084 W 2084 W 2084 W
Modell W10 W14 W20TP W20 W20K
Gestiitzte Bleche GN1/1 - ENGOX40 GN1/1 ENEOX40 GN2/1 ENEOX80 GN1/1 ~ ENEOX40 Wagen GN1/1
Abmessungen (mm) L 780 L 780 L 1100 L 810 L 810

P 800 P 800 P 1045 P 1015 P 1015

H 1563 H 1778 H 1843 H 2210 H 2240

Leistung pro Zyklus

50 Kg +90°=+3°C

70 Kg +90°=+3°C

80 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

40 Kg +90°=-18°C

56 Kg +90°=-18°C

60 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

Yz;kffi“fohfc 0,082 kWh/kg 0,061 kWh/kg 0,085 kWh/kg 0,087 kWh/kg 0,087 kWh/kg
ren o 18°C 0,252 kWh/kg 0,250 kWh/kg 0,268 kWh/kg 0,277 kWh/kg 0,277 kWh/kg
Stromversorgung 400-475V 3N50Hz 400415V 3N 50Hz 400-415V 3N50Hz | 400-415V 3N50Hz | 400-415V 3N-50Hz
Aufnahme Up 120N 7,97A 4200W ~8,29A 6150W - 11,87A 6450W - 12,45A 6450W - 12,45A
Aufnahme Active 5120W - 12,74A 5200W - 13,12A 7150W = 16,64A 7450W - 17,28A 7A50W - 17,28A
Kihlleistung 5440 W 5440 W 9820 W 86345 8635+

*Norm EN 17032:2018
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LEVTRONIC

Modell 550 LT 650 LT 700 LT 900 LT
Gestiitzte Bleche EN60x40 EN60x40 EN60x40 EN60x80

L 630 L 810 L 740 L 810
Abmessungen (mm) P 815 P 715 P 815 P 1015

H 2200 H 2200 H 2200 H 2200
Stromversorgung 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Aufnahme 1220W - 5,6A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A
Kiihlleistung 519 W+ 668W** 668W** 668W**
Modell J10 J12 Tisch 2 Tiiren Tisch 3 Tiiren
Gestutzte Bleche Wagen EN60x40 Wagen EN60x80 EN60x40 EN60x40

L 810 L 810 L 1450 L 2005
Abmessungen (mm) P 815 P 1015 P 800 P 800

H 2230 H 2230 H 950 H 950
Stromversorgung 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Aufnahme 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A 1500W - 6,9A 1500W - 6,9A
Kihlleistung 668W** 668W** 565W** 565W**

3.0 INSTALLATION

3.1 EINLEITUNG

A Bei unsachgemaBer Verwendung des Geréates lehnt der Hersteller jede Haftung ab.
Die Installation muss von einem Fachtechniker vorgenommen werden.

Das Gerat muss unter Befolgung der im vorliegenden Handbuch angegebenen Anweisungen von
Fachpersonal installiert werden. Die Ausflihrung von Remote-Anlagen, elektrischen Anschliissen und

Wasseranschliissen muss mit der vom Installateur ausgestellten Konformitétserklarung versehen werden.

3.2 BEWEGUNG

Zur Handhabung des verpackten Gerates einen Gabelstapler oder einen manuellen Palettenhubwagen
verwenden, deren Gabelldnge der Palettenlange entspricht. Die Tragfahigkeit muss flr das Gewicht des
Gerétes ausgelegt sein.

3.3 ENTFERNUNG DER VERPACKUNG
Je nach Verpackungsart den Karton nach oben ziehen oder die Bretter der Lattenkiste mit dem Schrauber

entfernen. Schutzhandschuhe verwenden, um den Kontakt mit Holzsplittern zu vermeiden. Die Verpackung
umweltgerecht entsprechend den geltenden gesetzlichen Bestimmungen entsorgen.

3.4 UNVERSEHRTHEIT

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Gerites und aller Bauteile sowie die Ubereinstimmung der
serienmalBigen Zubehdrausstattung.

3.5 AUFSTELLUNG

Beférdern Sie das Gerat auf der Palette mit dem entsprechenden Hubwagen in die Néhe des Aufstellortes.
Im Zuge der Aufstellung darf das Gerat nur geneigt werden, wenn es unbedingt erforderlich ist, aber niemals
mehr als 60°. Die 4 Schrauben entfernen, mit denen das Gehduse an der Palette verankert ist. Die 4 Ful3e
nach und nach einschrauben.

3.6 NIVELLIERUNG

Das Gerat am definitiven Aufstellort positionieren und mit Hilfe der SchraubfliBe nivellieren bis es perfekt in
der Waage ist.
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3.7 REINIGUNG

Die PVC-Folie auf den Innen- und AuBBenflachen des Gerates abziehen. Reinigen Sie den Innenraum mit
einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Schwamm.

3.8 EINSATZBEDINGUNGEN

Vergewissern Sie sich, dass das Gerateumfeld den folgenden Bedingungen entspricht:

¢ Umgebungstemperatur zwischen 5 °C und 40 °C und Feuchtigkeit von 40 %.

e Aufstellung von Warmequellen entfernt an einem gut bellifteten Ort.

Bei Schnellabkihlern hinten einen Abstand von zumindest 10 cm fir die korrekte Ableitung der erzeugten
Hitze lassen, in den Schranken keine Schachteln oder Bleche auf dem Technikfach stapeln und die Schranke
nicht in Nischen einbauen. Eine falsche Ableitung der Hitze des Kondensators kann zu auch schweren
Funktionsstorungen sowie zu einem betrachtlichen Anstieg des Verbrauchs der Gerate fihren.

3.9 INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz die folgenden Uberpriifung vor:

¢ Spannung und Frequenz missen den Arbeitsbedingungen entsprechen, die auf dem CE-Schild im
Gerateinneren angegeben sind. Die maximale Toleranz betragt + 10% des Nennwertes.

e Der Stromkreis muss den geltenden Bestimmungen entsprechen.

¢ Die E-Anlage muss mit einem Differentialschalter (FI-Schutzschalter) ausgestattet sein.

¢ Mit den Geraten mit Befeuchtungssystem (Levtronic) wird ein Filtersystem fiir das Wasser fir die Speisung
des Befeuchters geliefert, das auf einem Kopf und einer auswechselbaren Kartusche besteht.

Der Filterkopf ist mit einem Anschlussschlauch an das Wassernetz versehen. Nach dem Anschluss muss der
Filter in Betrieb gesetzt werden. Davor muss dieser geméaf3 den Anweisungen im mitgelieferten Handbuch
des Filters durchgesplilt werden.

Die Haltbarkeit des Filters hangt von der Menge und den Eigenschaften des behandelten Wassers ab,
jedoch nicht langer als ein Jahr. Ist der Filter verbraucht, kann dies zu Problemen bei der Wasserversorgung
des Befeuchtungssystems fihren bzw. dieses sogar schadigen. Sollte der Filter nicht verwendet werden,
kann dies zu einem schlechten Funktionieren des Befeuchtungssystems aufgrund verstopfter Ventile
und/oder des Sensors fihren, der den Betrieb reguliert.

e Der gelieferte Filter-Kit umfasst zwei Schlauche zu 1,9 m und einen Brita-Filter. Die beiden mitgelieferten
Schlauche weisen auf einer Seite eine Steckkupplung 3/4"auf, die an den Hahn und den Wassereingang des
Befeuchters angeschlossen wird, auf der anderen Seite ist eine Steckkupplung 3/8” vorhanden. Es muss ein
Steckanschluss 3/4" vorbereitet werden.

f Bei Drehstromversorgung von 400V sicherstellen, dass die Rotationsrichtung der Geblase korrekt ist.
Sollte das Gerat fir ldngere Zeit unbenutzt bleiben, sollte das Stromkabel herausgezogen werden.

A Die Anlage muss geerdet werden. Der Hersteller kann nicht fiir allféllige Schaden oder Unfélle zur

Verantwortung gezogen werden, die aufgrund fehlender oder mangelhafter Erdung, falscher
Installation, Verdnderung, unsachgemaBer Wartung und Ungeschicklichkeit bei der Anwendung
oder aufgrund mangelnder Einhaltung der geltenden elektrischen Sicherheitsbestimmungen in
dem Land, in dem die Maschine verwendet wird, entstanden sind.

é Fiir den Anschluss an das Netz ist eine Vorrichtung vorzusehen, die die vollstdndige Trennung
unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill gemaf den Installationsregeln
gewahrleistet.

f Bei der ersten Benutzung muss der Abfluss unter dem Verdampfer gefiillt werden.
Wahrend der Zyklen muss der Kondenswasserauslass der Kammer verschlossen werden.

f Hohere Temperaturen beschadigen das Wasserfiltersystem.
Die Einheit muss bei Temperaturen unter 30°C an das Wasserleitungsnetz angeschlossen werden.
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4.0 SCHALTTAFEL

Das Gerét lasst sich Uber eine Touchscreen-Schnittstelle durch einfaches Berlihren mit dem
Finger bedienen. Die Scheibe mit einem weichen, nicht scheuernden Tuch, das leicht

angefeuchtet ist, reinigen.

IO

Kihlung
Schockfr. -18°
Gérung

Garunterbrecher

1 BEFEHLSTASTEN
Zur Aktivierung der verbundenen Funktion

2 USB-PORT
Gestattet das Einsteckens eines USB-Sticks zum Herunterladen der
Daten

CA TS e

LV | 1N/ I
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5.0 EINSCHALTEN /7 ERSTES STARTEN

A Aufmerksam den Abschnitt , Installation” lesen, bevor das Gerat angeschlossen wird.

Das Gerat an das Stromnetz anschlieBen. Das Display zeigt den Ladezustand des Systems an.

A\ Der Start am Anfang dauert rund zwei Minuten. In dieser Zeit ladt das System das Programm und
fihrt die Selbstdiagnose durch.

Beim ersten Einschalten fragt das System nach der Sprachauswahl und der Einstellung von Datum,

Uhrzeit sowie Zeitzone.

Modi weist eine WLAN-verbindung auf, die die Verbindung mit dem System Cosmo, die
Aktualisierung der Software und die Fernsteuerung des Gerates liber die App gestattet.

Die App durch Scannen des QR-Codes herunterladen.

Apple Store
5.1 EINSTELLUNG DER SPRACHE

e Beim ersten Einschalten fragt das System nach der Auswahl der Sprache.

it Nach der Beriihrung zeigt das Display 2 Sekunden lang die Seite zum Speichern
an.

Sollte es 5 Minuten lang zu keiner Betatigung kommen, kehrt das Display in den
Energy-Saving-Modus zuriick und zeigt Datum und Uhrzeit an. Beriihrt man das
Display, kann erneut eine Auswahl getroffen werden.

Francgais | Deutsch

Zur nachfolgenden Sprachauswahl im Hauptmeni: Einstellungen > Sprache

5.2 EINSTELLUNG VON DATUM UND UHRZEIT

< T —— Bei Verbindung von Modi mit Cosmo synchronisiert das Gerat vollkommen
3t automatisch Datum und Uhrzeit; falls keine Verbindung mit Cosmo maoglich ist,
kédnnen Datum und Uhrzeit manuell eingegeben werden.

Januar

(ONONO)
®e

2020

| [ Nere | Zur manuellen Einstellung von Datum und Uhrzeit das Men Einstellungen
6ffnen und Datum/Uhrzeit auswahlen

Uber die Tastenfelder @ und Datum und Uhrzeit einstellen.

Durch Beriihren des Tastenfeldes SPEICHERN werden die Daten gesichert,
das Display zeigt zwei Sekunden lang die Seite mit den gespeicherten
Einstellungen an.

5.3 EINSTELLUNG DER ZEITZONE

Wenn das Gerat mit Cosmo verbunden wird, wird die korrekte Uhrzeit automatisch synchronisiert. Die
korrekte Zeitzone muss durch Auswahl der geografischen Zone ausgewahlt werden.
Dies gestattet die automatische Aktualisierung der Sommerzeit.
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5.4 AKTIVIERUNG VON COSMO

R COSMO
= Wi-Fi
@ Cosmo Aktivierung
i ModBus-Einstellungen
b —
1
RONIC
£ WLAN-NETZT AUSWAHLEN
Wifi 1
Wifi 2
Geben Sie den Namen manuell
< AKTIVIERUNG COSMO
1 Laden Sie die Cosmo-App aus dem Store herunter
2 Um das Gerét Ihrer Gerételiste hinzuzufligen, geben
Sie den Code ein
@ oBFE7
| o
< GERAT AUSWAHLEN

@ Kiihltisch @

\ LOSCHEN VORN

COSMO ist die innovative WLAN-Technologie, die es gestattet, MODI mit
allen Geraten von Coldline zu verbinden, die in der Kiiche vorhanden sind,
und sie mit dem Smartphone zu liberwachen.

A Stecken Sie den Wifi-Stick fur Levtronic-Gerate in den daflr
vorgesehenen USB-Anschluss, der sich im oberen Teil des Geh&uses
in der Mitte befindet. (Siehe interne Ausriistung).

Zur Verbindung mit dem COSMO-Netz EINSTELLUNG>COSMO 6ffnen.
Eine Bildschirmanzeige mit den folgenden Tasten erscheint:

- WLAN

- AKTIVIERUNG VON COSMO

- MODBUS-KONFIGURIERUNG

Beim Driicken von WIFI beginnt das System mit der Suche der vorhandenen
WIFI-Netze.

Nach Abschluss der Suche der WIFI-Netze das Netz auswéhlen, zu dem die
Verbindung hergestellt werden soll, und falls erforderlich das Password
eingeben.

Nach der Herstellung der Verbindung erscheint auf der Bildschirmanzeige
WIFI ein Symbol neben dem Netz, zu dem die Verbindung besteht.

AnschlieBend auf “AKTIVIERUNG COSMQO" driicken. Ein Code wird erzeugt.
Die App von Play Store oder App Store herunterladen und die eigenen
Daten registrieren.

Die Anmeldedaten werden erzeugt, mit denen die Anmeldung
vorgenommen werden kann.

Die App 6ffnen, die Anmeldung vornehmen und ein neues Gerét eingeben,
indem ein Name nach Belieben sowie der vom gerat erzeugte Code
eingegeben werden.

Zum Hinzufiigen von anderen Coldline-Geréaten, die Gber das ModBus-Netz
verbunden sind, die Taste COSMO drtcken, anschlieBend
“KONFIGURIERUNG MODBUS” und auf “GERAT HINZUFUGEN" driicken.
Das hinzuzufligende Geréat auswahlen und die Adresse zwischen 21 und 255
eingeben.

AuBerdem erscheint die Aufforderung zur Eingabe der Seriennummer des
Gerates. Nach Abschluss der Konfigurierung erscheinen im Mendu
“"KONFIGURIERUNG MODBUS" die verschiedenen mit dem Hauptgerat
verbundenen Gerate.
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6.0 HAUPTMENU

6.1 MENU SCHNELLABKUHLER MOD|

Kiihlung

Schockfr. -18°

Gérung

Garunterbrecher

Schnellabkiihlen: Kihlt im kern des Lebensmittels schnell +3°C, blockiert die
Ausbreitung von Bakterien, verlangert die Aufbewahrungszeit um bis zu 70% und halt
die Qualitat unverandert. Die Schnellabkiihlprogramme sind auf drei Phasen
programmierbar mit Verwaltung von Temperatur, Zeit und Beliiftung; auBerdem
kann die Aufbewahrungstemperatur bei Ende des Zyklusses verwaltet werden.

Tiefgefrieren: Gefriert schnell tief auf - 18°C im Kern eines Lebensmittels und férdert
die Mikrokristallisierung der Flussigkeiten. Fasern, Geschmack und Struktur bleiben
unverandert.

Die Schnellabkiihlprogramme sind auf drei Phasen programmierbar mit
Verwaltung von Temperatur, Zeit und Bellftung, auBerdem kann die
Aufbewahrungstemperatur bei Ende des Zyklusses verwaltet werden.

Garung und Garunterbrechung: Gart Teige auf perfekte Weise, sofort oder zur
programmierten Zeit. Das Programm kann auf 4 Phasen eingestellt werden (Kiihlung,
Aufbewahrung, Aufwecken, Garung, sowie eine abschlieBende Wartephase). Bei den
Schnellabkihlern Modi Active ist kein Befeuchter verfligbar und daher empfehlen wir,
die Lebensmittel wahrend der Garung mit einem feuchten Tuch abzudecken und den
Schnellabkihler mit voller Leistung zu benutzen; die Liftungswerte immer niedrig
halten, um die Dehydrierung der garenden lebensmittel zu vermeiden.

Auftauen: Tiefgefrorene Lebensmittel mit MODI sicher auftauen.
Die sorgfaltige Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die
Ausbreitung von Bakterien.

Schokolade: Kristallisiert Pralinen und Schokoladentafeln in wenigen Minuten und
garantiert dank idealer Temperatur und Feuchtigkeit Glanz und Knusprigkeit.

Trocknung: Dehydriert Obst, Gartengemdise, Pilze und Hilsenfriichte und macht sie
in jeder Jahreszeit verfligbar. Das Programm wird gestartet, indem die Tur mit der
entsprechenden Halterung offen gehalten wird.

Anisakis-Bonifizierung: Bonifiziert fir den rohen Verzehr bestimmten Fisch zur
Eliminierung von Parasiten wie Anisakis mit spezifischen Programmen mit speziellen
Temperaturen und Dauern. (-20°C fiir zumindest 24 Stunden, oder - 35°C fir 15
Stunden)

Aufrechterhaltung: Halt Gerichte, Desserts, Semifreddi und Speiseeis auf der
Serviertemperatur bereit.

6.2 MENU GARUNTERBRECHER LEVTRONIC

Garung

Gérunterbrecher

Konservierung

Funktionen
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Garung und Garunterbrechung: Gart Teige auf perfekte Weise, sofort oder zur
programmierten Zeit; die Feuchtigkeitszufuhr gestattet die Aufrechterhaltung der
idealen Hydrierung flr eine ordnungsgemale Entwicklung der Hefen. Das Programm
kann auf 4 Phasen eingestellt werden (Kihlung, Aufoewahrung, Aufwecken, Gérung,
sowie eine abschlieBende Wartephase).

Aufbewahrung: Startet einen Aufbewahrungszyklus.



7.0 ALLGEMEINE ANGABEN ZUR BENUTZUNG

Auf der Hauptbildschirmanzeige ist es méglich, die Funktionen von Modi zu starten, die in Abhédngigkeit von
der Ausstattung verschieden sein kénnen. Modi weist zahlreiche Rezepte auf, die dazu dienen, die
Programme an die Lebensmittel anzupassen, die in den Schnellabkihler gestellt werden.

Bei vielen Schnellabkiihl- und Tiefgefrierprogrammen ist die Auswahl der Betriebsweise erforderlich:

< MODUS EINSTELLEN Kernsonde: Das Programm steuert den Wechsel von einer Phase zur néchsten
durch Ablesung der Temperatur der Kernsonde. Die Dauer wird vom
effektiven Erreichen der eingestellten Temperatur im Kern des Produkts

® e bestimmt.

Die Programme sind in drei Phasen unterteilt, die es gestatten, die Temperatur,
die Beluftung und die Temperatur der Kersonde jeder einzelnen Phase zu
andern; am Ende des Zyklusses kann die Aufbewahrung bei gewlinschter
Temperatur aktiviert werden.

Zeit: Das Programm steuert den Wechsel von einer Phase zur nachsten bei
Ablauf der in Sekunden eingestellten Zeit des Rezepts.

Die Programme sind in drei Phasen unterteilt, die es gestatten, die
Temperatur, die Bellftung und die Zeit jeder einzelnen Phase zu dndern; am
Ende des Zyklusses kann die Aufbewahrung bei gewlinschter Temperatur
aktiviert werden.

Modalitat Vakuum: Bei einigen Programmen ist es mdglich, die Modalitat SV
— Vakuum zu aktivieren; in der Modalitat SV — Vakuum funktioniert Modi wie in
der Modalitét Zeit, mit Anwendung der Beliftung und der Dauer zur
Optimierung der Verwendung von Vakuum-Lebensmitteln, bei denen das
Vorhandensein des Beutels ein Hindernis fir die Kiihlung des Lebensmittels
darstellt.

e Kernfiihler

SV Vakuumverpackung

Nach dem Starten eines Programms ist es immer moglich, die folgenden Daten anzuzeigen:

O «urL | supe. joicrTere suppe1sec | Temperatur der Zelle im Zentrum des Displays; wenn die Kernsonde
angeschlossen ist, ist es moglich, die Kerntemperatur anzuzeigen, indem der

- 2 Oo Bereich der Temperatur ausgewahlt wird.
A
G

9 40% STOP 01:59 ©

Wenn nur die Kerntemperatur angezeigt werden soll, ist es ausreichend, das
Symbol der Sonde auszuwahlen; ein akustisches Signal bestatigt, dass die
Anzeige nur der Kerntemperatur aktiv ist; zum Zurlickkehren zur Temperatur
der Kammer erneut in den Bereich der Temperatur driicken.

Belliftung: In Abhéngigkeit von den Programmen ist es bei Auswahl des

& 25% (A

Felds Bellftung maglich, sie zu &ndern, oder es erscheint das Symbol O
automatische Steuerung; in diesem Fall ist es nicht méglich, die Bellftung zu
andern, es sei denn, mit dem Programmeditor

Sollwert Temperatur Zelle: In Abhédngigkeit von den Programmen ist es bei
G‘-ﬁ 27°C J&l Auswahl des Felds Sollwert Temperatur Zelle moglich, sie zu andern, oder es

erscheint das Symbol automatische Steuerung; in diesem Fall ist es nicht

maoglich, den Sollwert zu andern, es sei denn, mit dem Programmeditor.

Restzeit / abgelaufene Zeit: Zeigt die Restzeit der Zeit-Programme und die

1 1 50 h abgelaufene Zeit bei den Programmen mit Sonde oder im manuellen Zyklus
an.
STOP Taste Stopp: unterbricht das Programm.
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8.0 ANDERUNG VON PROGRAMMEN

KUHLUNG | SUPPEN E

Briihe

Dichtere Suppe

Minestrone

Gemiisecremesuppe

’( KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE %

S)

S)
©

phase 1

A15°C O

40% % @

45m © @

¢ KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE >

Q
@

phase 2 @)

-10°C 4 @

O__

50% ki @
40m © @

< KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE >

©
)
©

phase 3 .

5°C 8@

70% % @

35m ©) @

< KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE

Q
S

Beibehaltung Zyklusende

3°C 8 @

50% % @

Speichern

KUHLUNG | SUPPEN +

Speichern mit Name

Briihe

Dichtere Suppe

Gemiisecremesuppe example
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Wenn in der Liste der Programme die Taste Programm gedriickt gehalten
wird, erscheint ein Anderungsmenti.

Durch Auswahl von “Andern” ist es moglich, den Editor zu &ffnen, der es
gestattet, das Programm zu personalisieren.

Es erscheint eine Bildschirmanzeige mit der Aufforderung zur Angabe des
Programmtyps, das heif3t, KERNSONDE, ZEIT oder VAKUUM.

Wenn zum Beispiel Kernsonde ausgewahlt wird, erscheint eine
Bildschirmanzeige, auf der es méglich ist, das Programm zu personalisieren,
indem fiir jede Phase die Temperaturen, die Bellftung, die Kerntemperatur
(bei Wahl von Kernsonde) oder die Dauer des Zyklusses (bei Wahl von Zeit
oder Vakuum) ausgewahlt werden kann. Es ist auBerdem moglich, die
Aufbewahrung am Ende der verschiedenen Phasen zu aktivieren.

Beim Driicken der Taste SPEICHERN UNTER erscheint die Aufforderung zur
Eingabe des Namens dieses Programms.

Am Ende des Verfahrens erscheint die Bildschirmanzeige mit den soeben
erstellten Programmen.
In jedem erstellten Programm ist ein kleines Symbol vorhanden. Das Symbol

~" zeigt ein Kernsonden-Programm an und das Symbol O zeigt ein Zeit-

Programm an, wahrend das Symbol SV ein Vakuum-Programm anzeigt.
Zum Andern, Léschen oder Umbenennen eines erstellten Programms einfach
den Namen des zu bearbeitenden Programms gedriickt halten.

Am Ende des Zyklusses ist es moglich, Temperatur und Liftung der
Aufbewahrungsphase einzustellen.

Nach der Anderung eines Programms ist es moglich, es in der ausgewahlten
Kategorie anzuzeigen.

Die gednderten Programme sind am Vorhandensein des Symbols O, zu
erkennen, wenn sie als Zeit-Programme abgespeichert wurden, und am

Symbol ~™, wenn sie als Kernsonden-Programme abgespeichert wurden.



9.0 PROGRAMME

Modi und LEVTRONIC weisen zahlreiche automatische Programme auf.

Die Programme kdnnen geéndert werden. Die Anderung eines der Parameter gestattet es, ein Programm unter
einem neuen Namen zu speichemn; e wird automatisch in die Kategorie des Ausgangsprogramms eingefligt.

Die Programme Schnellabkiihlen, Tiefgefrieren und Auftauen bestehen aus drei Phasen, die aktiviert oder

deaktiviert werden kdnnen.

Die erste Phase ist immer aktiv; die Phasen, die deaktiviert werden kénnen, weisen einen griinen Switch auf.

Die letzte Phase ist die Aufbewahrung am Ende de Zyklusses, die deaktiviert werden kann; in diesem Fall endet
das Programm und das Gerét kehrt zur Hauptbildschirmanzeige zurlick; es ist daher erforderlich, die Lebensmittel

schnell zu entfernen.

’ ¢ KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE »

phase 1

@ A5°C 8 @
@ 40% ® @
@ 45m O @

< KUHLUNG | SUPPEN | DICHTERE SUPPE

Beibehaltung Zyklusende

O__ s i®
@ 50% %@

Speichern Speichern mit Name

¢  GARUNTERBRECHER | BRIOCHE

Abkihlung @)

OOO

¢  GARUNTERBRECHER | BRIOCHE

2°C 8 @
25% % @
2h O] @

Erhaltung .
2°C 4
25% ®

OO0

{  GARUNTERBRECHER | BRIOCHE

OO

Erweckens .

OOO

16°C 8 @
25% % @
4h ® @

SCHOCKKUHLUNG, SCHOCKFROSTUNG (MODI UP und
ACTIVE), AUFTAUUNG, SCHOKOLADE UND TROCKNUNG
(MODI ACTIVE)

Zur Erstellung eines neuen Programms die gewtinschte Funktion
(Schnellabkihlen, Tiefgefrieren, Auftauen, Schokolade und Trocknung) und die
Kategorie auswéhlen; die Taste des Rezepts gedriickt halten und Andern
auswahlen. Es ist moglich, zwischen einem Sonden-Programm und einem Zeit-
Programm zu wahlen.

Nach der Auswahl des Typs erscheint der Programmeditor mit den
verschiedenen Phasen, in denen es moglich ist, die Temperatur der Zelle, die
Belliftung und die Kerntemperatur einzustellen. Zum Andern der nachfolgenden
Phasen den Pfeil rechts driicken.

Jedes Mal, wenn eine Anderung am Programm vorgenommen wird, ist es
maoglich, es unter einem anderen Namen zu speichern, um so ein neues
Programm zu erstellen, oder das bereits zuvor geanderte Rezept zu
Uberschreiben.

GARUNG UND GARUNTERBRECHUNG (LEVTRONIC)

Im Programm Garunterbrechung ist es moglich, die kalten Phasen zu
deaktivieren; auf diese Weise ist es moglich, die abgespeicherten Parameter fiir
eine Garunterbrechung zu verwenden und eine manuelle Zwischengarung
vorzunehmen. Ein Garunterbrechungsprogramm besteht aus 5 Phasen und sie

AN

kdnnen mit dem Editor gedndert werden (die Phase Garung und
Aufbewahrung am ende des Zyklusses kénnen nicht deaktiviert werden):

- 1. Kihlung: Gestattet die Blockierung der Wirkung der Hefen, um die
Entwicklung zu verzogern. Die Feuchtigkeit (Levtronic) kann nur bei
Temperaturen liber 4 Grad gesteuert werden. Wenn die Feuchtigkeit auf
OFF eingestellt ist, wird der Parameter nicht verwaltet; 50% einstellen, wenn
ein geringer Feuchtigkeitsgrad erreicht werden soll; 95% einstellen, wenn
der max. Feuchtigkeitsgrad erreicht werden soll. Die Dauer des Programms
ist abhangig von der Masse des zu kiihlenden Produkts; je groBer das Stiick,
desto langer muss die Kiihlphase sein.

- 2. Halten: Halt die Masse des zu garenden Produkts fiir eine Zeit, die vom
Programm in Abhangigkeit von der fir das Garende eingestellte Zeit
automatisch gesteuert wird. Achtung: Je niedriger die

65



Deutsch

<

OO

<

GARUNTERBRECHER | BRIOCHE >
Gérung
7o 4O

25% %

®
3h ®@

GARUNTERBRECHER | BRIOCHE

OO

Beibehaltung Zyklusende .
18°C 8

®
25% % @

Speichern ‘ Speichern mit Name

LAGERUNG

@ 65°C |l @
@ 50% % @

ok |

< GEGEN ANISAKIS SAUBERUNG | FISCH «}»

15h

24h

66

Fischfilet Sushi

Tatarbeefsteak Ganzer Fisch

MODUS EINSTELLEN

o -35°C fir 15 Stunden

s -20°C fur 24 Stunden

Aufbewahrungstemperaturen, desto geringer ist die Aktivitat der Hefen; bei
zu niedrigen Temperaturen besteht das Risiko der Dehydrierung des Teigs
und der Verlangsamung der nachfolgenden Phasen Aufwecken und Géarung.
Temperaturen liber 6 Grad starten hingegen den Prozess der Garung und
Reifung vor der gewiinschten Zeit. Die korrekte Haltezeit ist vom Typ des
Teigs abhangig.

- 3. Aufwecken: In dieser Phase wird das Produkt nach und nach der
Gartemperatur angenéhert Die Aufweckphase muss desto ldnger sein, je
groBer das Stlick des verwendeten Produkts ist.

- 4. Gérung: Das Lebensmittel wird auf die korrekte Temperatur und
Feuchtigkeit fur die Entwicklung der Garung gebracht. Es ist moglich, die
Temperatur, die Feuchtigkeit (Levtronic), die Beliiftung und die Dauer der
Phase zu kontrollieren.

- Wir empfehlen die Garung bei Temperaturen von unter 28 - 30 °C, um die
Bildung von Essigsaure zu begrenzen, die den Geschmack und die Struktur
der gegarten Lebensmittel beeintrachtigen wirde.

5. Aufbewahrung am Zyklusende: Die letzte Phase gestattet die partielle
Absenkung der Temperatur eines Lebensmittels zur Begrenzung der
UbermaBigen Entwicklung des Produkts. Diese Phase aktivieren, falls es nicht
moglich ist, das gesamte Produkt nach der Garungsphase zu garen oder
tiefzugefrieren. Achtung: Nach der Garphase hat der Teig das Ende des
Garprozesses erreicht; es ist daher nicht méglich, den Schub der Hefen
vollstandig anzuhalten, sondern er kann nur verlangsamt werden.

LAGERUNG (MODI ACTIVE)

Die Modalitdat LAGERUNG gestattet das Starten des entsprechenden Zyklusses
mit Einstellung:

- der Temperatur bis zu +65°C
- der gewlinschten Beliuftung (ab 25%).

Das eingestellte Produkt wird fir unbegrenzte Zeit auf der gewtlinschten
Temperatur gehalten.

GEGEN ANISAKIS SAUBERUNG

Das Programm Gegen Anisakis Sduberung bonifiziert fiir den rohen Verzehr
bestimmten Fisch zur Eliminierung von Parasiten wie Anisakis mit spezifischen
Programmen mit speziellen Temperaturen und Dauern. (-20°C fiir zumindest 24
Stunden, oder - 35°C fur 15 Stunden)

Dieses Programm belegt den Schnellabkihler fir die vorgesehene Zeit.

Fir mehrere Zyklen in Folge wie folgt vorgehen:

Ein personalisiertes Programm Tiefgefrieren mit Endtemperatur

von -20°C im Kern starten. Bei Ende des Zyklusses das Produkt entnehmen und
in einen Aufbewahrungsschrank mit garantierter Temperatur von zumindest -
20°C fir zumindest 24 Stunden geben und es anschlieBend nach dem Auftauen
servieren.



10.0 MANUELLER Z2YKLUS (MODI)

& 100%

11.0 UTILITIES

OK

MANUELLER ZYKLUS

-21°

STOP

< MANUELLER ZYKLUS
@_ -15°C @
© 100% & (1)

15°C

&
to

Die Modalitat MANUELLER ZYKLUS gestattet das Starten eines Zyklusses mit
Kernsonde oder eines Zeit-Zyklusses mit Einstellung der gewlinschten Temperatur
und der gewlinschten Beliftung.

Wahrend des Betriebs zeigt das Display die Lufttemperatur in der Zelle an. Es ist
moglich, die Temperatur der Kernsonde anzuzeigen, indem das Zentrum des
Displays beriihrt wird, wo die Temperatur in der Zelle angezeigt wird.

Unten links ist das Symbol % vorhanden und daneben wird der eingestellte
Prozentsatz der Liftung angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es moglich, den
Prozentsatz der Bellftung wéhrend des laufenden Zyklusses zu dndern.

Oben rechts ist das Symbol & vorhanden und daneben wird die fir diesen
Zyklus der eingestellte Temperatur angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es
moglich, die Temperatur des laufenden Zyklusses zu andern

O
Beim Drtlicken des Symbols ﬂ wird das manuelle Abtauen gestartet.

< NUTZLICHKEITEN

Abtauung

HACCP

use

Zeitfolge der Alarmen

11.1 ABTAUUNG

ABTAUUNG

21

STOP

o
2
|

&

00:20 ©

Das Menl UTILITIES wird erreicht, indem die Liste der Funktionen der
Hauptbildschirmanzeige nach unten durchgegangen wird. Gestattet das Starten
eines Abtauens, das Erwarmen der Kernsonde (optional nur MODI), das
Exportieren der HACCP-Daten, die Aktualisierung der Software, das Vornehmen
einer Datensicherung und das Anzeige der Alarmhistorie.

Das Abtauen aktiviert sich:

-automatisch in der Aufbewahrungsphase mit vordefinierten Zeitintervallen.
- manuell mit der Funktion tiber UTILITIES>ABTAUUNG

-manuell wahrend der Aufbewahrung durch Berlhren der Taste Abtaueng%

Bei laufendem Abtauen zeigt das Display den Hinweis “ABTAUUNG" an.
Um das Abtauen vorzeitig zu unterbrechen, das Tastenfeld STOP berthren.

Anmerkung

Sollte das Gerat mit einem ausgelagerten Kondensator ausgestattet sein, erfolgt
das Abtauen mit Umluft. Zum richtigen Abtauen muss die Tir offen bleiben, da
die Beheizung des Verdampfers lber den Warmeaustausch mit der
Raumtemperatur durch Beliiftung erfolgt. Wahrend dieser Phase diirfen im
Innenraum keine Produkte sein. Aus diesem Grund wird die Funktion Abtauen
bei Maschinen, die an eine Remote-Einheit angeschlossen sind, manuell vom
Bediener in Abhangigkeit von der Nutzungshaufigkeit der Maschine aktiviert.
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11.2 ERWARMUNG SONDE (MODI)

HEIZUNG VOM FUOHLER

Beendete Heizung, Fiihler wegnehmen

oK

11.3 HACCP

< HACCP DATEN EXPORTIEREN

Von:

@ 20/01/2020 @

Bi

O__# =0

AUF USB

DOWNLOADEN ‘ VISUALISIEREN

Die Funktion ERWARMUNG SONDE ist nur aktiv, wenn das Zubehor beheizte
Kernsonde

vorhanden ist.

Bei Beriihren der Taste UTILITIES>ERWARMUNG SONDE wird die Erwadrmung
der Sonde aktiviert, um das Herausziehen aus dem Produkt zu vereinfachen. AM
Ende erscheint die Meldung “Erwarmung abgeschlossen, die Sonder
herausziehen”.

Das Meni HACCP gestattet es, die Daten aller ausgefihrten Zyklen auf einem
US-Stick zu speichern und anschlieBend anzuzeigen.

Zum Ausfihren des HACCP den USB-Stick einstecken und auf UTILITIES>HACCP
driicken.

Es erscheint eine Bildschirmanzeige, auf der es moglich ist, den Zeitraum
auszuwahlen, fiir den die Daten exportiert werden sollen.

Beim Driicken von “Exportieren” wird eine Datei .csv auf den USB-Stick
exportiert, die die Seriennummer des Gerates angibt, gefolgt von Jahr, Monat
und Tag.

Die erstellte Datei kann mit dem PC mit einem Tabellenkakulationsprogramm
geodffnet werden.

11.4 USB - Aktualisierung/Backup

4 USB-FLASH

i

AKTUALISIERUNG BACKUP

Zur AKTUALISIERUNG der Software des Geréates einen USB-Stick mit der
Software einstecken und auf UTILITIES>USB driicken. Das System erkennt die
korrekten Aktualisierungsdateien, die Taste AKTUALISIEREN wird aktiv und es ist
moglich, die Aktualisierung vorzunehmen.

Zur Durchfihrung des BACKUPs einen USB-Stick einstecken und auf
UTILITIES>USB>BACKUP driicken. Am Ende des Backups zeigt das System
wieder die Hauptbildschirmanzeige an und es ist moglich, den USB-Stick
abzuziehen.

11.5 ALARMHISTORIE

Durch Driicken auf UTILITIES>ALARMHISTORIE im Hauptmenl ist es méglich, die Alarmhistorie
anzuzeigen und die Anzeige der aufgezeichneten Alarme der letzten Woche, des letzten Monats oder aller

auszuwahlen.

Die ALARMHISTORIE gestattet das Anzeige der verschiedenen aufgezeichneten Alarme mit den Daten

Beginn und Ende.

Beim driicken auf den einzelnen Alarm erscheint die Bildschirmanzeige Alarmzusammenfassung, auf der
einige Informationen angezeigt werden.

<
[7]
(3]
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ALARME < ZEITFOLGE DER ALARMEN NACHRICHT VOM ELEKTRONISGHEN VENTIL

Verdampfer-Sicherung offen Nefmen Sie mitdem Kundendienst Kontakt auf.
ream ol @ s e

Letzer Monat Nachricht vom elekironischen Ventil

Antang: 1590120 13:48 | Ende

Alle Schadhafter Kerntemperaturfiihler
Antang: 15001/20 13:48 | Ende: oK




12.0 EINSTELLUNGEN

- EINSTELLUNGEN Das Menl EINSTELLUNGEN gestattet es, die SPRACHE, die ZEITZONE, DATUM
und UHRZEIT zu andern, COSMO zu konfigurieren, das Meni SERVICE zu 6ffnen
(mit einem Password geschitzt) und die Vorkihlung zu aktivieren/deaktivieren

Sprache Zeitzone

Datum/Uhrzeit Cosmo

12.1 SPRACHE

Siehe Abschnitt 5.1
Gestattet die Einstellung der Anzeigesprache des Systems

12.2 DATUM/UHRZEIT

Siehe Abschnitt 5.2
Gestattet die manuelle Einstellung des lokalen Datum und der lokalen Uhrzeit, wenn Modi nicht mit Cosmo

verbunden ist.

12.3 ZEITZONE

Siehe Abschnitt 5.3

Gestattet die manuelle Einstellung der Zeitzone, wenn Modi nicht mit Cosmo verbunden ist, um die korrekte
Registrierung der HACCP-Ereignisse, der Alarme und der automatischen Aktualisierung der Sommerzeit zu
gestatten.

12.4 COSMO
Siehe Abschnitt 5.4
12.5 SERVICE
< e Das Menu SERVICE wird von einem Password geschlitzt, das dem
S Kundendienstpersonal vorbehalten ist.

Funktioneller Probelauf Report des Probelaufs

13.0 NEUORDNUNG MENU "

& KUHLUNG | SUPPEN “I‘ e%

Brihe Dichtere Suppe Durch Beriihren der Taste wird die Modalitast NEUORDNUNG MENU
aktiviert, die es gestattet, die im Menl vorhandenen Elemente nach Belieben neu
zu ordnen.

Wahrend der Aktivierung erscheinen die Anzeigen in Bewegung.

Minestrone Gemiisecremesuppe
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14.0 ALARME

ALARMLISTE

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Sonde Zelle defekt

Mdoglicher Defekt der Sonde der Zelle

An den Vertragskundendienst wenden. Die
Maschine arbeitet mit einem provisorischen
Temperaturwert, der aus dem Mittelwert von Sonde
mit Stecker und Sonde Verdampfer errechnet wird

Kernsonde defekt

Méglicher Defekt der Kernsonde.
Kernsonde nicht angeschlossen.

Das korrekte Einstecken der Sonde mit Stecker
Uberpriifen; gegebenenfalls die Sonde abklemmen
und die Kontakte vorsichtig reinigen. Die
Steckverbindung vorsichtig Einstecken, um
Beschadigungen der Kontakt zu verhindern. An den
Vertragskundendienst wenden, falls das Problem
fortbesteht.

Feuchtigkeitssonde defekt

Anomalie oder Defekt bei der Erfassung der
Feuchtigkeit

Der Alarm konnte auftreten, wenn nach einem
Schnellabkihlen oder Tiefgefrieren ein Programm
mit Feuchtigkeit gestartet wird.

Bei aktivem Alarm verwendet Levtronic den
Befeuchter nicht, um die Feuchtigkeit zusteuern.
Levtronic mit einem manuellen Zyklus auf 40 °C
ohne Feuchtigkeit erwarmen, um die Sonde zu
trocknen. An den Vertragskundendienst wenden,
falls das Problem fortbesteht.

Sonde Verdampfer defekt

Méglicher Defekt der Sonde Verdampfer

An den Vertragskundendienst wenden. Es moglich,
Levtronic weiter zu verwenden; das Abtauen und
die Steuerung der Geblése werden nicht optimiert.

Sonde Kondensator defekt

Méglicher Defekt der Sonde Kondensator
(Levtronic)

An den Vertragskundendienst wenden. Es ist
mdglich, das Gerat weiter zu benutzen; die
Leistungen werden nicht optimal sein.

Sonde elektronisches Ventil defekt

Méglicher Defekte des elektronischen Ventils fir
die Steuerung des Kaltemittelgases

An den Vertragskundendienst wenden.

LP-Druckwandler defekt

Méglicher Defekt des Unterdruckwandlers.

An den Vertragskundendienst wenden.

HP-Druckwandler defekt

Méglicher Defekt des Uberdruckwandlers.

An den Vertragskundendienst wenden.

Hochtemperaturschutz Zelle

Die Temperatur der Zelle Gberschreitet 100 °C.

Der Kompressor wird mit Kiihlung aktiviert; wenn
die Temperatur nicht sinkt, Levtronic oder Modi
Active von der Stromversorgung abklemmen und
an den Vertragskundendienst wenden.

Hohe Temperatur Zelle

Wird aktiviert, wenn der eingestellte Sollwert
nach 4 Stunden Dauerbetrieb des Kompressors
nicht erreicht wird

Uberpriifen, ob zu viel heiBes Produkt eingeladen
wurde; Uberpriifen, ob der Kondensator der
Maschine sauber ist; die korrekte Bellftung des
Technikfachs Uberpriifen.

Hohe Temperatur Kernsonde

Die Temperatur der Kernsonde ist zu hoch.

Falls ein zu heiBes Produkt eingestellt wurde, muss
es entfernt werden, um es ein paar Minuten
abkihlen zu lassen.

Hohe Temperatur Leistungskarte

Die Leistungskarte arbeitet Gber den max.
Temperaturgrenzwerten.

Die korrekte Beliiftung des Technikfachs
Uberprifen. Den Zyklus abbrechen und das Gerat
abkihlen lassen.

Tur offen

Die Tur ist offen.

Die Tur schlieBen und an den technischen
Kundendienst wenden, falls der Alarm fortbesteht.

Kommunikation mit Leistungskarte
unterbrochen

Die Steuerungskarte kann nicht mit der
Leistungskarte kommunizieren.

Das Gerat von der Stromversorgung abklemmen
und an den Vertragskundendienst wenden.

Wasserfilter auswechseln

Die Kartusche des dem Befeuchter
vorgeschalteten Wasserfilters hat das Ende ihres
Lebenszyklusses erreicht (Levtronic).

Die Kartusche auswechseln. Bei erschopfter
Kartusche keine Programme mit Feuchtigkeit oder
Dampf verwenden: Risiko der Beschadigung des
Dampfgeneratorsystems.!

Kondensator reinigen

Der Kondensator ist verschmutzt und garantiert
keine korrekte Kihlung des Kihlsystems.

Siehe Abschnitt 15 Reinigung des Kondensators

Flllung Wasser Befeuchter defekt

Fillung Wasser Befeuchter defekt (Levtronic)

An den Vertragskundendienst wenden und den
Absperrhahn des Wassers schlieBen.

Heizung Befeuchter defekt

Heizung Wasser Befeuchter defekt (Levtronic)

An den Vertragskundendienst wenden.

Hochdruck HP
Eingriff des HP-Druckwéchters

Zu hoher Druck vom Hochdruckwachter erfasst

Uberprufen, ob der Kondensator sauber ist, dass
das Gerat ausreichend Platz hat, um die Warme des
Kondensators abzuleiten und/oder ob das
eingestellte Produkt zu heif3 ist. Bei Gerdten mit
Wasserkondensierung die korrekte Wasserzufuhr
Uberpriifen. An den Vertragskundendienst wenden,
falls das Problem fortbesteht.




Kommunikation mit dem Die Programme werden abgebrochen, da es Das Gerét flr 10 Sekunden von der
elektronischen Ventil unterbrochen nicht moéglich ist, das elektronische Ventil zu Stromversorgung trennen; an den
steuern. Vertragskundendienst wenden, falls das Problem
fortbesteht.

15.0 EMPFEHLUNGEN ZU VERWENDUNG UND HINWEISE
15.1 VORKUHLUNG

< EIAr e Bevor man mit einem Zyklus Schnellabkihlen/Gefrieren beginnt ist es ratsam,
die Kammer durch die Vorabkihlung im Vorfeld zu kihlen. Wahrend des
Vorklhlungszyklusses keine Lebensmittel einstellen.

Es sollte vermieden werden, die Turen wahrend eines Zyklus zum
Schnellabkihlen/Gefrieren zu &ffnen.

Datum/Uhrzeit Cosmo

Service Vorabkiihlung

Der Vorkihlungszyklus kann mit dem Menu Einstellungen deaktiviert werden.

15.2 VERTEILUNG DES PRODUKTS AUF DEN BLECHEN

Verwenden Sie Bleche mit nicht sehr hohen Rand, damit die Luft gut Uber der
Flache zirkulieren kann.
Die Produkte systematisch auflegen und keinesfalls tibereinander stapeln.

Beim Einlegen von Vakuum-Beutel vorsichtig vorgehen und sicherstellen, dass
sie die Geblase nicht verdecken.

15.3 BESCHICKEN DES GERATES

Einen Mindestabstand von 2 cm zwischen den Blechen einhalten, damit eine

entsprechende Luftzirkulation gestattet wird.

Die Speisen werden in einer Schicht angeordnet, in Behaltern:

- offen

- geeignet fur Lebensmittel

- geeignet fiir die Temperaturen, die beim Tiefgefrieren und beim Garen erreicht
werden

- mit niedrigem Rand (max. 4,5 cm)

Die Behalter nicht abdecken.

Eine korrekte Positionierung der Behélter gestattet die freie Zirkulation der Luft

im Inneren der Zelle: Die Verdeckung der Geblise sowie die Uberladung des

Gerates Uber die zuldssigen Grenzwerte hinaus vermeiden.

15.4 VERTEILUNG DER BLECHE

Verteilen Sie die Bleche gleichmaBig auf der gesamten Hohe, wenn sie nicht die
volle Kapazitat ausnitzen.

|——| Sollten Sie wahrend des Zyklus weitere Bleche hineinschieben wollen, sind diese
I——| immer im oberen Teil zu platzieren und die bereits vorhandenen Bleche sind nach
unten zu schichten.

Das heiBBe Produkt nicht in der Kammer lassen, ohne den Zyklus zu starten.
Die vom Modell vorgesehene maximale Beschickungskapazitat beachten.

15.5 KORREKTE BENUTZUNG

Das Motorfach von Gegenstanden frei halten und die vordere Ansaugung sowie den hinteren Warmeauslass
nicht verdecken. Die Aufbewahrungsschranke nicht mit Schachteln verdecken oder in Nischen einbauen.

Bei den Schnellabkihlern, die damit ausgestattet sind, den Filter vor dem Kondensator periodisch reinigen.
Die zu kiihlenden oder zu garenden Speisen wie im vorausgehenden Kapitel erklart anordnen;

Die Turen wahrend jedes Arbeitszyklusses sorgfaltig schlieBen
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Die Auslassoffnung des Abtauwassers immer frei halten

Die Offnung der Tiren wéhrend der positiven oder negativen Schnellkiihlzyklen / langsamen Garung
vermeiden

Die ordentliche Wartung regelmaBig ausfiihren, wie im entsprechenden Abschnitt angegeben

Beim Garen von besonders fetten Lebensmitteln (zum Beispiel Geflligel) auf Rosten zum Auffangen des Fettes,
das von den Lebensmitteln tropfen kénnte, ein Blech auf den Boden der Kammer stellen.

Nicht verwenden wahrend des Garens von leicht entflammbaren Lebensmitteln oder Flissigkeiten (zum
Beispiel Alkohol).

15.6 Benutzung der Kernsonde

Fir den optimalen Betrieb muss der Fiihlersonde in die Mitte des Produkts
eingesteckt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Sondenspitze nicht aus dem Produkt ragt und mit
dem Blech nicht in Bertihrung kommt.

Die Sonde nicht in Lebensmittel einfliihren, deren Temperatur ber 130°C liegt.
Dadurch wird eine Beschadigung des Sensors vermieden.

Das Produkt zuerst einige Minuten bei Raumtemperatur ruhen lassen.

Die Kernsonde erfasst wahrend eines Schnellabkihlzyklusses die Temperatur im
“"Kern"” des Lebensmittels: wenn sie den vom Benutzer oder im Werk
eingestellten Wert erreicht, bedeutet das, dass das Lebensmittel abgekihlt
oder gar ist (Funktion Schnellabkihlung). Die Kernsonde wird tief in das
abzukihlende Lebensmittel eingesteckt: Sicherstellen, dass die Spitze den
"Kern" der Lebensmittel erreicht, das heil3t, dass sie sich im Inneren befindet,
ohne auszutreten. Darauf achten, sie nicht in sehr fette Stellen oder in der Ndhe
von Knochen eingefiihrt wird.

Die Sonde bei Lebensmitteln mit geringer Starke parallel zur Auflageflache
einflhren. Wir empfehlen, die Sonde stets sauber und hygienisch zu halten.

MIT DER SONDE VORSICHTIG UMGEHEN, DA SIE SPITZ IST.

15.7 Anordnung der Schienenpaare fir Bleche GN oder EN

Modi und Levtronic sind ausgestattet mit Schienenpaaren, die Bleche En60x40
aufnehmen koénnen. Die Schnellabkihler fir die Gastronomie weisen
Schienenpaare EN-GN auf; einige Modelle weisen eine Struktur aus festem
Stahldraht auf, die nur die Einfihrung von Blechen GN1/1 gestattet.

Die Klingenform der Zahnstangen gestattet eine bessere Verteilung der Luft in
der Zelle sowie eine einfachere Reinigung der Wande.

Die Schienenpaare konnen entfernt und mit Wasser und Neutralseife oder in der
Splilmaschine gereinigt werden.

Zur Erneuern die Schienenpaare nach oben anheben und mit einer Bewegung zum
Inneren der Zelle aus den Profilen herausziehen.

HEEH
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16.0 WARTUNG UND REINIGUNG

Die ordentlichen Wartungsarbeiten kénnen unter sorgfaltiger Einhaltung der folgenden Anweisungen von nicht
spezialisiertem Personal vorgenommen werden.

. Vor dem Durchfiihren von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten das Gerat vom Netz nehmen.

Die Innen- und AuBenflachen kénnen mit einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Schwamm und chemisch
nicht aggressiven Reinigungsmitteln vorgenommen werden; nach der Reinigung mit einem trockenen, weichen
Tuch abtrocknen. Die Anwendung von Glanzprodukten wird nur fiir die AuBenwande empfohlen.

o Das Gerét nicht mit Wasserstrahlen waschen. Verwenden Sie keine Scheuerpasten oder Scheuerpads.

e Es ist strengstens untersagt, die Schutzvorrichtungen und die Sicherheitsvorrichtungen zu entfemen,
um ordentliche Wartungsarbeiten vorzunehmen. Der Hersteller haftet nicht fir Unfélle, die auf die
Nichteinhaltung der vorgenannten Pflicht zuriickzufiihren sind.

e Die Maschine nicht mit feuchten oder nassen Handen oder FiiBen berlihren oder betatigen, keine
Schraubenzieher, Kiichenwerkzeuge oder sonstige Gegenstande zwischen die Schutzvorrichtungen
und die Bauteile in Bewegung einflhren; vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten oder
ordentlichen Wartungsarbeiten die Maschine durch Ziehen des Netzsteckers von der
Stromversorgung trennen. Nicht am Netzkabel ziehen, um die Maschine von der Stromversorgung zu
trennen.

Damit die Effizienz des Gerates dauerhaft beibehalten wird, ist der Kondensator regelmalig zu reinigen. Nehmen Sie die
Reinigung mit einem Pinsel mit weichen Borsten oder einem Staubsauger vor und achten Sie dabei darauf, dass die
Alurippen nicht verbogen werden.

¢ DerKondensator weist scharfe Kanten auf. Tragen Sie bei den Reinigungsarbeiten Schutzhandschuhe.

Fir den Zugang zum Kondensator eines Schnellabkiihlers ist es ausreichend, die Bedienblende oben zu packen und auf
sich zu zu ziehen.

Die Bedienblende ist oben mit zwei Magneten und unten mit Einsteckstiften befestigt.

Der Kondensator der Garunterbrechungsschrénke und der Aufbewahrungsschranke befindet sich auf dem Dach
des Schrankes.

Das Gerat MODI ist mit einer Auffangschale fiir das Abtauwasser ausgestattet. Diese Schale muss in
regelmalligen Absténden entleert werden. Die Aufbewahrungsschranke und die Gerate LEVTRONIC sind mit
einem automatischen Verdampufungssystem ausgestattet.
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Deutsch

Die Schale nach vorne herausziehen

Entleeren Sie die Schale.
Setzen Sie die Schale wieder ein.

Alternativ einen Kondenswasserablassschlauch an den Gewindeanschluss
AuBendurchmesser 3/4" anschlieBen

17.0 ANSCHLUSS DES BEFEUCHTERS AN DAS WASSERNETZ
UND WARTUNG (LEVTRONIC)

A Héhere Temperaturen beschidigen das Wasserfiltersystem.
Die Einheit muss bei Temperaturen unter 30°C an das Wasserleitungsnetz angeschlossen werden.

A Der Wasserdruck am Eingang des Befeuchters muss zwischen 0,5 bar und 6 bar liegen. Ein manuelles
Absperrventil, das der Anlage vorgeschaltet ist, installieren (damit die Unterbrechung der
Wasserversorgung gewahrleistet werden kann). Installation eines mechanischen Filters (60pS), um
allféllige Feststoffe zurlickzuhalten.

A\ Es ist ratsam, demineralisiertes Wasser zu verwenden: sollte man Leitungswasser verwenden, sind
die Salze, die sich im Laufe der Zeit ablagern, Ursache fiir progressive Verkrustung des
Befeuchtungssystems, wodurch die Funktionstiichtigkeit beeintrachtigt wird. Bei einer Wasserharte von
Uber 15°f/dH ist es notwendig, einen Wasserentharter zu installieren.

ABei Nichteinhaltung der Anweisungen, kann der Hersteller nicht fir schlechte Funktionsweisen oder
Schaden am Befeuchtungssystem verantwortlich gemacht werden.

Das Gerat ist mit einer Schale fiir die automatische Wasserverdampfung durch Abtauen und die Waschzyklen
des Befeuchters entstanden (nur Garunterbrechungsschranke und Aufbewahrungsschréanke).

A Der Hersteller kann nicht fiir allfallige Schaden oder Unfille zur Verantwortung gezogen werden, die
aufgrund fehlender oder mangelhafter Erdung, falscher Installation, Verdanderung, unsachgemaBer
Wartung und Ungeschicklichkeit bei der Anwendung oder aufgrund mangelnder Einhaltung der
geltenden elektrischen Sicherheitsbestimmungen in dem Land, in dem die Maschine verwendet wird,
entstanden sind.

Dem Befeuchter missen ein System zur Filterung der Verunreinigungen, zur voriibergehenden Reduzierung
der Harte des Wassers sowie der mitgelieferte Aktivkohlefilter vorgeschaltet werden.

Das Filtersystem weist eine Kartusche mit einer max. Haltbarkeit von 12 Monaten auf. Die Kartusche innerhalb
von max. 12 Monaten ab der Installation oder beim Erscheinen der Meldung auf der Elektronik umgehend
auswechseln. Falls die Kartusche nicht ausgewechselt wird, wird das Dampfgeneratorsystem irreparabel
beschadigt. Schaden, die durch die Nichteinhaltung der Angaben zur Qualitdt des Wassers und zum
Auswechseln des Filters verursacht werden, fihren zum Verfall der Garantie fir das gesamte
Dampfgeneratorsystem.

Der Filter Iasst die folgenden Substanzen im Wasser zurlick: Silber, Ammonium, Kalium.

RegelmaBig sicherstellen, dass das Filtersystem keine Undichtigkeiten aufweist. RegelmaBig sicherstellen,
dass die Schlduche nicht verbogen sind. Verbogene Schlauche miissen ersetzt werden.

Nach max. 10 Jahren muss das vollstandige Filtersystem ersetzt werden. Nach max. 5 Jahren missen die
Schlduche ersetzt werden.
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18.0 SUCHE NICHT ANGEZEIGTER FEHLER

STORUNG

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerat schaltet sich
nicht ein

Spannung fehlt

Das Vorhandensein von Spannung an der
Steckdose Uberpriifen, in die der Stecker des
Gerates eingesteckt wird, die eventuellen
vorgeschalteten Schutzschalter und Sicherungen
zurlckstellen und die vorne an der Schalttafel
montierten Sicherungen kontrollieren

Anschlusskabel Schnittstelle
nicht angeschlossen

Uberpr(jfen, ob der Schnittstellenverbinder richtig
mit der Schalttafel verbunden ist. Sollte dies nicht
der Fall sein, das Kabel austauschen.

Beim Starten eines
Kihlzyklus geht der
Kompressor in Betrieb

Verzogerter Kompressorstart
aufgrund zu raschen Starts in
Folge

Zur Vermeidung von Starts des Kompressors in
rascher Folge, die zu Beschadigungen fiihren
kdnnten, ist eine Verzégerung von einigen
Minuten vorhanden; einige Minuten warten.

Das Bedienrelais des
Kompressors ist beschadigt

Es ist ein Techniker zur Uberpriifung und
Reparatur notwendig.

Der Warmeschutz im
Kompressor hat sich aufgrund
von Uberhitzung aktiviert.

Das Gerét rund 30 Minuten ruhen lassen, bevor es
wieder in Betrieb genommen wird. Uberpr(jfen,
dass der richtige Kihlfluss im Technikraum nicht
behindert ist.

Uberpr(jfen, ob zwischen Mauer und
Geraterlckseite rund 10-15 cm fur die
LuftausstoBung eingehalten werden.

Uberpr(jfen, dass das Gerat nicht in der N&dhe von
Warmequellen aufgestellt wird (Ofen,
Nudelkocher, Friteusen usw.).

UberprUfen, dass der KondensatorlUfter im
Technikraum unten funktioniert.

Sollte das Problem andauern, den technischen
Kundendienst kontaktieren.

Den Staubfilter am Kondensator kontrollieren und
gegebenenfalls reinigen

Das Gerat kihlt nicht
oder kihlt nur sehr
langsam

Es ist mit zu viel Produkten bei
hoher Temperatur beschickt
(Schneeabkuhler)

Die vorgesehene Hochstproduktmenge (in kg)
darf nicht Uberschritten werden. Bevor sehr heil3e
Produkte in das Gerat gegeben werden, ist eine
Vorabkiihlung der Kammer bei einer Temperatur
von -20°/-30°C vorzunehmen.

Lifter im Inneren stehen immer
still

Den technischen Kundendienst zur Uberprifung
der Ursache fiir den Lifterstillstand kontaktieren

Vereister Verdampfer

Manuell abtauen

Uberhitzung des Technikraumes

Uberpr(jfen, ob zwischen Mauer und
Geréterlickseite rund 10-15 cm fur die
LuftausstoBung eingehalten werden.

Uberpr(jfen, dass das Gerat nicht in der Ndhe von
Warmequellen aufgestellt wird (Ofen,
Nudelkocher, Friteusen usw.).

Uberpr(jfen, ob der Radiator auf der Vorderseite
unten (Kondensator) perfekt gereinigt ist.
Eventuell mit einem Staubsauger den Schmutz
entfernen oder das Frontgehduse abnehmen und
die Fligel mit einer Birste mit Plastikborsten
reinigen.
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19.0 SICHERHEITSDATENBLATT GAS

19.1 R290

GWP: 3
ODP: 0

Identifikation der Gefahren: Verflussigtes Gas - extrem entflammbar.

Erste-Hilfe-Mal3nahmen:

o Inhalation: Die verunfallte Person in einen nicht kontaminierten Bereich bringen und ein
Atemschutzgerat aufsetzen. Der Patient sollte liegen und warm haben. Arzt rufen. Mit der kiinstlichen
Atmung beginnen, sollte die Atmung aussetzen.

o Kontakt mit der Haut: Bei Gefrierbrand fiir zumindest 15 Minuten mit Wasser bespritzen. Eine sterile
Gaze anbringen. In arztliche Behandlung begeben.

o Kontakt mit den Augen: Die Augen umgehend flir zumindest 15 Minuten mit Wasser ausspulen.

o Einnahme: Die Einnahme wird als wenig wahrscheinliche Aussetzungsweise angesehen.

19.2 R452A

GWP: 2141

ODP: 0
S K Zusammensetzung:
) o Difluoromethan (R32) 21,9 %
8 o 2,3,3,3-Tetrafluoropropen (R-1234yf) 27,2 %
Q o Pentafluoroethan (HFC 125) 50,9 %
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Identifikation der Gefahren: Flissiggas. In hoher Konzentration kann es Erstickung hervorrufen. Spritzer

kénnen Kalteverbrennungen verursachen.

Erste-Hilfe-MalBBnahmen:

o Inhalation: In hoher Konzentration kann das Fliissiggas Erstickung hervorrufen. Zu den Symptomen
gehort der Verlust von Mobilitat bzw. des Bewusstseins. Die Opfer kénnen sich der Erstickung nicht
bewusst sein. Ein Atemgerat tragen, die Opfer in einen gut bellfteten Bereich bringen und im Warmen
ablegen. Arzt rufen. Nur bei Atemstillstand kinstlich beatmen.

o Kontakt mit der Haut: Der Kontakt mit der verdampfenden Flissigkeit fihrt zum Gefrieren der Haut.

o Kontakt mit den Augen: Die Augen umgehend mit Wasser ausspiilen. Eventuelle Kontaktlinsen falls
maoglich entfernen. Weiter aussptilen. Zumindest 15 Minuten mit reichlich Wasser ausspiilen.
Umgehend in arztliche Behandlung begeben. Fiir weitere 15 Minuten aussplilen, falls keine sofortige
arztliche Behandlung verfligbar ist.

o Einnahme: Die Einnahme wird als wenig wahrscheinliche Aussetzungsweise angeseh
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1.0 CONDITIONS D'EMPLOI

1.1 INTRODUCTION

Cher Client,

nous tenons a vous remercier d'avoir choisi cet appareil de la gamme MODI ou LEVTRONIC. Les produits
MODI et LEVTRONIC remplacent plusieurs appareils traditionnels en intégrant en peu d'espace de multiples
fonctions.

1.2 CONDITIONS D EMPLOI

A Ne pas conserver a I'intérieur de |'appareil des bombes
aérosols sous pression ou des produits portant la mention
« inflammable ». Risque d’explosion!

A Gardez les ouvertures de ventilation dans le boitier de
I'appareil ou dans la structure intégrée libres de toute
obstruction.

A N'utilisez pas d'appareils électriques a |'intérieur des
compartiments pour stocker les aliments surgelés de |'appareil,
s'ils ne sont pas du type recommandé par le fabricant.

A Si le cable d'alimentation est endommagé, débranchez
I'appareil de I'alimentation électrique, contactez le service
d'assistance technique pour le remplacer par un modéle
approuvé par le fabricant.

L'appareil ne doit étre destiné qu‘a l'usage pour lequel il a été expressément congu: refroidissement,
surgélation, conservation d'aliments, levage de pates, décongélation d'aliments surgelés, dans les limites
déclarées par le fabricant. Tout autre usage doit étre considéré comme impropre. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas d'usage impropre de I'appareil. Le présent manuel constitue partie intégrante de
I'appareil, et doit étre conservé avec le maximum de soin de la part de |'acheteur; il doit toujours rester a
proximité de |'appareil. L'appareil (uniquement pour la version cellule de refroidissement) est équipé d'une
sonde a cceur pour la mesure de la température a l'intérieur du produit. Manipulez la sonde avec précaution
a I'aide de la poignée; lorsque vous ne |'utilisez pas, replacez-la dans son siége présent a l'intérieur de la
porte. N'insérez pas la sonde ou d'autres objets pointus dans la grille du ventilateur ou dans les fissures des
protections. Insérez les plaques ou les récipients en les manipulant avec des gants spéciaux pour four afin
d'éviter les brilures; faites attention lors de la phase d'insertion des plaques, évitez les chutes accidentelles
de la plaque due a une mauvaise insertion. Avant d'effectuer toute opération d'entretien ou de nettoyage,
débranchez I'appareil en éteignant l'interrupteur et en retirant la fiche de la prise de courant. Attention:
débranchez la fiche en la saisissant directement et non en tirant le céble.

L'installation, les opérations d'entretien extraordinaire et de réparation doivent exclusivement étre effectuées
par des techniciens spécialisées.

Francais

Garantie: Coldline garantit les appareils, dans leur intégralité (a |I'exclusion des garnitures, des composants
en caoutchouc, des éléments en verre, du gaz réfrigérant, des accessoires, des lampes) pendant deux ans a
compter de la date figurant sur la facture de vente. La garantie ne couvre pas les piéces endommagées
durant le transport, ou dues a une mauvaise installation ou entretien, a la non-conformité des installations
électriques, hydrauliques ou causées par une mauvaise utilisation des appareils.

Assistance: contactez votre revendeur en lui fournissant le modele et le numéro de série figurant sur la
plaque signalétique de |'appareil.

Modifications du produit: Coldline se réserve le droit d'apporter a ses produits toute modification de
caractére esthétique ou technique sans aucun préavqis.
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2.0 DONNEES TECHNIQUES

Trays
made
in
Italy CE.
Matricola / Serial n®[Modello / Model
P. Supply Frequency Current
Abs. Power Clima Class 1P
Cool. Cap. [ Refrigerant |Quantity
Blast chilling Blast freezing
yield (Kg) yield (Kg)
2006/95/CE 2004/108/CE Ins. HFC 245
13/05674W11030000012138258 ﬁ

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MODI

L'appareil est conforme aux directives européennes
comme précisé en détail dans le certificat de conformité

La plaque CE (exemple ci-contre) est située a |'intérieur de
I'appareil.

Dans les émissions de bruit aérien, le niveau de pression
acoustique pondéré A est inférieur a 70 dB (A).

Modéles concernés: W 3-5-6-7-T7-10-14-20P-20-20K S
A 55-80-70-90-J10-J12 FH-BFH, T 13-17 FH

Modéle W3 W5G WS5S W5 Wé6G
Plagues supportées GN2/3 GN1/1 GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1
Dimensions (mm) L 625 L710 L 780 L 780 L 710
P 600 P 700 P 700 P 800 P 700
H 421 H 853 H 853 H 853 H 913

Rendement par cycle

7 Kg +90°=+3°C

20 Kg +90°=+3°C

18 Kg +90°=+3°C

22 Kg +90°=+3°C

24 Kg +90°=+3°C

5 Kg +90°=-18°C

14 Kg +90°=-18°C

12 Kg +90°=-18°C

17 Kg +90°=-18°C

18 Kg +90°=-18°C

Consommation*

0,076 kWh/kg

0,070 kWh/kg

0,073 kWh/kg

0,067 kWh/kg

0,075 kWh/kg

:23:3189,2? 0,247 KWhkg 0,265 kWh/kg 0,272 kWhkg 0,259 kWhkg 0,221 kWhkg
Alimentation 5507340V - 50kz 55075407 - 50K7 5507240 - 50Kz 5567240V - 50Kz 55075407 - 50H7
Absorption Up 376W T A T030W ~ 4 98A T300W -6, 28A T030W ~ 4 98A T570W -6, T4A
Absorption Active 7 T430W TE9TA T760W 8. 37A T430W T 6.97A T670W T 8.07A
Puissance frigorifique 579 W** 1565 W+ 1755 W** 1565 W** 2084 W**
Modéle W6S Wé Table WT7 W7G W7
Plaques supportées G171 ENGOXG0 G171 ENGOXG0 G/ G/ G771 ENGOXG0
Dimensions (mm) (780 (580 (7460 (576 (580

P 700 P 800 P 700 P 700 P 800

H 913 H 913 H 810 - 850 - 950 H 1093 H 1093

Rendement par cycle

21 Kg +90°=+3°C

27 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

32 Kg +90°=+3°C

34 Kg +90°=+3°C

15 Kg +90°=-18°C

21 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

22 Kg +90°=-18°C

24 Kg +90°=-18°C

Consommation*

0,081 kWh/kg

0,071 kWh/kg

0,072 kWh/kg

0,070 kWh/kg

0,064 kWh/kg

:23:_*1189,? 0,258 kWh/kg 0,246 kWh/kg 0,247 kWh/kg 0,231 kWh/kg 0,221 kWh/kg
Alimentation 5307240V - 50F7 5307340V - 50Kz 5307240 - 5017 5507540V 50z 5507540V 507
Absorption Up T300W 6 28A 570W 6 TAA T350W 6554 T350W T 6 53A T350W 6 53A
Absorption Active 700 - 8.3TA 6T6W T8 07A T9EGW 5,45 T950W - 9,43 T950W - 9,42
Puissance frigorifique 1755 W 5064 W 5084 W 5084 W+ 5084 W
Modéle W10 W14 W20TP W20 W20K
Plaques supporiées | GNT/1 - ENGOX40 T GNT/1 - ENGOXAO GRZ/ TENGOXES TGN/ T ENGOXA0 Chariot GN/1
Dimensions (mm) 786 (780 (7100 810 810

P 800 P 800 P 1045 P 1015 P 1015

H 1563 H 1778 H 1843 H 2210 H 2240

Rendement par cycle

50 Kg +90°=+3°C

70 Kg +90°=+3°C

80 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

88 Kg +90°=+3°C

40 Kg +90°=-18°C

56 Kg +90°=-18°C

60 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

62 Kg +90°=-18°C

Consommation*
+65°+10°C
+65°-18°C

0,082 kWh/kg
0,252 kWh/kg

0,061 kWh/kg
0,250 kWh/kg

0,085 kWh/kg
0,268 kWh/kg

0,087 kWh/kg
0,277 kWh/kg

0,087 kWh/kg
0,277 kWh/kg

Alimentation

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

400-415V 3N-50Hz

Absorption Up 4120W -7,91A 4200W - 8,29A 6150W - 11,81A 6450W - 12,45A 6450W - 12,45A
Absorption Active 5120W - 12,74A 5200W - 13,12A 7150W - 16,64A 7450W - 17,28A 7450W - 17,28A
Puissance frigorifique 5440 W** 5440 W** 9820 W** 8636** 8637**

*Norme EN 17032:2018
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LEVTRONIC

Modele 550 LT 650 LT 700 LT 900 LT
Plaques supportées EN60x40 EN60x40 EN60x40 EN60x80

L 630 L 810 L 740 L 810
Dimensions (mm) P 815 P 715 P 815 P 1015

H 2200 H 2200 H 2200 H 2200
Alimentation 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz 220/240V - 50Hz
Absorption 1220W - 5,6A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A
Rendement 519 W
frigorifique b68W** b68W** 668W**
Modele J10 J12 Table 2 portes Table 3 portes
Plaques supportées Chariot EN60x40 Chariot EN60x80 EN60x40 EN60x40

L 810 L 810 L 1450 L 2005
Dimensions (mm) P 815 P 1015 P 800 P 800

H 2230 H 2230 H 950 H 950

Alimentation

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

220/240V - 50Hz

Absorption 1360W - 6,2A 1360W - 6,2A 1500W - 6,9A 1500W - 6,9A
Rendement
frigorifique 668W** 668W** 565W** 565W**

3.0 INSTALLATION

3.1 INTRODUCTION
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'usage inapproprié de |'appareil.
L'installation doit exclusivement étre effectuée par un technicien spécialisé.
L'appareil doit étre installé par du personnel qualifié selon les instructions fournies dans ce manuel.
L'exécution d'installations sans groupe, et les raccordements électriques et hydriques doivent étre
accompagnés de la déclaration de conformité délivrée par l'installateur.

3.2 MANUTENTION

Déplacer I'appareil emballé en utilisant un chariot élévateur ou un transpalette manuel ayant une longueur de
fourches équivalente a celle de la palette et doté d'une capacité de charge adaptée au poids de 'appareil.

3.3 RETRAIT DE L'EMBALLAGE

Selon le type d'emballage, retirer le carton par le haut ou retirer les axes de la caisse en bois a I'aide d'une
visseuse. Utiliser des gants de protection pour éviter tout contact avec les échardes, ne pas jeter 'emballage
dans la nature et veuillez I'éliminer conformément a la réglementation en vigueur.

3.4 INTEGRITE

Vérifier si tous les éléments de |'appareil sont en bon état et si les accessoires prévus de série correspondent.

3.5 POSITIONNEMENT

Transportez |'appareil sur une palette avec un chariot approprié prés de I'emplacement d'installation. Durant
le positionnement, inclinez |'appareil seulement si cela est absolument nécessaire pour un angle inférieur a
60°. Retirez les 4 vis qui maintiennent le corps ancré a la palette, vissez les 4 pieds en libérant un coin de
palette a la fois.

3.6 MISE A NIVEAU

Placez I'appareil dans son logement définitif et le mettez-le a niveau en appuyant sur les pieds a vis, en vous
assurant qu'il est bien a plat.
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3.7 NETTOYAGE

Enlevez le film en PVC qui recouvre l'intérieur et I'extérieur de |'appareil. Nettoyez le compartiment interne
avec une éponge imbibée d'eau tiede

3.8 CONDITIONS DE FONCTIONNEMENT

Assurez-vous que le local ou |'appareil est installé remplit les conditions suivantes :

e Température ambiante comprise entre 5 et 40°C et humidité de 40 %.

e -positionnement loin de toutes sources de chaleur et dans un endroit bien aéré.

Veuillez laisser au moins un espace de 10 cm a l'arriere des cellules de refroidissement afin d'évacuer
correctement la chaleur produite, ne pas superposer des cartons ou des plaques sur le compartiment
technique et ne pas encastrer d'armoires a |'intérieur de niches. Une mauvaise évacuation de la chaleur du
condensateur peut entrainer des dysfonctionnements méme graves et augmenter sensiblement la
consommation des appareils.

3.9 MISE EN SERVICE

Avant de brancher I'appareil, vérifiez si:

e La tension et la fréquence sont conformes aux conditions de fonctionnement reportées sur la plaque CE a
I'intérieur de |'appareil ; la tolérance maximale est de + 10 % de la valeur nominale.

e Le circuit d'alimentation électrique est conforme a la réglementation en vigueur.

e L'installation électrique dispose d'un interrupteur différentiel (disjoncteur).

e Les appareils équipés d'un systéme d’humidification sont fournis avec un systéme (Levtronic) de filtrage de
I"eau d'alimentation de I'humidificateur composé d'une téte et d'une cartouche-filtre remplagable.
La téte du filtre est dotée d'un tuyau de raccordement au réseau hydrique. Une fois raccordé a celui-ci et
aprés avoir été rincé, le filtre doit étre activé en suivant les indications décrites dans le manuel fourni.
La durée de vie du filtre dépend de la quantité et des caractéristiques de I'eau traitée, cependant elle ne
doit pas dépasser la durée d'un an. L'épuisement du filtre peut entrainer des problémes d'alimentation de
I'eau vers le systeme d'humidification, voire la panne de celui-ci. L'inutilisation du filtre peut entrainer des
dysfonctionnements du systeme d'humidification, dus a I'obstruction des vannes et/ou du capteur qui en
régule le fonctionnement.

e Le kit du filtre fourni comprend deux tubes flexibles de 1,9 m et un filtre Brita. Les deux tubes fournis
présentent d'un c6té, le raccord femelle 3/4" qui se raccordera au robinet et a I'entrée d’eau de
I'numidificateur, de I'autre, le raccord femelle 3/8". Il est nécessaire de disposer d’un raccord male 3/4".

f Avec une alimentation triphasée a 400 V, assurez-vous que le sens de rotation des ventilateurs
correspond a ceux qui aspirent. Si I'appareil reste éteint pendant de longues périodes, il convient de
débrancher le cable d'alimentation

La mise a la terre est obligatoire. Le fabricant décline toute responsabilité pour les accidents ou

A les dommages dus a |'absence ou l'inefficacité de la mise a la terre, a une installation erronée, a
une altération, a un mauvais entretien, a de la négligence ou au non-respect des normes de
sécurité électriques en vigueur dans le pays ou |'appareil est utilisé.

Pour la connexion au réseau, prévoir un appareil qui assure une déconnexion compléte dans les
conditions de surtension de catégorie lll, conformément aux régles d'installation.

>

Veuillez remplir la purge sous |"évaporateur, a la premiére utilisation.
Veuillez boucher la purge de la condensation de la chambre pendant les cycles.

>

ﬁ Une température plus élevée peut endommager le systéeme de filtrage de I'eau.
L'unité doit étre connectée au réseau d'eau a une température inférieure a 30°C.
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4.0 TABLEAU DE COMMANDES

f L'appareil est doté d'une interface de commandes de type « Touch-screen » (a écran tactile),

actionnable par une simple pression du doigt. Nettoyez la vitre en utilisant un chiffon humide non

abrasif |égérement humidifié.

IO

Refroidissement rapide

Surgéation

Levage

Arrét du levage

1 TOUCHES DE COMMANDES
Pour activer la fonction associée

2 PORT USB
Permet I'insertion d'une clé USB pour le téléchargement des

données.

o i g N W
LY | I3A 1o
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5.0 ALLUMAGE / PREMIER DEMARRAGE

A\ Avant de brancher |'appareil, lire attentivement le paragraphe « Installation »

Branchez |'appareil au réseau électrique. L'afficheur affiche l'image d'attente de chargement du
systeme.

A Le démarrage initial dure environ 2 minutes durant lesquelles le systéme charge le programme et
effectue I'autodiagnostic.

Au premier démarrage, le systéme vous demande de sélectionner la langue et de régler la date,
I'heure et le fuseau horaire.

Modi est doté d’'une connexion wifi permettant son branchement au systéme Cosmo, la mise a
jour du logiciel et la commande a distance de 'appareil a |'aide de I'appli.

Télécharger |'application en scannant le code QR.

Play Store Apple Store

5.1 REGLAGE DE LA LANGUE

< SET— Lors du premier allumage, le systeme nécessite de sélectionner la langue.

Italiano English

Aprés la pression, I'afficheur affiche la page de sauvegarde pendant 2 secondes.
En I'absence d'interventions pendant un délai de 5 minutes, I'écran d'affichage
passe en mode économie d’énergie en indiquant la date et I'heure. En pressant
I'afficheur, il est a nouveau possible d'effectuer une sélection.

Francais Deutsch

Pour modifier successivement la Langue, sélectionnez a partir du menu principal:
Réglages > Langue.

5.2 REGLAGE DE LA DATE ET DE L'HEURE

< REGIERDROATE En reliant Modi a Cosmo, l'appareil synchronisera automatiquement la date et
© 3 ®  I'heure. Si la connexion a Cosmo n’est pas possible, vous pourrez régler la date
© Janvier ® et |'heure manuellement.
) 2020 ®
[ Suvan Pour régler manuellement la date et I'heure, allez dans le menu dans

« Réglages » et sélectionner « Date/Heure »

Programmez |la date et I'heure a I'aide des touches et @ .

En pressant la touche SAUVEGARDER, vous mémorisez les données, I'écran
affiche pendant 2 secondes la page de sauvegarde des réglages.

5.3 REGLAGE DU FUSEAU HORAIRE

En reliant I'appareil a Cosmo, il se synchronise automatiquement a I'heure exacte. Vous devez configurer
le bon fuseau horaire en sélectionnant votre zone géographique d’appartenance.
Ceci permettra la mise a jour automatique de I'heure légale.
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54 ACTIVATION DE COSMO

< COSMO COSMO est une technologie innovante sans fil (wifi) permettant de
wi connecter MODI a tous les appareils Coldline présents en cuisine et de les
surveiller a partir de votre Smartphone.

D)

Activation Cosmo

®

t

ERIRE T A Pour les appareils Levtronic, insérez la clé Wifi dans le port USB
dédié, situé dans la partie supérieure du boftier au centre. (Voir
= équipement interne).

Pour vous connecter au réseau COSMO, aller sur REGLAGES>COSMO.
Une page-écran s’ouvrira avec les touches suivantes :
- WIFI
EARGE - ACTIVATION DE COSMO
- CONFIGURATION MODBUS

En appuyant sur WIFI, le systéme recherchera les réseaux WIFI présents.

< SELECT WIFI RESEAU

Wifi 1

Une fois la recherche des réseaux WIFI terminée, choisir le réseau auquel
vous souhaitez vous connecter et insérer le mot de passe si nécessaire.

Wifi 2

Entrez le nom manuellement

Des que vous serez connecté, retourner a la page-écran WIFI. Un symbole
apparaitra a c6té du réseau auquel vous vous étes connecté.

Puis, appuyer sur « ACTIVATION COSMO ». Un code vous sera proposé.
<1 Tlhg?C::ATm;G:S“:Z s Télécharger I'appli a partir de Play Store ou App Store, enregistrez-vous a
2 Pour sotera machine & vote e apparols I"aide de vos données.
srestecs Des informations d'identification serons générées avec lesquelles vous
@ oze0 pourrez vous connecter,
o accéder a |'appli, vous connecter et insérer un nouvel appareil en

configurant un nom que vous souhaitez et le code généré par l'appareil.

Pour ajouter d'autres appareils Coldline connectés grace au réseau ModBus,

appuyer sur la touche COSMO, puis sur « CONFIGURATION MODBUS » et

O e © appuyer sur « AJOUTER DISPOSITIF ». Sélectionner |'appareil que vous
souhaitez connecter et insérer |'adresse comprise entre 21 et 255.

Il vous sera aussi demandé d'insérer le numéro de série de I'appareil. A la fin

de la configuration, les différents appareils connectés au dispositif principal

apparaitront dans le menu « CONFIGURATION MODBUS ».

< SELECTIONNEZ L'APPAREIL

Francais

ELIMINE AVANT

85



Francais

6.0 MENU PRINCIPAL

6.1 MENU CELLULE DE REFROIDISSEMENT MODI

Refroidissement rapide

Surgéation

Levage

Arrét du levage

Refroidissement rapide : Refroidit rapidement a +3°C a coeur un aliment, bloque la
prolifération des bactéries, augmente jusqu’a 70% la durée de conservation sans altérer
la qualité. Les programmes de refroidissement rapide sont programmables sur 3
phases avec gestion de la température, de la durée et de la ventilation ; il est aussi
possible de gérer la température de conservation en fin de cycle.

Surgélation : Surgele rapidement a -18°C a cceur les aliments en favorisant la
micro-cristallisation des liquides. Les fibres, la saveur et la structure ne sont pas altérées.
Les programmes de refroidissement rapide sont programmables sur 3 phases avec
gestion de la température, de la durée et de la ventilation, il est aussi possible de
gérer la température de conservation en fin de cycle.

Levage et fermentation contrdlée: Léve parfaitement les pates en mode immédiat ou
selon un horaire programmé. Le programme peut étre configuré sur 4 phases
(refroidissement, conservation, réveil, levage et une phase finale de repos). Il n'y a pas
d’humidificateur dans les cellules de refroidissement Modi Active, par conséquent, nous
conseillons de couvrir les aliments en train de lever avec un chiffon humide et d'utiliser
la cellule de refroidissement a pleine charge ; Veiller a toujours maintenir les valeurs de
ventilation basses afin d'éviter la déshydratation des levains.

Décongélation : Décongeéle en toute sécurité les aliments surgelés avec MODI.
La gestion précise de la température et de I'humidité évite la prolifération
de germes.

Chocolat : Cristallise en quelques minutes les pralines, les chocolats et les tablettes de
chocolat en obtenant un brillant et un croquant parfait grace a la température et a
I'humidité idéale.

Dessiccation : Disposez de fruits, de champignons et de légumes déshydratés en toute
saison. Le lancement du programme s’effectue en laissant la porte ouverte avec le
support prévu a cet effet.

Elimination de tout risque d'Anisakis : Reléve les qualités du poisson destiné a étre
consommé cru afin d'éliminer tous les parasites comme |'Anisakis avec des programmes
spécifiques comportant des températures et des durées dédiées. (-20°C pendant au
moins 24 heures ou a -35°C pendant 15 heures)

Maintien : Les plats préts, desserts, parfaits et glaces restent a la température de
service.

6.2 MENU APPAREIL DE FERMENTATION CONTROLEE LEVTRONIC

Levage

Arrét du levage

Conservation

Utilite
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Levage et fermentation contrdlée : Fait lever parfaitement les pates en modalité
immédiate ou a horaire programmé ; I'apport d’humidité permet de maintenir une
hydratation idéale en favorisant le développement régulier des levains. Le
programme peut étre configuré sur 4 phases (refroidissement, conservation, réveil et
levage et une phase finale de repos).

Conservation : Lance un cycle de conservation.



7.0 INDICATIONS GENERALES D'UTILISATION

A partir de la page-écran principale, vous pouvez activer les fonctions de Modi qui peuvent différer selon
I'aménagement. Modi dispose de nombreuses recettes ayant pour but d’adapter les programmes aux
aliments effectivement introduits dans la cellule de refroidissement.

De nombreux programmes de refroidissement rapide et de surgélation vous proposeront de sélectionner les
modes suivants :

< DEFINIR LE MODE Sonde a cceur : le programme gere le passage d'une phase a I'autre en lisant la

= Sonde & poignée température de la sonde a cceur. La durée est déterminée des que la

température fixée a été atteinte au cceur du produit.

Les programmes sont divisés en trois phases qui permettent de varier la

v . température, la ventilation et la température au cceur de chaque phase ; a la fin
du cycle, vous pourrez activer la conservation a la température désirée.
Durée : le programme geére le passage d’'une phase a I'autre selon la durée fixée
pour la recette.
Les programmes sont divisés en trois phases qui permettent de varier la
température, la ventilation et la durée de chaque phase ; a la fin du cycle, vous
pourrez activer la conservation a la température désirée.
Mode sous vide : certains programmes proposent d'activer le mode SV - Sous
vide ; en mode SV - Sous vide, Modi fonctionnera comme dans le mode a
minuterie, en adaptant la ventilation et la durée de maniére a optimiser
I'utilisation des aliments sous vide dans lesquels la présence du sachet forme un
obstacle au refroidissement des aliments.

®© Temps

Dés qu’un programme est lancé, vous serez toujours en mesure de visualiser les données suivantes :

O RerR | soupes|soures  -15'c | Température de la cellule au centre de I'écran, si celle-ci est reliée a la sonde
a coeur, vous pourrez voir la température a coeur en sélectionnant la zone de la

- 1 80 température.
A
S G

Si vous souhaitez ne voir que la température du coeur, il suffit de sélectionner
I'icéne de la sonde ; un signal sonore confirmera que seule la visualisation de la
température a coeur est active ; pour revenir a la température de la chambre,
appuyer de nouveau dans la zone de |la température.

Ventilation : selon les programmes, en sélectionnant le champ « ventilation »,

% 40% ARRET 01:59 (O

K 25% (av
vous pourrez la modifier ou il apparaitra le symbole de gestion
automatique ; dans ce cas, il ne sera possible de modifier la ventilation qu’a

partir de |"éditeur des programmes.

Francais

Paramétrage de la température de la cellule : selon les programmes, en

@ 27°C & sélec.tionnan.t le champ « paramétrage de Ia. température », vous pourrez Ia.
modifier ou il apparaitra le symbole de gestion automatique ; dans ce cas, il ne
sera possible de modifier le paramétrage qu'a partir de |'éditeur des

programmes.
Temps restant/temps écoulé : indique le temps restant dans les programmes
1 1 50 h a minuterie et le temps écoulé dans ceux a sonde et dans le cycle manuel.

ARRET

Touche arrét: interrompt le programme.
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8.0 MODIFICATION DES PROGRAMMES

Francais

< REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES + |

Bouillon Soupes

Minestrone Veloutés

Modification

REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES | SOUP)S

KO,
$ ®
©®

Phaset
S -15°C
@ 40%
@ 45m

REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES | SOUPJS

Phase2 @)
©) -10°C O
©) 50% s (D

©®

@ 40m

REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES | SOUPES

Phase3 @)
O_ s i®
@ 70% % @

©®

©) 35m

REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES | SOUPES

1 ®
® ®

Enregistrer sous

Conservation de fin de cycle

@ 3°c
S 50%

Enregistrement ‘

< REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES «}»

Bouillon Soupes

Veloutés example
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A partir de la liste des programmes correspondante, en maintenant la pression
sur la touche « programme », un menu proposant plusieurs modifications
s'ouvrira.

En sélectionnant « Modlifier », vous pourrez accéder a |'éditeur qui permet une
personnalisation du programme.

Une page-écran apparaitra ou il vous sera demandé de spécifier le type de
programme comme SONDE A CEUR, DUREE ou SOUS VIDE.

En sélectionnant, par exemple, sonde a coeur, une page-écran s’ouvrira ol vous
pourrez personnaliser le programme en choisissant pour chaque phase, la
température, la ventilation, la température a cceur (si vous choisissez « sonde a
coeur ») ou la durée du cycle (si vous choisissez « durée » ou « sous vide »). Il est
de plus possible d'activer la conservation a la fin des différentes phases.

En appuyant sur la touche ENREGISTRER SOUS, il vous sera demandé d'insérer
le nom de ce programme.

A la fin de la procédure, la page-écran apparaitra avec les programmes tout
juste créés.

A chaque programme créé correspond un petit symbole. Le symbole —

indique un programme « sonde a cceur », le symbole indique un programme

« & minuterie » tandis que le symbole SV indique un programme « sous vide ».
Pour modifier, annuler ou renommer un programme créé, il suffira de maintenir

une pression sur le nom du programme que vous souhaitez éditer.

A la fin du cycle, vous pouvez paramétrer la température et la ventilation de la
phase de conservation.

Apreés modification d’un programme, vous pourrez le visualiser a I'intérieur de la
catégorie pré-choisie.

Les programmes modifiés sont reconnaissables a la présence du symbole O

s'ils ont bien été sauvegardés et — s'ils sont a sonde a coeur.



9.0 PROGRAMMES

Modi et LEVTRONIC disposent de nombreux programmes automatiques.

Les programmes peuvent étre modifiés. La modification d’un des parameétres permettra d'enregistrer, sous
un autre nom, un nouveau programme qui sera inséré automatiquement dans la méme catégorie du
programme de départ.

Les programmes de refroidissement rapide, surgélation et décongélation sont constitués de 3 phases qui
peuvent étre activées ou désactivées.

La premiére phase est toujours active, les phases pouvant étre désactivées se caractérisent par un bouton
vert.

La derniére phase est la conservation en fin de cycle qui peut étre désactivée. Dans ce cas, a la fin du
programme, |'appareil reviendra a la page-écran principale, par conséquent, vous devrez retirer rapidement
les aliments.

"EFF‘O'D'SSEME”T:"'DT‘SOUPES‘SOUWS REFROIDISSEMENT RAPIDE, SURGELATION (MODI UP et

o wo 1@  ACTIVE), DECONGELATION, CHOCOLAT ET
O w. ()  DESSICCATION (MODI ACTIVE)

@ 45m O @

Pour créer un nouveau programme, sélectionner la fonction désirée

F€FROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES | SOUPES (refroidissement rapide, surgélation, décongélation chocolat et dessiccation),
Gonservation de fin de cycle la catégorie, maintenir une pression sur la touche de la recette et sélectionner
) 3°C IO « modifier ». Vous pourrez choisir entre la création d'un programme « a
) 50% % (P sonde » ou « a minuterie ».
i i i Apres le choix de la typologie, I'éditeur du programme apparaitra en

proposant les différentes phases dans lesquelles vous pouvez programmer la
température de la cellule, la ventilation et la température a cceur. Pour
modifier les phases successives, appuyer sur la fleche a droite.

Dés que le programme a été modifié, celui-ci peut étre sauvegardé sous un
autre nom en créant ainsi une nouvelle recette ou en écrasant la recette déja
modifiée précédemment.

< ARRETDULEVAGE [BRIOCHES > LEVAGE ET FERMENTATION CONTROLEE (LEVTRONIC)

Refroidissement .

©) 2°C 8 ® Dans le programme de fermentation contrélée, il est possible de désactiver
@ 25% ® @ les phases froides. De cette fagon, vous pourrez utiliser les parametres 0
S 2n o @® sauvegardés pour la fermentation contrélée et effectuer un levage manuel S
immédiat. Les phases d'un programme de fermentation contrélée sont au S
< ARRET DU LEVAGE | BRIOCHES > & Lt
Maintien @) & nombre de 5 et sont modifiables grace a |'éditeur (la phase de levage et
2°C

de conservation en fin de cycle ne peuvent pas étre désactivées) :

l)

OO

- 1. Refroidissement : permet de bloquer I'action des levains pour en
retarder le développement. Vous pouvez gérer |'humidité (Levtronic)

®
25% % @
@

' ARRETDULEVAGE |BRIOGHES | uniquement avec des températures supérieures a 4 degrés. Si I'humidité
Reveil @) est placée sur OFF, le parameétre n’est pas géré. Si vous souhaitez un
) 16°C 8 ® faible taux d’humidité, régler sur 50% ; si vous souhaitez une
N " humidification maximum, régler sur 95%. La durée du programme dépend
25% ki
' P de la masse de produit a refroidir ; plus grande sera la taille plus longue
4h o) g
= = devra étre la phase de refroidissement.
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4 ARRET DU LEVAGE | BRIOCHES >

Levage

27°C

8
25% &
3h O]

YOOO
OO®

< ARRET DU LEVAGE | BRIOCHES

Conservation de fin de cycle .
18°C NG
25% i3 @
N

Enregistrement ‘ Enregistrer sous

OO

< MAINTIEN CHAUD

@ 65°C i @
@ 50% & @

OK

‘ < ELIMINATION ANISAKIS | POISSON  +}»

Filets de poisson Sushi

Tartare Poisson entier

& DEFINIR LE MODE

{-(% -35°C pendant 15 heures

ey -20°C pendant 24 heures
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- 2. Maintien : maintien la masse de produit a lever pendant une certaine
durée automatique gérée par le programme selon I'horaire de fin de
levage fixé. Attention : plus les températures de conservation seront
basses, plus faible sera l'activité des levains ; des températures trop basses
risquent de déshydrater la pate et de ralentir les phases successives de
réveil et de levage. En revanche, des températures supérieures a 6 degrés
amorceront le processus de levage et de maturation avant la durée
désirée. La bonne température de maintien dépend du type de pate.

- 3. Réveil : au cours de cette phase, le produit s'approche graduellement
de la température de levage. Plus la taille du produit utilisé est grande
plus la phase de réveil devra étre longue.

- 4. Levage : les aliments sont portés aux bonnes conditions de température
et d’humidité pour faire développer le levage. Il est possible de contréler
la température, I'numidité (Levtronic), la ventilation et la durée de la
phase.

- Nous conseillons d'effectuer un levage a des températures inférieures a
28-30°C afin de limiter la formation d'acide acétique qui compromet la
saveur et la structure des levains.

- 5. Conservation en fin de cycle : la derniére phase permet d'abaisser
partiellement la température d'un aliment levé afin de limiter un
développement excessif du produit. Activer cette phase si vous étes dans
I'impossibilité de cuire ou de surgeler immédiatement tout le produit
apres la phase de levage. Attention : apres la phase de levage, la pate a
terminé son processus de levage, il ne sera donc pas possible d'arréter
complétement le développement des levains mais de le ralentir que pour
une courte durée.

MAINTIEN DE LA CHALEUR (MODI ACTIVE)

Le mode « MAINTIEN DE LA CHALEUR » permet de lancer un cycle dédié en
programmant :

- la température jusqu'a +65°C
- la ventilation désirée (a partir de 25%).

Le produit introduit sera maintenu a la température souhaitée pendant une
durée illimitée.

ELIMINATION ANISAKIS

Le programme « Elimination Anisakis » releve les qualités du poisson destiné
a étre consommé cru afin d’éliminer tous les parasites comme |'Anisakis avec
des programmes spécifiques comportant des températures et des durées
dédiées. (-20°C pendant au moins 24 heures ou a -35°C pendant 15 heures).

Ce programme implique la cellule de refroidissement pendant la durée
prévue.

Pour effectuer plusieurs cycles consécutifs, nous conseillons de procéder
comme suit: Lancer un programme de surgélation personnalisé avec une
température finale & -20°C & cceur. A la fin du cycle, extraire le produit et
placez-le dans une armoire réfrigérateur a une température garantie d'au
moins -20°C pendant au moins 24 heures et servez-le ensuite apres
décongélation.



10.0 CYCLE MANUEL (MODI)

< CYCLE MANUEL Le mode CYCLE MANUEL permet de lancer un cycle a sonde ou a minuterie,
O e 8@ en paramétrant la température et la ventilation désirée.
) 100% % (F) Durant |'exécution, I'afficheur affiche la température de I'air en cellule. Vous

pouvez visualiser la température de la sonde a coeur en appuyant au centre de
I"écran ou s'affiche la température en cellule.
| cYCLE MANUEL -15°C § %
En bas a gauche se trouve l'icone avec le pourcentage de la ventilation
_ 2 1 O programmée. En appuyant sur l'icéne, vous pourrez modifier le pourcentage de
2 la ventilation en cours de cycle.

G
$3100% ‘ ARRET \ Ho &

En haut a droite se trouve l'icone avec la température programmée pour
ce cycle. En appuyant sur l'icéne, vous pourrez modifier la température en
cours de cycle.

Lok

En appuyant sur |'icone )}I , le dégivrage manuel démarre.

11.0 UTILITE

< BEEN Le menu UTILITE est accessible en faisant défiler vers le bas les fonctions de |a

Dégivrage - page-écran principale. Il permet de lancer un dégivrage, de chauffer la sonde a
coeur (en option seulement chez MODI), d’exporter les données HACCP, de

use R mettre a jour le logiciel, d’effectuer une sauvegarde informatique des données

et de voir |'historique des alarmes.

11.1 DEGIVRAGE

DEGNRAGE Le dégivrage s'active :
o) - automatiquement en phase de conservation, a des intervalles de temps
—2 1 P prédéfinis.
- manuellement grace a la fonction UTILITE>DEGIVRAGE

ARRET 00:30 (O

- manuellement durant la conservation en pressant la touche de dégivrage)}I .

Avec le dégivrage en cours, |'écran affiche |'avertissement « DEGIVRAGE ».
Pour interrompre le dégivrage plus t6t, pressez la touche STOP.

Remarque

Si I'appareil a une unité de condensation sans groupe, le dégivrage est effectué
avec |'air forcé. Une bonne exécution nécessite de laisser la porte ouverte car le
dégivrage de |'évaporateur se fait par échange thermique avec la température
ambiante au moyen de la ventilation. Durant cette phase, la chambre ne doit pas
contenir de produit a l'intérieur. C'est pour cette raison que pour les appareils sans
groupe, la fonction « dégivrage » est activée manuellement par I'opérateur sur la
base de la fréquence d'utilisation de I'appareil.

Francais
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11.2 CHAUFFAGE DE LA SONDE (MODI)

CHAUFFAGE SONDE

Chauffage terming, retirer la sonde

AV,

OK

It T\

La fonction « CHAUFFAGE SONDE » est activée seulement si |'accessoire

« sonde a coeur chauffée »

est présent.

En pressant la touche UTILITE>CHAUFFAGE SONDE, le chauffage de l'aiguille
s'active et facilite I'extraction de la sonde du produit. A la fin de I'opération, le
message « chauffage effectué, extraire la sonde » apparaitra.

11.3 Analyse HACCP (analyse des risques et maitrise des points critiques)

<

EXPORTER LES DONNEES HACCP

©
©

De:

23/01/2020 @
A

aujourd'hui [ @

EXPORTATION
DANS CLE USB

VISUALISER

Le menu HACCP permet de sauvegarder sur une clé USB, et de visualiser par la
suite, les données de tous les cycles réalisés.

Pour exporter les données HACCP, insérer une clé USB et appuyer sur
Utilité>HACCP.

Une page-écran apparaitra sur laquelle vous pourrez sélectionner la période pour
laquelle vous souhaitez exporter les données.
En appuyant sur la touche « Exporter », un fichier .csv sera exporté sur la clé USB.

Celui-ci comportera le numéro de série de |'appareil suivi de I'année, du mois et
du jour.

Une fois créé, vous pourrez ouvrir le fichier sur votre ordinateur en utilisant un
logiciel pour les feuilles de calcul.

11.4 USB - Mise a jour / Sauvegarde informatique

<

MISE A JOUR

usB

|

Pour METTRE A JOUR le logiciel de I'appareil, veuillez introduire une clé USB
contenant le logiciel et appuyer sur UTILITE>USB. Le systéme reconnait les

fichiers de mise a jour nécessaires, vous pouvez alors cliquer sur la touche
METTRE A JOUR afin de lancer la mise a jour.

Pour effectuer le BACKUP, insérer une clé USB et appuyer sur UTILITE>
USB>BACKUP. A la fin de la sauvegarde informatique, le systéme reviendra a la
page-écran principale. Vous pourrez alors retirer la clé USB.

11.5 HISTORIQUE DES ALARMES

A partir du menu principal, si vous appuyez sur UTILITE>HISTORIQUE DES ALARMES, vous pourrez voir

I'historique des alarmes en choisissant de visualiser toutes les alarmes ou celles enregistrées au cours de la
derniere semaine ou du dernier mois.

L'HISTORIQUE DES ALARMES permet de voir les différentes alarmes enregistrées avec leurs dates de
début et de fin.

En sélectionnant une alarme, la page-écran récapitulative des alarmes indiquant diverses informations
s'ouvrira.

92

ALARMES < ALARMES HISTORIQUES

COMMUNICATION DES VANNE ELECTRONIQUE

ia Protection de I'évaporateur ouverte Contactez le service dassistance.
Dermiere semaine A E

Début: 15/01/20 13:48 | Fi

i < Communication des vanne électronique
Dernier mols ® Début: 1510120 13:48 | Fin -

Tous: . Sonde de chambreﬁggemueuse

Deut 1501120 1348 | Fin,

Début: 15/101/20 13:48 oK




12.0 REGLAGES

< B Le menu REGLAGES permet de modifier la LANGUE, le FUSEAU HORAIRE, la
o rsomnoare | DATE et I'HEURE, configurer COSMO, accéder au menu SERVICE (protégé par mot
de passe) et activer/désactiver le pré-refroidissement
12.1 LANGUE
Voir 5.1

Permet de choisir la langue du systeme parmi celles proposées.

12.2 DATE/HEURE

Voir 5.2
Si Modi n’est pas connecté a Cosmo, vous pouvez paramétrer manuellement la date et I'heure locales.

12.3 FUSEAU HORAIRE

Voir 5.3
Si Modi n’est pas connecté a Cosmo, vous pouvez paramétrer manuellement le fuseau horaire
d'appartenance afin de permettre un enregistrement correct des événements HACCP, des alarmes et de la

mise a jour automatique de I'heure légale.

12.4 COSMO
Voir 5.4
12.5 SERVICE
< i Le menu SERVICE est protégé par mot de passe et ne peut étre utilisé que par le
S Tt personnel en charge de |'assistance.

13.0 REORGANISATION DU MENU +

Francais

< REFROIDISSEMENT RAPIDE | SOUPES «}»

e s En appuyant sur la touche l , vous activez le mode REORGANISATION DU
MENU qui permet de réorganiser comme vous le souhaitez les différents
éléments du menu.

Pendant |'activation de la réorganisation, les inscriptions apparaitront en

Minestrone Veloutés

mouvement.

93



2
]
On
c
©
—

L

14.0 ALARMES

LISTES DES ALARMES

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

Sonde de la cellule en panne

Panne possible de la sonde de la cellule

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.
L'appareil fonctionnera avec une valeur de température
provisoire calculée sur la moyenne entre la sonde a
aiguille et la sonde de |'évaporateur

Sonde a coeur en panne

Panne possible de la sonde a coeur.
Sonde a cceur non raccordée.

Contréler que l'aiguille de la sonde soit correctement
introduite ; si besoin, débrancher la sonde et nettoyer
délicatement les contacts. Ne pas forcer le connecteur
en phase d'introduction pour ne pas endommager les
contacts. Si le probléme persiste, contacter le centre
d'assistance technique autorisé.

Sonde humidité en panne

Anomalie ou panne du contréle de I'humidité.
L'alarme pourrait se déclencher si un programme
avec humidité était lancé aprés un refroidissement
rapide ou une surgélation.

Si 'alarme est enclenchée, Levtronic n'utilisera pas
I'humidificateur pour gérer I'numidité. Chauffer
Levtronic avec un cycle manuel a 40° sans humidité
pour sécher la sonde. Si le probleme persiste, contacter
le centre d'assistance technique autorisé.

Sonde de |'évaporateur en panne

Panne possible de la sonde de I'évaporateur

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.
Vous pourrez utiliser Levtronic, cependant le dégivrage
et la gestion des ventilateurs ne seront pas optimisés.

Sonde du condensateur en panne

Panne possible de la sonde du condensateur
(Levtronic)

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.
Vous pourrez continuer a utiliser I'appareil mais ses
prestations ne seront pas optimales.

Sonde de la valve électronique en
panne

Panne possible de la valve électronique de gestion
du gaz réfrigérant.

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.

Panne du transducteur de pression LP

Panne possible du transducteur de pression de
basse pression.

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.

Panne du transducteur de pression HP

Panne possible du transducteur de pression de
haute pression.

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.

Protection contre température élevée
de la cellule

La température de la cellule dépasse 100°C.

Le compresseur en mode refroidissement est activé ; si
la température ne descend pas, couper |'alimentation
de Levtronic ou de Modi Active et contacter le centre
d'assistance technique autorisé.

Température élevée en cellule

S'active si le point de consigne fixé n'a pas été
atteint par le compresseur apres 4 heures de
fonctionnement continu.

Vérifier qu'un remplissage excessif de produit chaud
n'a pas été effectué, vérifier que le condensateur de
I'appareil est propre, vérifier que le compartiment
technique est correctement aéré.

Température élevée de la sonde a
coeur

La température de la sonde a coeur est trop élevée

Si celle-ci a été introduite dans un produit trop chaud,
retirez-la et laissez refroidir le produit pendant
quelques minutes.

La température de la fiche de
puissance est élevée

La fiche de puissance fonctionne au-dela des limites
maximales de température

Vérifier que le compartiment technique est
correctement aéré. Interrompre le cycle et laisser
refroidir 'appareil.

Porte ouverte

La porte est ouverte

Fermer la porte, si 'alarme persiste, contacter le centre
d'assistance technique.

Communication interrompue avec la
fiche de puissance

La fiche de commande ne réussit pas a
communiquer avec la fiche de puissance.

Couper I'alimentation de I'appareil et contacter le
centre d'assistance technique autorisé.

Remplacer le filtre a eau

La cartouche du filtre & eau en amont de
I'humidificateur a terminé son cycle de vie (Levtronic)

Remplacer la cartouche. Ne pas utiliser les programmes
avec 'humidité ou la vapeur avec une cartouche
épuisée : risque de rupture du systéme de génération
de la vapeur.!

Effectuer le nettoyage du
condensateur

Le condensateur est sale et n'est plus en mesure de
garantir le refroidissement correct du systéme
réfrigérant

Voir § 15 « nettoyage du condensateur ».

Remplissage de l'eau de
I'humidificateur en panne

Remplissage de I'eau de I'humidificateur en panne
(Levtronic)

Contacter le centre d'assistance technique autorisé et
fermer le robinet d'arrét de I'eau.

Chauffage humidificateur en panne

Chauffage humidificateur en panne (Levtronic)

Contacter le centre d'assistance technique autorisé.

Pression élevée HP
Intervention sur pressostat HP

Pression excessive relevée par le transducteur de
haute pression.

Vérifier que le condensateur soit propre, que |'appareil
dispose d'un espace suffisant pour évacuer la chaleur
du condensateur et/ou que le produit introduit ne soit
pas trop chaud. Pour les appareils & condensation a
eau, vérifier que |'alimentation en eau fonctionne
correctement, Si le probléme persiste, contacter le
centre d'assistance technique autorisé.
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Communication interrompue avec la Les programmes sont interrompus en raison de Débrancher pendant 10 secondes |'appareil, si le
valve électronique I'impossibilité de contrdler la valve électronique. probléme persiste, contacter le centre d'assistance
technique autorisé.

15.0 CONSEILS D'UTILISATION ET MISES EN GARDE

15.1 PRE-REFROIDISSEMENT

< PARAMETRES Avant de commencer un cycle de refroidissement/surgélation, il est conseillé de
pré-refroidir la chambre en effectuant le pré-refroidissement proposé. Ne pas
introduire d'aliments pendant le cycle de pré-refroidissement.

R Evitez d’ouvrir les portes durant I'exécution d'un cycle de refroidissement rapide
preseiodissement |/ de surgélation.

Date/Heure Cosmo

Service

Le cycle de pré-refroidissement peut étre désactivé a partir du menu « Utilité ».

15.2 DISPOSITION DU PRODUIT SUR LES PLAQUES

Utilisez des plaques ayant une hauteur réduite pour favoriser le contact de I'air
avec la surface du produit
Disposer correctement les produits en évitant de les superposer.

Faire attention a l'introduction des sachets sous vide, vérifier que le sachet ne
touche pas ou n'obstrue pas les ventilateurs.

15.3 REMPLISSAGE DE L'APPAREIL

= Laissez un espace d’au moins 2 cm entre une plaque et |'autre afin de permettre
- a l'air de bien circuler.
< Les plats sont placés sur un seul niveau, dans des récipients :
- sans couvercle
- ausage alimentaire
- résistants aux températures atteintes en mode surgélation et cuisson
- a bords bas (maximum 4,5 cm)
Ne mettez aucun couvercle sur les récipients.
Le bon positionnement des récipients permettra une bonne circulation de |air
a l'intérieur de la cellule : éviter d'obstruer les hélices d'aération et de remplir
I'appareil en dehors des limites autorisées.

15.4 DISTRIBUTION DES PLAQUES

En cas de remplissage partiel, répartissez les plaques de fagon uniforme sur toute

la hauteur utile.

|——| Si d'autres plaques sont ajoutées durant le cycle, insérez-les toujours dans la
—— | partie supérieure, en déplagant celles déja présentes en bas.

Francais

Ne laissez pas le produit chaud a I'intérieur de la chambre sans faire démarrer le
cycle.
Ne chargez pas plus que la capacité maximale prévue par le modeéle.

15.5 UTILISATION CORRECTE

Le compartiment moteur ne doit pas étre encombré d'objets, ne pas obstruer 'aspiration avant et |'expulsion
de la chaleur sur 'arriere. Les armoires réfrigérateurs ne doivent pas étre obstruées par des boites ou encastrées
dans des niches.
Le filtre placé a I'avant du condensateur des cellules de refroidissement qui en sont équipées doit étre nettoyé
périodiquement.
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Placer les aliments a refroidir rapidement ou a cuisiner comme cela est expliqué au chapitre précédent ;

Bien refermer les portes pendant chaque cycle de travail

Ne pas encombrer |'orifice d’évacuation de I'eau de dégivrage

Eviter toute ouverture des portes pendant les cycles de refroidissement rapide positif ou négatif / cuisson lente
Effectuer régulierement I'entretien ordinaire comme indiqué a la section dédiée

En cas de cuissons sur grilles d'aliments particulierement gras (par exemple la volaille), introduire une plaque
sur le fond de la chambre pour recueillir les graisses qui pourraient couler des aliments.
Pendant la cuisson, ne pas utiliser d'aliments ou de liquides facilement inflammables (ex : alcool).

15.6 Utilisation de la sonde a cceur

Pour un fonctionnement optimal, la sonde a aiguille doit étre positionnée au
centre du produit.

Vérifiez que la pointe de la sonde ne ressorte pas du produit et qu'elle ne soit
pas en contact avec la plaque

N'insérez pas la sonde dans des aliments a une température supérieure a
130°C, afin de ne pas endommager le capteur.

Laissez d'abord refroidir le produit pendant quelques minutes a température
ambiante

La sonde a coeur, pendant un cycle de refroidissement rapide, détecte la
température a « cceur » de |'aliment : lorsque celle-ci parvient a la valeur fixée
en usine ou par |'utilisateur, cela signifie que I'aliment est refroidi (fonction
Refroidissement rapide). La sonde a coeur est introduite en profondeur dans
Ialiment a refroidir rapidement : vérifier que sa pointe arrive au « coeur » des
aliments, c'est-a-dire au niveau de leur point le plus interne, sans ressortir. Faite
attention a ne pas l'introduire au niveau de points trop gras et a proximité des
0s.

Si les aliments ont une épaisseur réduite, introduire la sonde parallélement au
plan d'appui. Nous recommandons de toujours nettoyer et assainir la sonde.

LA SONDE EST POINTUE, VEUILLEZ LA MANIPULER AVEC SOIN.

15.7 Disposition des coulisses pour les plaques GN ou EN

Modi et Levtronic sont équipés de coulisses pouvant accueillir des plaques EN
60x40. Les cellules de refroidissement destinées a la restauration possedent des
coulisses EN-GN, certains modéles sont dotés d'une structure en fil inox fixe
permettant uniquement l'introduction de plaques GN1/1.

La conception particuliére a lame des crémailléeres permet une meilleure
distribution de I'air dans la cellule et un nettoyage plus facile des parois.

Les coulisses sont amovibles et lavables a I'eau et au savon neutre ou en lave-
vaisselle.

our retirer les coulisses, il vous suffit de les soulever vers le haut de les retirer des
P t I I I ffit de | I le haut de | t d
profilés en appliquant un mouvement vers l'intérieur de la cellule.

-
i
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16.0 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Les opérations d’entretien courant peuvent étre effectuées par du personnel non spécialisé en suivant
scrupuleusement les indications reportées ci-dessous.

. Toujours débrancher |'appareil avant de faire une opération d’entretien ou de nettoyage
quelconque

Laver I'intérieur et |'extérieur des surfaces avec une éponge trempée dans de I'eau tiede contenant un peu
de détergent chimiquement non agressif, puis essuyer avec un chiffon sec et doux. N'appliquez du produit
pour faire briller que sur les parois extérieures.

¢ Ne pas laver I'appareil au jet d’eau. Ne pas utiliser de péate ni de paillettes abrasives

e |l est strictement interdit de retirer les protections et les dispositifs de sécurité pour effectuer les
opérations d’entretien ordinaire. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout incident
provoqué par la non exécution de |'obligation susdite.

¢ Ne pas toucher et intervenir sur |'appareil avec les mains ou les pieds humides ou mouillés, ne
pas introduire de tournevis, d'ustensiles de cuisine ou autre entre les protections et les parties en
mouvement avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou d’entretien courant, débrancher
I'appareil du réseau électrique en débranchant la prise. Ne pas tirer sur le cable d'alimentation
pour débrancher I'appareil.

Nettoyez régulierement le condensateur pour que |'appareil conserve longtemps son efficacité. Utilisez pour
cela un pinceau a soies souples ou I'aspirateur, en ayant soin de ne pas plier les ailettes en aluminium.
e Le condensateur a des bords coupants. Mettre des gants de protection pour les opérations de
nettoyage

Pour accéder au condensateur d'une cellule de refroidissement, il vous suffit de saisir le tableau par la partie
supérieure et de tirer vers vous.

Le tableau est fixé dans sa partie supérieure par deux aimants et dans sa partie inférieure par deux goujons
encastrables.

Le condensateur dans les appareils de fermentation contrélée et les armoires réfrigérateurs est placé sur le toit

de I'armoire.

L'appareil MODI dispose d'un bac pour recueillir I'eau provenant des dégivrages. Ce bac est a vider
périodiquement. Les armoires réfrigérateurs et les appareils LEVTRONIC sont équipés d'un systéeme
d’'évaporation automatique.
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Extrayez le bac vers ['avant.

Videz I'eau contenue dans le bac.
Replacez le bac dans sa position d'origine.

Vous pouvez aussi raccorder le tube d'évacuation de la condensation a un
raccord male fileté ayant un diamétre de 3/4".

17.0 RACCORDEMENT DE L'HUMIDIFICATEUR AU RESEAU
HYDRIQUE ET ENTRETIEN (LEVTRONIC)

A Une température plus élevée peut endommager le systéme de filtrage de I'eau.
L'unité doit étre connectée au réseau d'eau a une température inférieure a 30°C.

A La pression de |'eau a I'entrée de I'humidificateur doit étre comprise entre 0,5 et 6 bars. Installez une
vanne de sectionnement manuelle en amont de l'installation (afin de pouvoir assurer l'interruption de |'eau
d'alimentation). Installez un filtre mécanique (60pS) pour retenir les éventuelles impuretés solides.

A Nous conseillons d'utiliser de I'eau déminéralisée: en cas d'utilisation de I'eau du réseau, les sels
qui se déposent au fil du temps sont la cause de l'incrustation progressive du systéme d'humidification,
en en compromettant les fonctions. Avec une dureté de I'eau supérieure a 15°, il est nécessaire
d'installer un adoucisseur

AEnN cas de non-respect des indications d'utilisation, le fabricant ne pourra étre tenu responsable des
dysfonctionnements ou des dommages créés au systéme d'humidification.

L'appareil est équipé d'un réservoir d'évaporation automatique de I'eau produite par les dégivrages et par
les cycles de lavage de I'humidificateur (uniquement pour les appareils de fermentation contrélée et les
armoires réfrigérateurs).

A Le fabricant décline toute responsabilité pour les accidents ou les dommages dus a I'absence ou
I'inefficacité de la mise a la terre, a une installation erronée, a une altération, a un mauvais entretien,
a de la négligence ou au non-respect des normes de sécurité électriques en vigueur dans le pays ou
I"appareil est utilisé.

Le systeme de filtrage des impuretés, de réduction temporaire de la dureté de I'eau ainsi que le filtre a
carbones actifs fournis doivent étre installés en amont de I'humidificateur.

Le systeme de filtrage est équipé d'une cartouche ayant une durée de vie de 12 mois au maximum.
Remplacer immédiatement la cartouche des que vous voyez apparaitre la notification sur la partie
électronique ou au plus tard dans les 12 mois qui suivent son installation. Le non remplacement de la
cartouche filtrante compromet de maniére irrémédiable le systeme de génération de vapeur. Les dommages
causés par le non respect des indications sur la qualité de I'eau et dus au non remplacement du filtre
entrainent I'annulation de la garantie sur l'intégralité du systéme de génération de la vapeur.

Le filtre rejette dans |'eau les substances suivantes : argent, ammonium et potassium.

Controler régulierement que le systeme de filtrage n'ait pas de fuites. Contréler régulierement que les tubes
ne soient pas pliés. Les tubes pliés doivent étre remplacés.

Tout le systéeme de filtrage devra étre remplacé, en rotation, tous les 10 ans au maximum. Les tubes flexibles
doivent étre remplacés, en rotation, au bout de 5 ans maximum.
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18.0 RECHERCHE DE PANNES NON SIGNALEES

ANOMALIE

CAUSES POSSIBLES

SOLUTIONS

L'appareil ne s'allume
pas

Absence de tension

Vérifier |la présence de tension sur la prise ou est
insérée la fiche de |'appareil, replacer les
éventuels interrupteurs de protection et fusibles
en amont et vérifier ceux montés a |'avant du
tableau électrique.

Céable de connexion de
I'interface débranché

Vérifiez que le connecteur du cable interface soit
correctement inséré dans le tableau électrique ;
s'il est endommagé, remplacez-le

Le compresseur ne
part pas apres avoir
lancé un cycle de
refroidissement

Démarrage retardé du
compresseur suite a un départ
rapproché

Afin d'éviter les départs rapprochés du
compresseur qui pourraient I'endommager, nous
vous conseillons d’'attendre quelques minutes

Le relais de commande du
compresseur est en panne

L'intervention d'un technicien est nécessaire pour
la vérification et la réinitialisation

La protection thermique interne
du compresseur s'est
déclenchée a cause d'une
surchauffe

Laissez |'appareil au repos pendant environ 30
minutes avant de le faire repartir ; vérifiez que la
circulation de refroidissement du compartiment
technique ne soit pas obstruée.

Vérifiez qu'il y ait un espace d'environ 10-15 cm
entre le mur et le dos de I'appareil pour
I'expulsion de I'air.

Vérifiez qu'il ne soit pas positionné a proximité
des sources de chaleur (fours, cuiseurs a pates,
friteuses...).

Vérifiez que le ventilateur du condensateur, situé
dans le compartiment technique, fonctionne
correctement.

Si le probleme persiste, contactez le service
technique.

Controler et éventuellement nettoyer le filtre
antipoussiéres sur le condensateur

L'appareil ne refroidit
pas ou refroidit trés
lentement.

Chargement de produit excessif
a une température élevée
(cellule de refroidissement)

Ne pas dépasser la quantité maximum en kg de
produit prévue, avant d'insérer le produit tres
chaud ; effectuez un pré-refroidissement de la
chambre a une température de -20°/-30°C

Ventilateurs internes toujours a
I'arrét

Contactez le service technique pour la vérification
de la cause de |'arrét des ventilateurs.

Evaporateur recouvert de glace

Effectuez un dégivrage manuel

Surchauffe du compartiment
technique

Vérifiez qu'il y ait un espace d'environ 10-15 cm
entre le mur et le dos de 'appareil pour
I'expulsion de I'air.

Vérifiez qu'il ne soit pas positionné a proximité
des sources de chaleur (fours, cuiseurs a pates,
friteuses...).

Assurez-vous que le radiateur situé sur 'avant en
bas (condensateur) soit parfaitement propre ;
aspirez éventuellement avec un aspirateur la
saleté qui obstrue ou enlevez le carter avant et
brossez les ailettes avec une brosse a poils en
plastique.
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Francais

19.0 FICHE DE DONNEES DE SECURITE GAZ

19.1 R290

PRG : 3
PAO : 0

¢ |dentification des dangers : Gaz liquéfié - Extrémement inflammable.
e Premiers secours a appliquer :

o Inhalation : Déplacez la victime dans une zone non contaminée en vous équipant d'un appareil
respiratoire autonome. Tenez le patient allongé et au chaud. Appelez un médecin. Procédez a la
respiration artificielle en cas d'arrét de la respiration.

o Contact avec la peau : En cas de brilures provoquées par la congélation, pulvériser de I'eau pendant
au moins 15 minutes. Appliquer une compresse stérile. Demander |'assistance d'un médecin.

o Contact avec les yeux : Laver immédiatement les yeux a |'eau pendant au moins 15 minutes.

o Ingestion : L'ingestion est considérée comme un type d’exposition peu probable.

19.2 RA52A

PRG : 2141
PAO: 0

e Composition :
o Difluorométhane (R32) 21,9 %
o 2,3,3,3-Tétrafluoropropéne (R-1234yf) 27,2 %
o Pentafluoroéthane (HFC 125) 50,9 %

e |dentification des dangers : Gaz liquéfié. Avec une concentration élevée, il peut provoquer une asphyxie.

Des éclaboussures peuvent provoquer des brilures dues au froid.

e Premiers secours a appliquer :

o Inhalation : Avec une concentration élevée, il peut provoquer une asphyxie. Les symptémes peuvent
inclure une perte de la mobilité et/ou de la connaissance. Les victimes peuvent ne pas se rendre
compte de |'asphyxie. Aprés avoir endossé un appareil respiratoire autonome, déplacer la victime dans
une zone aérée en la laissant allongée au chaud. Appelez un médecin. Pratiquer la respiration artificielle
uniquement si la personne ne respire plus.

o Contact avec la peau : Le contact avec le liquide qui s'évapore peut geler la peau.

o Contact avec les yeux : Rincer immédiatement les yeux a |'eau. Enlever les lentilles de contact si
nécessaire et si elles peuvent étre facilement enlevées. Continuer a rincer. Rincer abondamment a I'eau
pendant au moins 15 minutes. Faite faire immédiatement un contréle médical. Si I'assistance médicale
n'est pas immédiatement disponible, rincer a nouveau pendant 15 minutes.

o Ingestion : L'ingestion est considérée comme un type d'exposition peu probable.
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1.0 PABOYUE YCNOBUA

1.1 BBEAEHWE

YBasKaemMblil K/INEHT,

6narogapvm Bac 3a noKynky annapaTa cepum MODI nnm LEVTRONIC. O6begmHAs MHOroYMcneHHble GyHKUUM Ha
Hebonbwom npoctpaHctee, MODI 1 LEVTRONIC 3aMeHAT HECKObKO TPaANLMOHHbIX annapaTos.

1.2 PABOYME YC/NIOBUA
A\ He xpaHuTe BHYTpU Npubopa aspo30/ibHbie 6aIOHUMKKM NOA AaB/IEHMEM
MW MHble NPOAYKTbI C HaANUCbIo «OrHeonacHo». OnNacHoCTb B3pbiBa!

A\ Cnreaure 3a Tem, 4TOObI BEHTUNALLMOHHbIE OTBEPCTUA B KOopnyce npubopa
MW BO BCTPAMBAEMbIX KOHCTPYKLMAX 6blan CBOBOAHBI OT 3aCOPOB.

A He ucnonb3yiTe anektpuyeckue npubopsl BHYTPU OTCEKOB /1A XPaHEHUS
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, €CNMN OHWU He COOTBETCTBYIOT TUNY,
peKoMeH40BaHHOMY NPOM3BOAUTENEM.

/\ Ecav kabenb NUTaHWA NOBpeEKAEH, OTCOeANHNUTE NPMBOP OT UCTOYHMKA
NUTaHKUA, 06paTUTECH B CNYKOY TEXHUYECKOM NOAAEPXKKM ONA 3aMeHbl Ha
MOZAENb, YTBEPMAEHHYIO NPOVU3BOAUTENEM.

Annapat npeAHasHayeH 418 UCNO/b30BaHMA TONLKO B LENsX, 418 KOTOPbIX OH CneuManbHo npeaHasHayeH: WoKosoe
oxNaxaeHue, rybokoe 3amoparkMBaHue, XpaHeHMe NPOAYKTOB MUTaHUA, APOXKKEBAHMNE TECTa, PAa3MOParKMBaHNE
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, B 3aAB/IEHHbIX NpoM3BOoAUTENEeM Npedenax. Jlioboe Apyroe MCNOAb30BaHWE cuMTaeTCA
HeHaanexKawmm. MponssoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU B C/1yYae HEHAANEKALLLErO MCNONb30BaHUA
06opyaoBaHua. [laHHan MHCTPYKLUMA ABAAETCA HEOTbEMIEMOW YaCTbio MaLlUMHbI M A0/XKHa 6eperkHO XpaHWUTbCA
noKynatenem B HenocpeACcTBeHHO 611M30CTM OT annapara.

MawmHa (ToNbKO B BapMnaHTe LWKada LWOKOBOro oxnaxaeHma) ob6opyaoBaHa Mronb4aTbiM 30HAOM ANA OnpeaeneHus
TemnepaTypbl B rybuHe npoayKTa. Nepemelaiite 30HA OCTOPOXKHO NPY NOMOLLY CNeLManbHON PyKOATKU. Eciv 30HA,
He UCMOo/Ib3YeTCA, OH AO/IKEH HAXOA4UTbCA B CMELMaIbHOM Ma3y Ha BHYTPEHHEW NOBEPXHOCTU ABePU. 30HA U UHble
OCTpble NpeaMeTbl He AO/XKHbI MONaLaTb B PELETKY BEHTUAATOPA MW ApYyr1e OTBEPCTUA B 3aLLUTHbLIX 3/1€eMEHTaX.

Bo nsbexkaHve 0XKOroB npw 3arpyske NPOTUBHEN U EMKOCTEN UCMOb3YITe 3aLMTHbIE NEPYATKK, cobatogaiTe
OCTOPOXKHOCTb M U3beranTe cNy4yaiiHbIX NageHuli NPOTUBHA BCEACTBME UX HEMPABUIBHOTO PasMeLLeHNs BHYTPU
annapara. Mpexae Yem NPUCTYNaThb K KaKUM-IMB0 onepaumam no TEXHUYECKOMY YXOA4Y WM YNCTKE, OTCOeaUHUTE
annapar OT CeTU 3NEeKTPONUTaHNA, MePEeMEeCTUB BbIK/IOYATE b B MOOXKEHWE BbIKA. U BbIHYB BUJIKY U3 PO3ETKM.
OCTOPOXKHO: BbIHMMAA BU/KY, AEPKUTECH HEMOCPEACTBEHHO 33 Hee, He TAHUTE 3a Kabesb.

YcTaHOBKa, He3aniaHMPOBaHHbIE ONepaLMm NO TEXHUYECKOMY YX04Y U PEMOHT A0KHbI MPOBOAUTLCA TONLKO
cneunanbHo 0by4eHHbIM TEXHUYECKMM NePCoHaIoM.

rapaHTua: Coldline Bblaaet rapaHTUIO Ha BCe AeTann annapaTos (3a UCKNOYEHMEM NPOKNAA0K, KOMMOHEHTOB 13
pe3unHbl, KOMMOHEHTOB U3 CTEK/A, X1a4areHTOB, KOMMIEKTYIOLWMX, 1aMMoYek) Ha nepuoa, B 24 mecaua C A4aThbl,
YKa3aHHOW B cyeTe Ha NpoAdaxy. [apaHTMA He pacnpoCcTpaHAEeTCA Ha AeTanu, NOAYUYNBLUME NOBPEKAEHUA B pe3yabTaTte
TPaHCMOPTMPOBKU, HEMPABU/IbHOM YCTAHOBKM UM TEXHUYECKOrO YX04a, HECOOTBETCTBUA 3N1eKTPo06bopya0BaHUA U
CUCTEMBI BOAOCHAOXEHUS UM BCeACTBME HEHAA/IEMKALLLETO MCMNONb30BaHMS annapaTos.

TexHuuecKas noaaeprKKa: 45 ee NosiyyeHua obpaTUTech K NpoaasLy, YKasas MOAeNb U CEPUnHbIA HOMep, KoTopble
MOXHO HaTK Ha 3aBOACKOM Tabinuke.

BHeceHue usmeHeHwmit B uspgenue: Coldline octasnsaeT 3a coboli NpaBo Ha BHECEHME B COOCTBEHHYIO NPOAYKLMIO t06bIX
N3MEHEHW 3CTETUYECKOTO UM TEXHUYECKOTO XapaKTepa 6e3 npeaBapuTeIbHOro yBeAOMAEHMUA.
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2.0 CMNEUUDUKALAN

ITrays
made
in
Italy
Matricola / Serial n°|Modello / Model
P. Supply Frequency Current
|Abs. Power IClima Class P
Cool. Cap. Refrigerant lQuantity
Blast chilling Blast freezing
lyield (Kg) lyield (Kg)
2006/95/CE 2004/108/CE Ins. HFC 245
13/05674W11030000012138258

LUKA®bI LUOKOBOM 3AMOPO3K1 MODI

YcTpoiicTBo cooTBeTcTBYeT EBponeickum AupeKTmBam, NepeuncieHHbIM B

npunaraemom K nsgenmvio ceprudukare coorsercrasms EC.
[JaHHble npuBogaTcs Ha Tabamuke CE BHyTpM annapara.

Mpw BbIBPOCAX BO3AYLIHOIO LYMa B3BELUEHHbI YPOBEHb 3BYKOBOIO

naBneHua coctaBnaeT meHee 70 a6 (A).

Cootsetctaytowme mogenm: W 3-5-6-7-T7-10-14-20P-20-20K S
A 55-80-70-90-J10-J12 FH-BFH, T 13-17 FH

Mopenb w3 W5G W5S W5 W6G
CoBMecCTMMOCTb C GN2/3 GN1/1 GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1
NPOTUBHAMM
Pa3mepbl (Mm) 11625 0710 1780 1780 0710

I 600 700 700 800 700

B421 B 853 H 853 H 853 H913
MpoussoanTeNnbHOCTb 7 Kr +90°=+3°C 20 kr +90°=+3°C 18 kr +90°=+3°C 22 Kkr +90°=+3°C 24 kr +90°=+3°C
OAHOro umKkna 5 Kr +90°=-18°C 14 kr +90°=-18°C 12 kr +90°=-18°C 17 kr +90°=-18°C 18 kr +90°=-18°C
I'I;‘I;pfg,léeuue* 0,076 KBT u/Kr 0,070 KBT u/Kr 0,073 KBT u/Kr 0,067 KBT u/Kr 0,075 KBT u/Kr
:65:18°C 0,247 KBT u/Kr 0,265 KBT u/Kr 0,272 KBT u/Kr 0,259 KBT u/Kr 0,221 KBT u/Kr
MuTtaHue 220/240B-50 Ty, 220/240B-50 Ty, 220/240B-50 Ty, 220/240B- 50Ty, 220/240B-50 Ty,
MNoTtpebnenne Up 370Bt-1,7A 1030BT-4,98 A 1300 BT-6,28 A 1030BT-4,98 A 1270BT-6,14 A
I'IOTpe6ne|-me Active / 1430BT1-6,91A 1700BT1-8,21A 1430BT1-6,91A 1670BT1-8,07A
Xonopa,. MOLWHOCTb 579 Br** 1565 Br** 1755 Br** 1565 Br** 2084 Br**
Mogpgenb W6S W6 Cron WT7 W7G w7
CoBmecTMMmoCTb C GN1/1 EN60x40 GN1/1 EN60x40 GN1/1 GN1/1 GN1/1 EN60x40
NPOTUBHAMM
Pasmepbi (Mm) 0,780 0,780 [,1400 4710 0,780

700 800 700 700 800

H913 H913 B 810 - 850 - 950 H 1093 H 1093
MpoussoanTeNnbHOCTb 21 Kr +90°=+3°C 27 Kr +90°=+3°C 34 kr +90°=+3°C 32 kr +90°=+3°C 34 kr +90°=+3°C
0AHOro umKna 15 Kkr +90°=-18°C 21 kr +90°=-18°C 24 kr +90°=-18°C 22 Kkr +90°=-18°C 24 kr +90°=-18°C
i'l;‘:_"l;gigl::euue* 0,081 KBT u/Kr 0,071 KBT u/Kkr 0,072 KBT u/Kkr 0,070 KBT u/kr 0,064 KBT u/Kr
+65°-18°C 0,258 KBT u/Kr 0,246 KBT u/kr 0,247 KBT u/Kr 0,231 KBt u/Kr 0,221 KBT u/kr
MutaHue 220/240B-50Ty, 220/240B-50Ty 220/240B-50Ty, 220/240B-50 Ty, 220/240B-50Ty
I'Io'rpe6ne|-me Up 1300 BT-6,28 A 1270BT1-6,14 A 1350 BT1-6,52 A 1350 BT1-6,52 A 1350 BT1-6,52A
I'Io'rpe6ne|-me Active 1700BT-8,21A 1670BT1-8,07A 1950B1-9,42 A 1950B1-9,42 A 1950B1-9,42 A
Xonog,. MOWHOCTb 1755 Br** 2084 BT** 2084 BT** 2084 BT** 2084 BT**
Mogaenb w10 wi4 W20TP W20 W20K
CoBmecTMMmoCTb C GN1/1 - EN60X40 GN1/1 - EN60X40 GN2/1 - EN60X80 GN1/1 - EN60X40 Tenexka GN1/1
NPOTUBHAMM
Pasmepbi (Mm) 0,780 0,780 [,1100 0,810 0,810

800 800 1045 1015 1015

H 1563 H 1778 B 1843 B 2210 B 2240

MpoussoanTeNnbHOCTb 50 Kr +90°=+3°C 70 Kr +90°=+3°C 80 Kr +90°=+3°C 88 Kkr +90°=>+3°C 88 kr +90°=>+3°C
OAHOro uuKna 40 kr +90°=-18°C 56 Kkr +90°=-18°C 60 Kr +90°=-18°C 62 Kr +90°=-18°C 62 Kr +90°=-18°C
ﬂ;‘l;pig,léeuue* 0,082 KBT u/Kr 0,061 KBT u/Kr 0,085 KBT u/Kr 0,087 KBT u/Kkr 0,087 KBT u/Kkr
:65:18°C 0,252 KBT u/Kr 0,250 KBT u/kr 0,268 KBT u/Kr 0,277 KBT u/kr 0,277 KBT u/kr
MutaHue 400-415 B 3H-50 'y, 400-415 B 3H-50 I'y, 400-415 B 3H-50 'y, 400-415 B 3H-50 I'y, 400-415 B 3H-50 I'y,
I'Io'rpe6ne|-me Up 4120B7-7,91A 4200B1-8,29A 6150 BT-11,81A 6450 BT-12,45A 6450 BT-12,45A
I'Io'rpe6ne|-me Active 5120Bt-12,74 A 5200 Bt- 13,12 A 7150 BT- 16,64 A 7450 Bt-17,28 A 7450 Bt-17,28 A

Xonopa. MOLWHOCTb

5440 BT**

5440 BT**

9820 Br**

8638 **

8639 **
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LEVTRONIC

Mogpenb 550 LT 650 LT 700 LT 900 LT
Cosmectumocts ¢ EN60X40 EN60X40 EN6OX40 EN6OX80
NPOTUBHAMMU

0,630 0,810 0,740 0,810
Pasmepbl (Mm) r 815 r71s r 815 r 1015

B 2200 B 2200 B 2200 B 2200
MuTaHue 220/240B-50 Ty 220/240B-50 Ty 220/240B-50 Ty, 220/240B-50 Ty
NoTtpebneHne 1220BT1-5,6 A 1360 BT-6,2 A 1360 BT-6,2 A 1360 BT-6,2 A
Xonoa. MOWHOCTb 519 Br** 668 BT** 668 BT** 668 BT**

Mopaensb J10 J12 Cron 2 asepu Cron 3 aBepu
Cosmectumocto ¢ Tenexka EN60x40 Tenexka EN60x80 EN60x40 EN60x40
NPOTUBHAMMU

0810 0810 11450 [ 2005
Pasmepbi (Mm) r 815 r1015 I 800 I 800

B 2230 B 2230 B 950 B 950
MutaHune 220/240 B-50 Iy, 220/240 B-50 Iy, 220/240B-50 Ty, 220/240 B-50 Iy,
Motpebnenne 1360 BT-6,2 A 1360 BT-6,2 A 1500 BT-6,9 A 1500 BT-6,9A
Xonop. MmowHOCTb 668 BT** 668 BT** 565 BT** 565 BT**

3.0 YCTAHOBKA

3.1 BBEAEHMUE
npOM3BOAMTEI‘Ib He HeceT OTBEeTCTBEHHOCTU B C/Z1y4ae HeHagneXKaulero ucnosib3osaHuA OGOPVAOBaHM'il.
YcTaHOBKa A0/1XKHa ocyLwecTBNATbCA TO/IbKO cneyuasibHO NOA4roToB/1IEHHbIM TEXHUYECKUM NePCOoOHa/IoOM
AnnapaT AO0/1XKeH YCTaHaB/1IMBaATbCA KBaﬂMd)VILI,VIpOBaHHbIM nepcoHasaom no npunBegeHHbIM B 4JaHHOM pyKOBOACTBE
UHCTPYKUUAM. BbInosiHeHME BbIHOCHbIX CUCTEM, SNEKTPUYECKUX N ThAPaBANYECKUX ﬂOAKI’HO‘-IEHVIﬁ AO0/KHO
noareepxaatbCA COOTBETCTBVPOU.LEﬁ p,eKnapaumeVl COOTBETCTBUA, Bbl,ﬂ,aBBEMOﬁ MOHTa*XHUKOM.

3.2 TEPEMELWEHWNE

HEPEMEUJ,aﬁTe annapart B ynakoBKe NMpu NOMOLLU INEKTPONOIpy3yvnKa nan tenexXkm ana nogaoHos C lCl,l]l/IHOl\/II BU/IOYHOTO
3axBaTa paBHOVI ANvHe nogaoHa U rpy3onogbeMHOCTbHO AOCT&TO‘-IHOVI ANA TPAHCNOPTUPOBKK annapara.

3.3 CHATUE YNAKOBKU

B 3aBMCMMOCTM OT TMNA YNAaKOBKM CHUMMKTE KOPOBKY C annapata, NOTAHYB ee BBepX, UW XKe yaanute SOCKU
AEePEeBAHHOTO ALWMKA NPY NMOMOLM WypynosepTa. Mcnonb3yinte NnepyaTkm 41a 3aLlMTbl OT AepPeBAHHbIX WENOK, He
BblOpacbIBaliTE KYCKM YNAKOBKM NPAMO Ha yAuUUy, @ YTUAU3UPYNTE ee B COOTBETCTBUM C AEUCTBYHOLLMMMU HOPMaMK
3aKOHO4aTe/IbCTBa.

3.4 UENOCTHOCTb

I'IpOBepre LEeNOCTHOCTb BCEX yacrel annaparta, a TakXe NPaBunabHOCTb KOMNNEKTALUN AOMNO/THUTENIbHOTO
OGOPYAOBBHVIH B 3aBUCMMOCTU OT cepunmn.

3.5 PASMELUEHUNE

MepemecTuTe annapaT, pa3smeLLEeHHbIV Ha NOAA0HE, MPU MOMOLLM NOAXOAALLEN TENIEKKM K MecTy byayuiero
pacnonoeHus. MNpu pasmeLl,eHMmM annaparta He HaKkoHsAlTe ero 6e3 HeobxoAMMOCTH, Yroa HAK/IOHa He AOJIKEH
npesbiwaTtb 60°. CHUMUTE 4 BUHTa, NPV NOMOLLM KOTOPbIX KOPMYC MPUKPENEH K NOAAOHY, U NPUBUHTUTE 4 HOXKKU TaK,
yTO6bI OAMH YroN BbICTYMNas 3a Kpai noagoHa.

3.6 HUBE/IMPOBKA

Pasmectute annapart B mecTte ero 6yp,yu.|,el7| 3KCnAayaTaunnm n npomnssegnte HABEIMPOBKY NPU NOMOLLN NPUBUHYEHHDbIX
HOXEK TaK, 4TOObI annapart HaxoaunnacAa B ropnU30HTa/IbHOM NMONTOXKEHUNN.
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3.7 MOWKA

Yaanute MNBX naeHKy, NpeaoxpaHAoLLYO BHELWHME U BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU YCTPOMCTBA. BbiMOITE BHYTPEHHMUE
OTCEKM TEN/I0M BOAOM NPU MOMOLLM BNAXKHOW ryOKMU.

3.8 YC/NIOBUA IKCNJTYATALNN

YbepuTecb, 4TO B TOM MeCTe, FAe YCTaHOB/IEH annapaT, cobatoaatoTca cneayoLume ycnoBuma:

e TemnepaTtypa OKpy:KatoLLero so3ayxa cocrasnset ot +5°C go 40°C, BnaxHoctb 40%.

® annapaT pacno/iaraeTca B XOPOLIO NPOBETPMBAEMOM NOMELLEHMM BAANIM OT UCTOYHMKOB Tena.

B wkadax WoKoBoOIM 3aMOPO3KM O0CTaBUTb MUHUMYM 10 cm B 3agHel YacTu ana apdeKTMBHOro 0TBOAA BblAENAEMOTO
Tenna, B WKapax He CTaBUTb KOPOOKM UAM NPOTUBHM HA arperaTHbI OTCEK, He BCTPaMBaTb WKadbl B HALLK.
HenpaBuabHbIN 0TBOA, TEM/IA KOHAEHCATOPA MOXKET NPUBECTU K HEMCNPABHOCTAM, B T. Y. CEPbe3HbIM, U 3HAUUTENbHO
NMoBbICUTb 3HEpronoTpebeHne annapaTos.

3.9 3AMYCK

Mpexae yem NoAKNOUUTL annapaT K CETU 3/IeKTPONUTaHMA, YA0CTOBEPLTECH B TOM, UTO:

e Hanps»KeHne 1 4YacToTa CeTM COOTBETCTBYIOT MapameTpam, yKasaHHbIM Ha Tabanuke CE Ha BHYTpeHHE NOBEPXHOCTH
annapaTta; MakcMmasibHOe OTK/IoHeHue cocTaBaseT + 10% oT HOMWHA/IbHOMo 3HaYeHus;

® J/IeKTpMYecKas Lienb COOTBETCTBYET AeNCTBYOLWMUM HOPMATMUBaM,;

® J1eKTpoobopyaoBaHMe CHabXeHo BbikAtoyaTenem auddepeHLmnanbHOro Toka (YyCcTpoicTBOM 3alLUTHOTO
OTK/IlOYEHMA);

o C annapatamu, OCHaLWEeHHbIMW CUCTEMOM YBaXKHeHUsA (Levtronic), B KOMNEKTe NOCTaBAAETCS cucTeMa puUnbTpaLmnm
ONs BOAbl, NOAaBaeMOM B YBNaXKHUTE/b, COCTOALLAA U3 OrO/I0BKa M CMEHHOTO MaTpoHa.
lonoBKa puabTpa cHabxKeHa Tpybol gnsa NOAKAOYEHUS K BOAONPOBOAHOM ceTu. Mocne NnogKkatoueHus K
BOAOMNPOBOAHON ceTn puNbTp cneayet NPUBECTU B AEUCTBME, NPU 3TOM CHadyana NpPoBOANTCA ero NPoMbiBaHUE B
COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM, COAEPKALUMMUCA B NPUNAraeMoit K HeMY UHCTPYKLNMK.

CpoOK 3Kcnayataumm ¢puabTpa 3aBUCUT OT KO/IMYECTBa M CBOMCTB NPOXOAsALLEN Yepes Hero BoApl, HO, B Il06om cnydae,
He npeBbillaeT oAHOro roaa. McuepnaHue pecypcoB GubTpa MOXKET Bbi3BaTb NPobembl C BOAOCHABKeHNEM
CUCTEMbI YBNAXKHEHUA, BNAOTb A0 NOJIOMKM nocneaHen. Hencnonb3soBaHme opuabTpa MOXKET nosaeYyb 3a coboi cbon B
paboTe cMcTeMbl yBAAXKHEHUA U3-3a 3aKYMOPKN KAanaHoB U/Uan AaTYNKOB, PeryanpyioLmx ee pabory.

o [TocTaBnsieMbli KOMMNEKT GUAbTPA COAEPKMUT ABa WAaHra AanHon 1,9 m u ogmH ¢unbTp Brita. [lBa nocTaBAsemblx
LU/1aHra C 04HOM CTOPOHbI MMEIOT coeauHUTeNb "Mama" 3/4", KOTOpbIN A0/IKEH NOACOEANHATLCA K KpaHy 1 nogave
BO/bl YBAAXHUTENA, C APYrOM CTOPOHbI - coeanHuTens "'mama" 3/8". Heobxoanmo npeaycmoTpeTb coeguHuTeNb
"nana" 3/4".

f Mpu TpexdasHom nuTaHum 400 B y6eaunTbes, YTO HanpaBAeHWe BPaLLEHMA BEHTUAATOPOB NPaBUIbHO U
BEHTUNATOPbI BbINOAHAIOT BCacbiBaHMe. ECAn annapaT B TeYeHUe 4AUTeNbHOr0 BpeMEHU HaxoaMTCA B
BbIK/IlOYEHHOM COCTOAHMNW, PEKOMEHAYETCA OTKAoUYaTb Kabeb OT CETU 3NEKTPONUTAHMS.

3asemneHue obasatenbHo. [IponsBogUTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTMU 32 BO3MOXHbIi ywwep6 unm TpaBmol,

A CBA3aHHbIE C OTCYTCTBUEM 3a3€MJIEHUA U/IN €ro HeA,0CTaTOYHOCTbIO, HEMPABUIbHOW YCTAaHOBKOW MM
noBpeXKaeHnem annapara, HenPaBUAbHbIM TEXHUYECKUM YXO4,0M WU SKCNAyaTalueld, Uan Bbi3BaHHble
HecobatogeHuem NpaBUA TEXHUKU 6e3onacHoCTU Npu paboTe c aneKkTpobopyaoBaHuem, AeiACTBYIOWMX B
CTpaHe, Ha TEPPUTOPUM KOTOPOI4 3IKCNAyaTUpyeTca annapar.

f [Ona nogKknoveHUA K ceTu NpepocTaBbTe YCTPOUCTBO, 0becneunBaloLlee NoIHOe OTKAKUYEHUe B YCN0BUAX
nepeHanpaxeHnAa Kateropuum lll, B cooTBeTCTBMM C NpaBuUIaMM YCTAaHOBKMU.

f Mpu nepsom npumeHeHUU HEOGXOAMMO 3anNoJ/IHUTb C/IUB NO4 Ucnaputeanem.
Bo BpemsA BbINONIHEHUA LLUKIOB caeAyeT 3arnywnTb CIMB KOHAEHCcaTa Kamepbl.

Bonee BbICOKMe TeMMepaTypbl NOBPEXAAIOT cucTeMy GpuUAbTPaLMKM BOAbI.
YCTPOMCTBO A,0MKHO BbITb NOAKNIOUYEHO K BOAONPOBOAHOM CETU C TemnepaTypoit Boabl Huxe 30°C.
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4.0 WKNT YNPABJEHUA

Annapart cHabKeH CEHCOPHbIM 3KPAaHOM YNPaBAEHUA, KOTOPbIA YNPaBAAETCA NPOCTbIM NPUKOCHOBEHMEM
nanbuamu. OUMLLaTb CTEKO CNerka yBAaXKHEHHO MArKkoi HeabpasmueBHoM candeTKoid.

1 KHOMKW YMPABJIEHUA

m () |D | [na BKAOYEHMA COOTBETCTBYIOWEN PYHKLUK

2 NOPT USB
Abbattimento Mossonsaer noAaKNK4aTb USB-Hakonutenb ANA 3arpysku gaHHbIX.
Surgelazione
Lievitazione

Fermalievitazione

ralAlima R e [
WIS I

e o T T RS
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5.0 BK/IKOYEHWE / NEPBbLIN 3AMNYCK

A\ TMepep noacoeamHeHnem annapaTa BHUMaTeIbHO NpoynTaiTe naparpad «YcraHoBKa»
MoacoeanHWTE annapar K CETU 3/1IeKTPONUTaHUA. IKPaH NeperaeT B PeXKUM 0XKMUAAHUA 3arpPy3KMU CUCTEMDI.
A\ MepBbIii 3aNycK ANTCA OKONO 2 MUHYT, B TEYEHME KOTOPbIX CUCTEMA 3arpy»aeT nporpammy v NponU3BOAUT

CamMmoANarHOCTURY.
Mpu nepsom NOAKAIOYEHUU CUCTEMA NPOCUT Bbl6paTb A3bIK U YCTAHOBUTDb AaTy, BpemMmAa n YyacoBoM nosc.

Modi moxeT nogkntouatbea K cetu Wi-fi gna nogknoueHns K cucteme Cosmo, 06HOBIEHMA NPOrpamMMHOro
obecneueHus u yganeHHoro ynpasneHusa obopyaosaHmem npyu NOMOLLU NPUNOXKEHMUS.

CKauvaiite npunoxeHue, ckaHmpysa kog, QR.

Play Store Apple Store

5.1 BbIBOP A3bIKA

< Emlpri HEll Mpu NepBom BKAOYEHUN CUCTEMA NOMNPOCUT BbIOBPaTh A3bIK.

Italiano | English

MNMocne NPMKOCHOBEHMA Ha 3KpaHe B Te4eHue 2 ceKyHA oTobparkaeTca OKHO COXpaHeHUs
’ ZaHHbIX.
Frangais Deutsch o o
Ecnun B TeueHue 5 MUHYT HE NPOU3BOANTCA HUKAKUX OENCTBUN, SKPAH NepexoanT B
PEeXMM 3KOHOMUM SHEPTMK, OTOoBparKan AaTy u Bpema. YTobbl caenath BbiI6Op, CHOBA
NMPUKOCHUTECH K 3KPaHYy.

3aTtem AnAa N3SMeHeHUA A3blKa Bbl6paTb M3 FTNaBHOIo0 MEeHHO: HaCTpOﬁKM > A3bIK.

5.2 HACTPOWKA OATbl U BPEMEHW

| .
[< LUl Y Mpu nogkntoyeHnn Modi kK Cosmo annapaTt NOIHOCTbIO aBTOMaTUYECKU BbINOJHUT
e 31 @ CMHXpOHM3auUMIo AaTbl U BpemeHu. Eciv nogkntoueHne K COsmo BbINOAHUTL
L © FiHsaps @ HEeBO3MOXHO, MOXHO 3a4aTb AaTy U BPEMA BPYUHYIO.
S 2020 ®

[nA yCTAaHOBKM BPYYHYIO AaTbl M BpeMeHU BOMTU B MeHo "HacTpoikun" n BbibpaTb
"Nata/Bpemsa"

Beeaute AaTy U BpemA nNpu NnOMOLWN KHOMNOK @ 7] .

Mpu HaxaTtmn kHonku COXPAHUTbaaHHbIe COXPaHAKOTCA B NAMATU, HA SKpaHe B
TeyeHue 2 cekyHz oTobpaxKaeTca OKHO COXpPaHEeHMA HAaCTPOEeK.

|
‘ Bnepen

5.3 HACTPOWMKA YACOBOIO NOACA

Mpwu nogcoeanHeHmnm annapata K Cosmo BbIMNOHAETCS aBTOMaTUYECKas CUHXPOHU3aLMA C COOTBETCTBYHOLLMM
pacnucaHnem. Heobxoammo npasuibHO 3a4aTb YacoBOM NOSC Npu Bblibope Ballel reorpadmnyecKkon 30HbI.
3T0 NO3BO/INT aBTOMATUYECKW BbIMO/IHATb NEePexos Ha AEKPETHOE BpeMS.

Pycckui
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5.4 AKTUBALIMA COSMO

COSMO

)

Wifi

@ 3anyck Cosmo
— HacTpoiiku Modbus
-
1
EViRGNE
4 BLIBEPUTE WIFI CETb
Wifi 1
wifi 2
Beenute UM BPYUYHYIO
< 3AMYCK COSMO
1 Barpyiwe npunoxeHue Cosmo na maraamHa
2 Yrobbl no6asuTh YyCTPOACTBO B CNMCOK
YCTPOWCTE, BBEAUTE KOS,
@ ngeFO
OK
< BblBEPATb YCTPOUCTBO

©__

YOANMTb

Cron

®

BMNEPEL

COSMO - 310 MHHOBaUMOHHaA TexHonorma wi-fi, no3sonArowan nogxkatoyatb K MODI
BCE MMetoLmecs Ha KyxHe ycTpomnctea Coldline n KoHTpoMpPoOBaTb KX CO
cMmapTdoHa.

A  Ona ycrpoicts Levtronic sctaBbTe KapTty Wi-Fi B cneyuanbHbiii USB-nopr,
pacnonoXXeHHbI B BEpXHel YacTu Kopnyca B LeHTpe. (Cm. BHyTpeHHee
obopypaoBaHue).

[na nogkntoueHus k cetn COSMO soiiante 8 HACTPOMKU>COSMO.
OTKpoeTca aKpaH Co cAeAyoLWMMU KHOMKaMM:

- WIFI

- AKTUBALMA COSMO

- KOH®UIYPAUMA MODBUS

Mpu HaxaTtum WIFI cuctema HauyHeT nouck gocTynHbix cetent WIFI.

Mo 3aBepLleHmn nomcka cetet WIFI BbibepuTe ceTb, K KOTOPOW Bbl XKenaeTte
NOAKNOYMTBCA, M NPU HEOBXOAMMOCTM BBEAUTE NAPOb.

Mocne nogKatoueHUs Npu Bo3spaTe Ha 3KkpaH WIFI pagom c ceTbio, K KOTOPOM Bbl
NOAK/OUUINCE, ByaeT oTobparKeH CMMBOJI.

3atem HaxKatb “AKTUBALMA COSMOQ”. ByaeT reHepupoBaH Ko,

CkayaTb npunokeHue u3 Play Store nnm App Store, 3aperMcTpnpoBaTbcs Mo CBOMM
OaHHbIM.

ByaeT reHepMpoBaHa y4eTHas 3anmcb, NPU NOMOLLM KOTOPOM MOXKHO
aBTOPU3MPOBATLCA.

BolauTe B NpuIOKeHMe, aBTOPU3MPOBATLCA U BBEAWTE HOBbIM annapar,
npucBanBas eMy MMA NO KeNaHUIo U Kog, reHepupoBaHHbIN 060pyA0BaHUEM.

Ona pobasneHuna apyrmx annapatos Coldline, nogkntoueHHbIX no cetv ModBus,
Ha*kKmmuTe KHonky COSMO, 3atem - “KOHPUTYPALIMA MODBUS” 1 HaxkmuTe
“IIOGABUTb YCTPOMCTBO”. BbibepuTe yCTPOINCTBO, KOTOPOE Bbl XKenaete
NOAKNOUNTb, N BBeAUTe agpec oT 21 o 255.

Kpome Toro, byaet otobparkeH 3anpoc BBECTM CEPUMHbIN HOMep annaparTa. o
3aBeplueHnn KoHdpurypauumu B meHo “KOHOUTNYPALMA MODBUS” oTobpa3ssaTcs
pas/sinyHbIe YCTPOMCTBA, NOAKIOYEHHbBIE K OCHOBHOMY YCTPOMCTBY.
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6.0 [JIABHOE MEHIO

6.1 MEHIO LLUKA®A LLIOKOBOTI'O OXJTAXKAEHMA MODI

I ‘ LLiokoBoe oxnaxaeHue: bbICTPOo BbIMOHAET OXNaxAeHue NpoayKTa Ao +3°C B LieHTpe,
610KMpPYeT pacnpocTpaHeHne bakTepui, yseanumsaeT go 70% Bpemsa XpaHeHua ¢
coxpaHeHnem 6e3 usmeHeHu KayecTsa. Mporpammbl LLIOKOBOrO OXNaXKA,eHUA 3a8al0TcA
no 3 aTanam c ynpas/ieHueM No TemnepaType, BpeMeHU U BEHTUNALMMN; MOMKET TaKKe
Ornoxenas pacoaiika obecneunsaTtbcs yNpaBaeHNe TeMNepaTypol XPaHeHUS B KOHLE LKA,

LllokoBas 3amopo3ka

Paccroika

Iny6okoe 3amoparkmsaHue: bbiCTpo 3aMoparkMBaeT NPOAYKT Npu Temnepatype -18°C B LLeHTpe,
CMocobCTBYA MUKPOKPUCTANIM3ALIM KUAKOCTEN. BOIOKHA, BKYC M CTPYKTypa He NpeTepneBatoT
U3MEHEHMIA.

Mporpammbli LLIOKOBOro OX/IaXKAEHUA 3a4a0TCA MO 3 3Tanam ¢ ynpasieHuem no
Temnepatype, BPeMEeHU U BEHTUAALIMMK; MOKET TaKKe 0becneumBaTbes ynpasieHue
TeMMNepaTypon XPaHEHWA B KOHLLE LIMKNA.

[OpoKKeBaHWe 1 npepbliBaHMe 6poXKeHUA: BbINONHAET OTANYHYHO PAcCTOMKY TecTa
Hemea/IeHHO AW B 3anNporpaMMMpoBaHHoe Bpems. Mporpamma MOXKET 3a4aBaTbcA Ha 4 3Tana
(oxnarkaeHue, xpaHeHWe, NPOBYKAEHWE U APOXKIKEBAHNE N 3aK/IOUUTEBHBIV 3Tan OXMAAHUA).
B wKadax wokrosoi 3amoposkun Modi Active He npelycMaTpUBaEeTCA YBAAXKHWUTEb, MOSTOMY BO
BPEMSA POMKIKEBAHMA PEKOMEHAYETCA NOKPbIBATh NPOAYKTbI BNAXKHOW CandeTKon u
MCMONb30BaTh LWKad LLIOKOBOrO OXNaXKAeHUA C MOHON Harpy3KoM, BCeraa noaaepkmean
HM3KKMEe NapaMeTPbl BEHTUAALMM 418 NPeayNPeEKAEHMA BbICbIXaHWA TeCTa.

PasmoparkusaHue: besonacHoe pasmopaxknBaHme 3aMOPOIKEHHbIX NPOAYKTOB Mpu
nomoLuy MODI. BHUMaTenbHOE peryampoBaHne TeMmnepaTypbl U BAXKHOCTU
npeaynpexaaeT pasmHoXKeHne 6akTepuit.

LWoKkonaa: Kpuctannmsyer 3a HECKOIbKO MUHYT NPasivHE, LOKOIaAHbIE KOHOETbI U MUTKM
LLIOKO1aaa, obecneynBas OTaMYHble 61€CK U XPYMNKOCTb 61aroaapa naeanbHom
TeMnepaType 1 BaXKHOCTU.

CywKa: BbinonHaeT gernapartaumio GpyKTos, oBoLLen, rpnbos n 6060BbIx A41a obecneveHms
WX Ha/iMums B Ntoboe Bpems roga. ITa NPorpamma 3anyckaeTca Npu yaepKUBaHUKN ABepu
OTKPbITOM NPY MOMOLLM CrieupuanbHOM onopbl.

O6paboTKa NPOTUB CeNbaAHOro YepBa: BbinoiHseT 06paboTKy pbibbl, NpeAHa3HaYeHHOM
ON1A ynoTpebaeHnA B CbipOM BUAE, A1 YAANEHUA TaKMX NapasnToB, KaK CeNbAAHON YepBb,
NPY NOMOLLM CNeumanbHbIX MPOrpaMm C COOTBETCTBYIOLLEN TeMNepaTypoi 1
NPOACIKUTENBHOCTBIO. (-20°C MMHMMYM 24 Yyaca unm npwm -35°C B TeyeHme 15 yacos)

Bbiaep:kKa: MNoaaepKmBaeT rotosble 611043, AeCEPTI, MATKOE MOPOMKEHOE M MOPOXKEHOE
npu TemnepaTtype nogaumn.

6.2 MEHIO LLKA®A A1A NPEPbIBAHNA BEPOXKEHNA LEVTRONIC

Libotbsns Apox:KeBaHue 1 npepbiBaHUe 6poXKeHUA: BbINONHAET OT/IMYHYIO PACcCTOMKY TecTa
HemeZ/IeHHO UM B 3aNporpaMmmmpoBaHHoe Bpems. MoaBog Bnarv no3sosseT
NoAAEpPKUBATb MALANbHOE YBAAXKHEHWE, CNOCOBCTBYA ONTUMAIbHOMY Pa3MHOMKEHWIO
ApoxKKei. Nporpamma MOXKeT 334aBaTtbcs Ha 4 3Tana (oxnaxKaeHWe, XpaHeHue,

baCCLoNKS Npoby:KaeHME U APOXKIKEBAHME N 3aKNIOUMTEbHDIN 3Tan OXUAAHUSA).

XbaHeHNe

QLUOXEHHIY bgccLlonky

XpaHeHue: 3anycKaeT UMK XpaHeHUA.

Pycckui
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7.0 ObWIME YKASAHUA MO NMPUMEHEHWNIO

C rnaBHOro 3KpaHa MOXHO 3anycTuUTb GyHKLMM Modi, KoTopble MOryT 6bITb Pa3sHbIMM B 3aBUCMMOCTM OT OCHalLeHus. B
Modi nmeeTcs MHOXKeCTBO peLLenToB, NPeAHa3sHAYeHHbIX 415 afanTaunm Nporpamm NpoaykTy, GakTUYecKu
yCTaHaB/MBaeMOMY B LIKad LLOKOBOTO OX/aXKAEHWA.

Bo MHOIMX NPOrpamMmmax LWOKOBOIO OXNaXAEHMUA U IyBOKOro 3amopakuBaHusA TpebyeTtca BbibpaTb pexnm ns

cnepyowmx:
< YCTAHOBWTb PEXUM
N Tepmouwyn
®© Bpewms
sV Cysna

Uronbuatblid 30HA: Nporpamma byaeTt onpenenatb Nnepexos ¢ 04HOro sTana Ha
OPYron, cuMTbIBan TeMNepaTypy Uroab4aToro 3oHAa. AantenbHOCTb onpeaenaeTca
JocTukeHnem GaKkTMYEeCKON 3a4aHHOM TeMnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTA.
lMporpammbl COCTOAT U3 TPeX 3TanoB, NO3BOAAIOLWMX MEHATbL TeMNepaTypy,
BEHTUNALMIO M TEMNEPATYPY B rMybUHE NPOAYKTA ANA KaXKA0ro OTAeNbHOIo 3Tana; B
KOHLLE LMK/Ia MOKET NOAKAYATLCA XPaHeHWe Npu Tpebyemoit TemnepaType.
Bpems: nporpamma 6yaeT onpesensaTb Nepexos ¢ 04HOro 3Tana Ha Apyron no
NUCTEeYEeHUN BPEMEHM, 3aJaHHOrO B 3aBUCMMOCTH OT peLenTa.

[porpammbl COCTOAT U3 TPEX 3TanoB, NO3BOAAIOLWNX MEHATL TEMNEPATYpPY,
BEHTUIALMIO U NPOAOMKUTENBHOCTb KaXKA0ro OTAENbHOMo 3Tana; B KOHLUE LUKAA
MOXKET NOAKNYATLCA XPaHEHMEe Npu Tpebyemon TemnepaType.

BaKyyMHDbIii peXXum: B HEKOTOPbIX MPOrpamMmmax MOXKHO aKTUBMPOBATb perkmum SV —
Bakyym; B pexxume SV — Bakyym Modi byaeTt paboTaTb KaK B pexkMme Nno BpemeH!,
a[0anNTUpPyA BEHTUNALMIO U NPOAOIKUTENBHOCTD C LLe/Ibi0 ONTUMM3ALLMHK
MCMNO/Ib30BaHUA NPOAYKTOB B BaKYYMHOM YNaKOBKe, A/1A KOTOPbIX HaIMYME NAKETOB
npeacTtasnaset coboi NPenATCTBUE ANA OXNAKAEHUA NPOAYKTa.

MNocne 3anyCKa nporpammsbl Bcerga MOXxHoO OT06pa3VITb cneaywuime gaHHble:

[ WOKOBOE. | GYMbl | BYNbOH  -15°G [}

219

4540% cTon 02:09 ©

% 25% (&

@ 27°C §

11:50,
cCTOn

TemnepaTypa Kamepbl B LeHTpe avcnien. Ecam nogxatoyeH Uroabyatblit 30H4, Npy
BblbOpe 30HbI TEMNEPATYPbl MOXKHO BUAETb TEMNEPATYpy B rNy6UHe NpoayKTa.

Ecnv Bbl KenaeTe BUAETH TONLKO TeEMNepaTypy B rnybrHe NpoayKTa, 40CTaTOYHO
Bbl6paTh 3HAYOK 30HAa, 3BYKOBOW CUrHAN NOATBEPAMT, UTO aKTUBHO OTOBpaXKeHue
TO/IbKO TemnepaTypbl B r1ybuHe npoayKTa. [nsa Bo3spaTta K Temnepartype Kamepbl
CHOBA Ha)KaTb 30HY OTOBPaKEeHUA TemnepaTypbl.

BeHTMNALMA: B 3aBUCMMOCTM OT NPOrpamm, Npu Bbibope AManasoHa BEHTUAALMM, ee

A
MOHO U3MEHWTb UM 0TO6PA3UTCA CUMBON OaBTOMElTVI‘-IECKOI'O ynpaBneHus. B
3TOM C/ly4ae BEHTUAALMIO MOXKHO BYAeT MeHATb TO/IbKO M3 peaKkTopa Nporpamm

3agaHHaA TemnepaTtypa Kamepbl: B 3aBUCMMOCTM OT NPOrpamm npu Bbibope
AmnanasoHa 3a4aHHOMN TeMnepaTypbl KAMepbl ee MOXKHO U3MEHUTb UK Ke
0TO6PA3NTCA CUMBO aBTOMATMYECKOro ynpaBaeHua. B atom ciyyae 3agaHHoe

3HaYeHMEe MOKHO ByeT MeHATb TO/IbKO U3 peAaKkTopa NPorpamm.

OcraBLueeca Bpemsa/UCTeKLLee BPeMA: YKa3biBaeT OCTaBLLeecA BpeMs B Mporpammax
Nno BpemMeHMU 1 UCTeKLee Bpems B MPOrpammax no 30HA4Y Uau B PyYHOM perUMe.

KHonKa «CTton»: npepbiBaeT nporpammy.
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8.0 USMEHEHUE NMPOTPAMM

< IWOKOBOE OXNMAXOEHVE | CYMbl

BynboH Cynbi-niope

OBowHbie cynsl Cynbi-niope

N3meHnTs

{UOKOBOE OXNAX JEHVE | CYMbl | BYNLOH:

®asa 1

S 15°C
@ 40% % @
6— 1h 5m O] @

OKOBOE OXNAXIEHUE | CYMbl | BYNBOK

Pasza 2 .

O 10°C L ®

@ 50% B @
@.

O w00

{UOKOBOE OXNIAXAEHUE | CYMbl | BYNbOR

1 ®

®asa 3 .
O_ = i@®
@ 70% * @

®—35m o ®

{UOKOBOE OXNAXOEHVE | CYTbl | BYNbOH

' ®
e

CoxpanuTe kak

XpaHeHue 8 KOHLE uMkna

S 3°C
S 50%

¢ WOKOBOE OXNAXIEHVE | CYNbl  «f»

BynboH Cynei-niope

OsowHbie cynbl example
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M3 cOOTBETCTBYIOLLErO NEePeYHn NPorpamm npu yaepXnBaHMm HaxKaTon KHOMKK
NporpaMmmbl OTKPbIBAETCA MEHIO NMPABKMU.

Mpu Bbibope «MpaBKa» MOXKHO BOMTM B peAaKTop, NO3BO/IAIOWMIA BbINOAHATbL
NnepcoHanM3aLmio NPorpammbl.

OTKpoeTCA 3KpaH C 3aNpoCcoM yKa3aTb TMN nporpammel, T. e. UTONIbYATBIA 30H/,
BPEMA nan BAKYYM.

Mpwu BbIGOPE, HANPUMEP, UFONBYATOrO 30HAA OTKPbLIBAETCA IKPAH, HA KOTOPOM
MO>XHO NepCcoHaNN3NPOBaATb MPOrpammy, Bblbupasa Ans KaXK4oro sTana TemnepaTypy,
BEHTUNALMIO, TEMMepaTypy B rybuHe npoaykTa (Npu Bbibope Uronb4aToro 30H43a)
WN NPOAOKUTENBHOCTD LIMKAA (NpW BbIBOpE BpeMeHW nau Bakyyma). MoxKHO
TaKXKe NOAKNOUYUTbL XpaHeHMe No 3aBepLUeHNU Pa3INYHbIX 3Tanos.

Mpw HaxaTum KHonkn COXPAHUTb KAK oTobpasunTcs 3anpoc BBECTU Ha3BaHUe AN
3TOM Nporpammol.

Mo 3aBepLIeHNM NpoLeaypbl 0TO6Pa3nTCA 3KpaH C TONbKO YTO CO34aHHbIMU
nporpammamm.
B Kax 4o cosgaHHoM Nnporpamme umeetcs Hebonbwoi cumeon. Cumeon —">

YKa3blBaeT Nporpammy mMroab4aTtoro soHa, CUMBoON @ - nporpammy no BpemeHwu, a

cumeon SV - nporpammy ans Bakyyma.
[NnA u3meHeHus, yaaneHusa uam nepenmeHoBaHNUA CO34aHHOM NPOrpamMmmsl
[OCTaTOYHO yAEepPrKMBaTb HaXKATbIM HAa3BaHME U3MEHAEMOW NPOorpaMmmbl.

B KOHLEe LMKAa MOXHO 334aTb TeMnepaTypy U BEHTUAALMIO 41A 3TarnoB XpaHeHUA.

MNocne nameHeHuA nporpammbl MOXHO OTO6p33I/ITb ee B Bbl6paHHOI7I Karteropuu.

M3meHeHHble NPOrpaMmbl MOXKHO Y3HATb MO HA/IMYMIO CUMBO/IA ®, €C/IM OHU Bbln
COXpaHeHbl MO BPEMEHN U, —, eC/in OHW BbINN COXPaHEHbI MO UTOAbYATOMY 30HAY.



9.0 NPOrPAMMBDI

Modi n LEVTRONIC nmetoT MHOXKeCTBO aBTOMaTUYECKUX NPOrpamm.

Mporpammbl MOXKHO M3MEHUTb. M3meHeHe 04HOro M3 NapameTpPOoB NO3BOJINT COXPaHUTbL C UMEHEM HOBYIO MPOrpaMmmy,
KoTopas 6yaeT aBTOMaTUYECKN OTHECEHA K TOM »Ke KaTeropuu, YTo U NcxogHas nporpamma.

npOI'paMMbI LWOKOBOTI0o oXnaxXaeHwuA, I'J'Iy6OKOI'O 3amMmopaxXKnBaHuA, pa3aMmopa*KmMBaHMA COCTOAT U3 3 aTanos, KOTOpble
MOXHO NOAKMYAaTb UIN OTKNKOYaATb.

I'IepBbuZ 3Tan akTUBEH Bceraa. ATtanbl, KOTOpPbleé MOXHO OTK/TIO4YAUTD, 0603Ha4YeHbl 3e/1eHbIM BbIK/HOYaTENEM.

MocneaHuUit aTan, XpaHeHUe B KOHLLE LiMKNA, MOMKET BbiTb OTK/IlOUEH. B 3Tom ciyyae npu 3aBepLueHnn Nporpammbl
annapaT BepHEeTCA Ha rNaBHbIM 3KpaH M noTpebyeTtcs BbICTPO N3BNEYb NPOAYKTDI.

WOKOBOE OXNAXIEHVE | CYTIbl | BYNBOK

20
o,
°®

Pasza 1

@ 15°C
@ 40%
@ 1h 5m

QOKOBOE OXNAXIEHVE | CYMbI | BYNIbOH

8 ®
s @

CoxpaHuTb Kak

XpaHeHue B KOHLIE LUMKNa
O__ =c
O

< OT/IOXEHHAS PACCTOMKA | BPV/Olb >

PaccToiika

27°C

25% % @
3h ® @

< OTNOXEHHAS PACCTOMKA | BPUOLLb

OOO

Mpobyxaexve .

16°C

25% & @
4h ® @

< OTNOXEHHAS PACCTOWKA | EPUOLb >

OOO

Monnepxanue T .
O z 4®
@ 25% ® @
© ®

LLIOKOBOE OXTAXKOEHWUE, TNMYBEOKOE 3AMOPAXKMBAHUE (MODI
UP n ACTIVE),
PASMOPAXWNBAHWE, LLOKO/TIAA U CYLLKA (MODI ACTIVE)

[Ons co3gaHus HOBOW NporpaMmbl Bbibepute Tpebyemyo GyHKLMIO (LLOKOBOE
oxnaxaeHue, rnyboKkoe 3amoparkMBaHue, pasMoparkMBaHMe, LOKOa4, U CyLLKa),
KaTeroputo, yaeprkMBaiiTe HaxKaTol KHOMKY peLenTa u Bblbepute npasky. MoxHO
€034aTb NPOrpammy no 30HAY UK NO BPEMEHMU.

Mocne BbibOpa TMMNA OTOBPA3UTCA PEAAKTOP NPOrPaMMbI C Pa3/IMYHBIMMK 3TaNamu, B
KOTOPbIX MOYKHO 33ZaTb TEMMEPATYPy KaMepbl, BEHTUAALMIO U TEMMepaTypy B rnybuHe
npoAyKTa. [lna usmeHeHUs cneayrolmx 3TanoB HaXXmuTe CTPEeKyY BNpaso.

Ka)K,EI,bIﬁ pPa3 npu BHeCeHM B Nporpammy nUameHeHnAa MOXXHO COXPaHUTb ee C HOBbIM
MMeHeEM, CO34aBaA TakKMm o6pa30M HOBbIN peuenTt nnm nepesanncbiBad peuenT, yXKe
M3MeHEHHbI’ paHee.

APOXMKEBAHUE W MPEPbIBAHUE BPOXEHUA (LEVTRONIC)

B nporpamme npepbiBaHUA 6pO)KEHMFI MOXHO OTKNIKOYUTb XON104Hbl€ 3Talbl, MPU 3TOM
MOXHO 6y,u,eT MCNONb30BaTb COXPaHEHHbIE NapaMeETpPbl ANA NPeEpPbIBaHNA 6pO)KeHVIFl n
HemMeaNeHHOTo BbINMOJIHEHNA OPOXXKEeBaHNA BPYHHYIO. Jdrtanos nporpammol

AN

npepbiBaHUA BPOXKEHUA 5. X MOKHO MEHATb NPU NOMOLLM pegaKkTopa (atan

APOXKKEBAHUA U XPaHEHUA B KOHLLE LUMK/A OTKNHOYUTb He!'lb3ﬂ)2

- 1. OxnaxpeHue: no3BonsAeT 61OKNMPOBATb AEUCTBME APOXKKEN, 3aMeaNAA UX
pa3sMHOeHKe. BnaxHOCTb MOXKHO peryainpoBaTb (Levtronic) TonbKo npu
TemnepaTtypax Bbiwe 4 rpagycos. Ecnm BnaxKHOCTb 3agaHa Ha OTK/, atoT
napameTp He peryanpyeTcs, N03aToMy ecim TpebyeTcAa HU3Kan cTeneHb BAAXKHOCTY,
3a4atb 50%, a ecnm TpebyeTcs MaKcMmasibHoe yBnaxkHeHue - 95%.
MpoAoNKNTENBHOCTb MPOrPaMMbl 3aBUCUT OT OX1aXKA3aeMOro NPOAYKTa: Yem
KpynHee NPoAyKT, TemM A0/blie A0MKEH ANUTLCA 3TAN OXNAXKAEHUA.

- 2. Bblaep:kKa: noaaepXmneBaeTt maccy NpoayKTa, NoABepraeMoro ApoXKKeBaHuio, B
TeyeHne BpeMeHM, KOTOPOE aBTOMATUUYECKWN peryanpyerca nporpammoit ucxoasa us
BpeMeHM, 3a4aHHOro AN KOHLA APOXKKeBaHMA. BHUMaHMe: Yem HuxKe ByayT
TemnepaTypbl XPaHEHUsA, TeM HUXKe ByAeT aKTUBHOCTb APOXKIKEN, NPU CAULWKOM
HU3KMX TemMepaTypax CyLLeCcTBYeT pUCK 06€3BOXKMBAHUA TECTA, YTO 3amMeauT
nocaeaytouime stanbl NPobyKAEHNA M APOXKKeBaHMA. TemnepaTypbl Bbile 6
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{ OTNOXEHHASI PACCTOVKA | EPVOWL >

OxnaxpgeHune .
2°C 8 @
25% ® @
2h C] @

OOO

¢ OTNOXEHHASI PACCTOWKA | BPVOLLb

XpaHeHue B KOHLE uukna .

O we t®

@ 25% % @

N\ N\
CoxpaHutb ‘ CoxpaHuTb Kak

< NOOAEPXAHWE TENNA

@ 65°C 8 @

@ 50% * @

oK |

{OBE33APAXMBAHWE AHVICAKVCA | PbIBAl-A ‘
|

Dune poibbl Cywn
Taptap Llenas peiba
< YCTAHOBUTb PEXUM

Lt -35°C Ha 15 4acos

2 -20°C Ha 24 vyacos
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rpagycoB akTUBUPYIOT MPOLLECC APOMKKEBAHNA U BbIAEPMKKM PaHblUe BpEMEHM.
MpaBuabHan TemnepaTypa BblAEPHKKM 3aBUCUT OT TMNA TecTa.

- 3.MpobyxaeHre: Ha 3TOM 3Tane NPOAYKT NOCTeNEeHHO NPUBAMKaeTCA K
TemnepaType APOoXKKeBaHUA. ITan NPobyKAEHMA JOKEH ObITb TEM
NPOAO/IKUTEIbHEE, YEM KPYNHEE KYCKM MCNO/b3yeMOro NpoayKTa.

- 4. lpoxKeBaHWe: NPOAYKT byaeT AOBOAUTLCA A0 HYXKHOM TeMnepaTypbl U
B/TAXKHOCTM ANA Havana ApoxKeBaHUA. MOXHO peryanposaTb TeMMepaTypy,
BNAXKHOCTb (Levtronic), BEHTUAAUMIO M NPOLOMKUTENBHOCTL 3Tana.

- PeKomeHayeTcs BbINOMHATb APOXKKEBaHWE NPU TemnepaTtype HuKe 28-30°C ans
OrpaHUYEHMUA BblAENEHNA YKCYCHOM KUCNOTbI, KOTOPasA yXyALaeT BKYC U CTPYKTYpY
BbINEYKW.

- 5. XpaHeHune No 3aBepLlUeHnn LUKa: I'IOC}'IGLI,HVII\;I 3Tan NO03BOAAET YaCTUYHO
NMOHU3UTb TeMNepPaTypy TeCTa ANA OrpaHNYeHnAa ero CAIMWKOM CUbHOIO
yBE/I4EHNA B obbeme. AKTVIBVIpOBaTb 3TOT 3Tan B Caiy4ae, eCant HET BO3SMOXKHOCTU
HemeaneHHO NPon3BECTU BbiNMEKAaHNE NN 3aMOpa*XMBaHue BCero NpoayKTa nocne
3Tana APOXXKeBaAHUA. BHWUMaHMe: nocne aTana APOXXKeBaHMA TeCTO AoWwo Ao
KOHUa npouecca ApoXxK»KeBaHWA, NO3TOMY 6y,CI,ET HEBO3MOXHO NMNOJIHOCTbIO
OCTaHOBUTb Pa3sMHOXeEHNe ,u,po>+<>+<el7|, €ro MOXHO TOJIbKO Ha KOPOTKOE BpemMA
3amegnunTb.

NOOAEPHKAHWME TEMNNA (MODI ACTIVE)

Pexkum NOOAEPHKAHUE TEMJIA no3BonseT 3anycKaTb COOTBETCTBYHOLLMNM LUK,
334aBanA cneayrowme napameTpbl:

- TemnepaTtypa 8o +65°C
- Tpebyemas BeHTMNAUMA (C 25%).

BBeaeHHbI NpoayKT byaeT noaaepmBatbcs Npu Tpebyemoit TemnepaTtype
HeorpaHW4YeHHoe Bpems.

OBPABOTKA MNMPOTWMB CE/1IbAAHOIO YEPBA

Mporpamma O6paboTKa NPOTUB CeNbAAHOrO YepBA BbiNoAHAET 06paboTKy pbibbI,
npesHasHavyeHHoMN A4 ynoTpebaeHus B CbiIpOM BUAE, A8 YOAANEHUA TAKUX NapasnToB,
KaK ceNbAsHOM YepBb, MPY NOMOLLM CMELMANbHbIX MPOrPamMM C COOTBETCTBYIOLWEN
TeMnepaTypon U NPoAO/IKUTENbHOCTbIO. (-20°C MMHUMYM 24 Yyaca unum npu -35°C B
TeuyeHue 15 vyacos).

3Ta nporpamma NoAKAoYaeT WKad LWOKOBOro OXNax4eHMA Ha NpeayCMOTPeHHoe
Bpems.

[NnA BbINONHEHUA HECKONbKUX LLMKNOB NOAPAL PEKOMEHAYETCA BbIMNONHUTD
cnepyowme onepauym:

3anyctute NepcoHanN3MPOBaHHYO NPOrpammy ry6oKOro 3amMoparkKMBaHUA C
KOHEeYHOW TemnepaTypoi

-20°C B rnybumHe npogyKTa. Mo 3aBepLlUeHnn LUKAA U3BEKUTE NPOAYKT U NOMECTUTE
€ro B WKad-KOHCepBATOP C rapaHTUPOBAHHOM TeMnepaTypon He Huxke -20°C MUHUMYM
Ha 24 Yyaca 1 3aTem NnogasBanTe Nocse PasMmoparkKMBaHuA.



10.0 PYYHOW UMK (MODI)

< PYYHOW LIMKN

@ 15°C @®
) 0% & (3)

OK

PYUHOWM LIMKN -15°C §}

49° -

%100% cTon o

11.0 YTUIUTHI

Pexxum PYYHOM LMKA, nossonseT 3anycKaTb LMK NO 30HAY UM N0 BPEMEHU Npu
3aaHumM Tpebyemoin TemnepaTypbl U BEHTUAALMM.

B xo4e npouecca Ha 3KpaHe yKa3blBaeTcAa TemnepaTtypa Bo3ayxa B Kamepe. MOoKHO
0TO6Pa3nUTbL TEMMEpPaTypy UrobYaToro 30HAa, Kacasachb LEeHTpa Aucnen, rae nokasaHa

TemnepaTtypa B Kamepe.

BHM3Y cneBa nmeeTcA 3HAYOK C YKa3aHHbIM pAAOM 3a4aHHbIM NPOLEHTOM
BeHTMAAUMN. PN HaXKaTUKM 3HAYKA MOXKHO 6yAET MeHATb NPOUEHT BEHTUNALUNN B XO4€

UMKNa.
Beepxy cnpaBa MMeeTcs 3Ha4YOK & C YKa3aHHOI pagom TeMnepaTypoi, 3agaHHoMN ans
3TOro umMKAna. Mpu HaxKaTUKM 3HaYKa MOXKHO ByAeT MeHsATb TeMnepaTypy BbIMOJIHAEMOTr0
UMKNa.

I'IpM HaXaTnn 3Ha4Ka ﬂ 3anyCcTnuTCA Py4YHOE pa3smopaKmnsaHue.

e NPOrPAMMA

Orraitka | XACCN

|
|
|
use ! XKypHan cur{anos
|

K meHto YTUNTUTDbI MOKHO nepeinTn, NPoKpy4YMBas BHU3 GYHKLUMM [1aBHOIO 3KpaHa.
Mo3BoAAET 3aMycKaTb Pa3MoparkKMBaHWe, HarpeBaTb UroNbYaTbI 30HA
(aononHuTenbHbINM TONBKO MODI), akcnopTnposaTtb AaHHble XACCI, 06HOBAATL
nporpammHoe obecneyeHune, BbINOJHATb Pe3epPBMPOBaHME AaHHbIX M 0TOBpaxKaTb
YKYPHanN CUrHanoB TPEBOTHU.

11.1 PASMOPAXMBAHWE AMMNAPATA

OTTAMKA

O

cron 00:45 (O

-21°

PasmoparkmMBaHWe annapaTta akKTMBUpPYeTCA:
- aBTOMATUYECKM B PEKMME XPaHEHWA Yepes onpesesieHHble MHTEPBA/bl BPEMEHM
- BPy4YHyto dyHKumen YTUNUTbI>PASMOPAXKMBAHUE

- BPYYHYIO B PEKMME XpaHEHUA NPU NOMOLLM KHOMKM pae.rv\opa»(wBava)}I .

B xoge pasmopaxkuBaHuA Ha gucnnee otobpaxkaeTca npeaynpexaeHve
PASMOPAXVUBAHME.

[na Toro ytob6bl NPEPBaATb PEKMM PA3MOPAKMBAHUA PaHbLLE YCTAHOBEHHOTO BPEMEHM,
HaXXmuTe Ha KHonky CTOI.

MpumeyaHue

Ecnu K annapaTty NnoaxAoYeH BbIHOCHOM KOHAEHCATOPHbIN arperat, TO pa3mMopo3Ka
NpPoOn3BOAUTCA NPU NOMOLLM CXHATOro Bo3ayxa. Bo Bpema pasmoparknsaHma
Heobxoammo, 4Tobbl ABEpUA OblNa OTKPbITA, MOCKOJIbKY Pa3mopaxKuBaHWe ucnaputens
NPOUCXOAMUT BCNeACTBME TENNOOOMEHA C OKPYHKatoLWen cpeaoin NnocpeacTBOM
BEHTUNAUMK. B xoae npouecca B Kamepe He JOJIKHO HaXO4UTbCA HUKAKUX NPOAYKTOB.
MosTomy B MalUMHAX, NOAKAOYEHHbIX K BbIHOCHOMY arperaty, GyHKumns
pa3moparkneaHMA NOAKNOYAETCA BPYYHYIO OMEepaTopom B 3aBMCMMOCTU OT YaCTOTbI
NCNO/Ib30BaHMA MALUUHbI.
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11.2 HATPEB 30HAA (MODI)

HAMPEB LYNA

®yHKuna HATPEB 30OHAA aKTUBHA TONbKO B TOM C/y4Yae, ecin umeeTca
AO0MNO/IHUTEIbHbIM HarpeBaeMbll UF0NbYaATbIN

30HA,

Mpw HaxaTnum KHonku YTUTUTbBI>HATPEB 30HA BKAtOYaeTca Harpes 30HAQ, YTO

oberyaet ero usssedyeHue U3 npoaykra. Mo 3aBepeHnn otobpasutca coobuieHne
«Harpes 3aBepLUEH, NU3BIEKUTE 30HAY.

Harpes 3asepue, u3sneds uyn

OK

11.3 XACCH
< SUCILSL ) BN s MeHto XACCI no3BonAeT coxpaHATb Ha USB-HaKonuTene u 3atem npocmaTpusatb
Or
©) worzzo @ (T) [AaHHble BCEX BbINOJ/IHEHHbIX LIMK/I0B.
Jat
S) O [na skcnopTa gaHHbIX XACCI nogxntountb USB-HocuTenb 1 HaxaTb YTuantbi>XACCH.
Lo S L MOKABATH OTKpoeTCA 3KpaH, Ha KOTOPOM MOXHO BbIbpaTb Neprog, A1A KOTOPOro Bbl KenaeTe

9KCNOPTUPOBATb AdHHbIE.

Mpu Ha*KaTMM KHoMKK “IKkcnopT” Ha USB-HocuTenb byaeT skcnopTupoBaH ¢ain .csv,

COAepKaLMii cepuiiHbIA HOMep annapara, 33 KOTOPbIM ByAeT YKa3biBaTbCA rof, MecsL, 1
[eHb.

leHepupoBaHHbIM Takum 06pasom daiin MoKHO ByaeT OTKpPbITb Ha MK ¢ nomoLblo
nporpammsl 41A pacHeTHbIX Tabauu,

11.4 USB — O6HoBNeHUe / Pe3epBupoBaHme

Ons OBHOBJIEHUA nporpammHoro obecneyeHma annaparta nogxkntountb USB-Hocutens ¢
nporpammubim obecneyeHnem n Haxkatb YTUTUTBI>USB. Cuctema pacnosHaet

cooTBeTcTBylowMme paiibl o6HoBNEeHUA, KHonKa OBHOBUTb cTaHOBUTCA aKTUBHOM U
MOKHO Ha4yaTb 06HOBNEHWE.
OBHOBUTH e
Ana soinonHeHna PESEPBUPOBAHUA noakntountb USB-HOCUTEND M HaXaTb
YTUNUTbI>USB>PE3EPBUPOBAHMUE. Mo 3aBepluieHnn pe3epBMpPOBaAHMA CUCTEMA

nepeKknYyaeTca Ha rnaBHbIM 3KpaH “ USB-HOCUTENb MOXHO N3B/EYD.

11.5 XYPHAJT1 CUTHANOB TPEBOI'A

Mpu HaxaTtum B rnasHom meHto YTUNTUTbI>HKYPHAJT CUTHANOB TPEBOI mo»KHO 0TOBpasnTb KypHaa CUrHanos

TpeBoru, BbIbUpasa Ansa oTobpaxeHNa CUrHaibl TPEBOrM, 3apPerMcTpMpPoBaHHbIe 3a NOC/AeAHIO Heaento, 3a
nocneaHuin mecau, nam sce.

KYPHAN CUTHANOB TPEBOIM no3BosiAeT oTobpakaTb pa3nyHble 3aperMcTpupoBaHHble CUrHa bl TPEBOMM C AaTamMu
Hayana v 3aBepLueHus.

MpuY HaxKaTMK OTAENbHOMO CUrHaNa TPEBOIMM OTKPbLIBAETCA CBOAHbIM 3KPaH 3TOro CUrHasa, Ha KOTOPOM NPUBOANTCA
HeKoTopasa HGopmMmaums.

< CUIHATbI < XYPHAI CUTHANOB CBS3b C ANEKTPOHHLIM KNAMAHOM
OrkphiTas 3auura uenaputens OBpanATecs B cepakcHy0 CryASY.
Nocnepsss Hogens @ e o
Cafsb ¢ ANEKTPOHHBIM KnanaHoM
BROCTCHHMIGC Y Crapr: 15/01/20 13:48 | Kowou
Grapr: 15017201348 | Ko -
= . Jlarun kameps: Hewcnpasen
e Beé @ s o

OK

Pycckui
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12.0 HACTPOWKU

< SEETRSILL MeHto HACTPOMKMW nossonseT meHaTb A3bIK, YACOBOW NOAC, OATY v BPEMS,
KoHpurypuposaTb COSMO, BxoamTb B meHto CEPBUC (3awuiLeHHoe naposiem) n

A3bik Yacosoi nosc
I'IO,CI,KI'II'O"IaTb/OTKI'II'O"IaTb npeaBapuTesibHoOE oxnaxaeHune
Data/spems Cosmo
Cm. nap. 5.1

MNo3BonaeT 3agaBaTb CUCTEMHDIN A3bIK U3 OTO6pa)'KeHHbIX A3bIKOB

12.2 JATA/BPEMA

Cm. nap. 5.2
Ecnn Modi He nogxntoveH K Cosmo, NO3BONAET BPYYHYO 334aBaTb JIOKaibHble AaTy U BpeMs.

12.3  YACOBOW NOAC

Cm. nap. 5.3

Ecan Modi He noakntoueH K Cosmo, N03BOAIAET BPYYHYHO 3aZaBaTb YaCOBOW MOAC, rae Haxoautca obopynoBaHue, gns
obecneyeHns NpaBuUAbHON permcTpaumm cobbiTnin XACCI, curHanoB TPeBOrM U aBTOMATUYECKOro Nepexoaa Ha
AEKPETHOE BpeEMA.

12.4 COSMO
Cm. nap. 5.4
12.5 CEPBUC
< S MeHto CEPBUC 3awmLieHo naposem 1 MOXeT NCNO/1b30BaTbCA UCKAHOYUTENIbHO NEPCOHANOM
ey Tecmposmmomimss  CEPBUCHOM CYXKObI.

BYHKUMOKANEHOE
TecTiposatve

Tecrosuil oT4er

13.0 PEOPTAHU3ALUMA MEHIO +

(4 WOKOBOE OXNAXOEHVE | CYMbl -

Cyne-niope Mpn HaXKaTNUK KHOMKMK BKAtOYaeTca pexum PEOPTAHU3ALNA MEHIO,

Bynbon

I'IO3BOJ'IFHOLLI,VIﬁ No CBOEMY XeNNaHUI0 pa3meLllaTb Pa3/indHble 31EMEHTbI MEHIO.

OBOIWHBIE CYNbI ‘ Cynbi-niope

|_|pl/l NOAKNHOYEHUN peopraHn3aunn Haganmcu 6y,£I,YT npeacTaBaATbCA B ABUXKEHUN.
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Pycckui

14.0 ABAPUMNHbBIE CUTHANDI

MNEPEYEHb CUTHA/IOB TPEBOIN

BO3MOXHbIE MPUYNHDI

CMoCOb YCTPAHEHUA

HewncnpageH 30H4, Kamepbl

Bo3mokHa HENCNPaBHOCTb 30HAA Kamepbl

O6paTnTech B YNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKNI
cepBUCHbIN LeHTp. ObopynoBaHue byaeTt paboTaTb C
BPEMEHHbIM 3HaYeHMeM TemnepaTypbl, BbIYUCNEHHOM
KaK cpefHee apMpmMeTMYeCcKoe Mrobyatoro 3oH4a v
30HA4a ucnaputens

MronbyaTbili 30HA, HeMcnpaseH

B0O3MOXKHa HEWUCMPABHOCTb UrONbYATOrO 30HAA.
MronbyaTblii 30HA, HE MOAK/NIOYEH.

MpoBepuTb NPaBUABLHOCTb BBOAA 30HAA, NPU
HeobX04MMOCTN OTCOEAMHUTL Er0 U TIWATENbHO
OUYMCTUTb KOHTaKTbI. He NpuUKnaabiBaTh ycuAUA npu
BBO/AE pa3bema, YTobbl He NOBPeAUTb KOHTaKTbI. Ecan
npobaema He ycTpaHsaeTcs, 06paTnTbea B
YNONHOMOYEHHbI TEXHUYECKMNIA CEPBUCHBIN LLEHTP.

HewncnpaBeH AaTuMK BNaXKHOCTU

C6oit UM HEeUCNPABHOCTb NpPU OnpeseneHnn
B/IAYKHOCTU.

ITOT CUrHaN TPEBOTM MOXKET 0TOBparKaTbeA Npum
3anycKe NPOrpamMmmbl € BNAXKHOCTbIO NOC/E LIOKOBOrO
OXNIAXKAEHUA MU TNYBOKOro 3aMOpaXKMBaHMA.

Mpw akTMBHOM curHane Tpesoru Levtronic He byaet
MCMO0/Ib30BaTb YBAAXHUTE/b A/1A PETYIMPOBaHUA
BNaXKHOCTU. HarpeTb Levtronic B pyuyHom pexume o 40°
6e3 BNaXKHOCTM ANA CyLWKK 30HAA. Ecam npobnema He
ycTpaHseTca, 06paTUTbCA B YNIOTHOMOYEHHbIN
TEXHUYECKUI CEPBUCHDBIN LLEHTP.

HewncnpageH 30H4, ncnaputena

Bo3moxkHa HENCNPaBHOCTb 30HAA UCnapuTena

O6paTnTech B YNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKNI
CepBUCHbIN LeHTP. MOXKHO NPoA0KaTh UCMO/b30BaTh
Levtronic, pasmopauBaHue 1 ynpasneHue
BEHTUAATOPaMU He ByAYT ONTUMMU3UPOBAHDI.

HeucnpaseH 30H4 KOHAEHCaTopa

Bo3MoOHa HEMCNPaBHOCTb 30HAa KOHAeHcaTopa
(Levtronic)

O6paTuTech B yNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKUI
CepBUCHBIN LeHTP. MOXKHO NPOA0KaTh UCMNO/Ib30BaTh
annapart, paboune napameTpbl 6yayT HEONTUMANBHBIMMU.

HeucnpaBeH 30H4, 31EKTPOHHOIO
KnanaHa

Bo3moxkHa HENCNPaBHOCTb 3/IEKTPOHHOTO K/1lanaHa
perynnpoBaHMA XnagareHTa.

O6paTnTech B YNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKNI
CepBUCHbIN LeHTp.

HeucnpaBeH AaTynK HU3KOro
AaBneHuna

BO3MOXHa HEMCNPaBHOCTb AAaTYUKA HU3KOTO
AaBneHuA.

O6paTuTech B yNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKUI
CEepPBUCHBIN LIEHTP.

HewncnpaBeH AaTuMK BbICOKOrO
AaBneHuna

Bo3moxkHa HENCNPaBHOCTb AaT4YNKa BbICOKOTo
AasneHuAa.

O6paTnTech B YNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKMI
CepBUCHbIN LeHTp.

3aluTa OT BbICOKOM TeMMepaTypbl
Kamepbl

TemnepaTtypa Kamepbl npesbiwaet 100°C.

MoaKnto4aeTca Komnpeccop A1 oxnaxaeHus. Ecim
TemnepaTypa He NOHUMKAETCA, OTCOeAMHUTb Levtronic
mnn Modi Active oT ceTn n 06paTuTbCA B
YNONHOMOYEHHbI TEXHUYECKMNIA CEPBUCHBIN LLEHTP.

Bbicokan Temnepatypa Kamepbl

Moaaetca B cnyyae, ecam nocne 4 4acos
HenpepbIBHOW PaboTbl KOMNpeccopa He AoCTUraeTcs
3a/laHHan ycTaBKa

lMpoBepbTe, YTO He 3arpy>KeHo CAMLWKOM MHOro
ropAaYyero NpoAayKTa, NPoOBEPUTb, YTO KOHAEHCATOP
MaLUUHbI YUCTBIN, nposepbTe NPaBUIbHOCTb
BEHTUIALUUU arperaTtHoro oTcekKa.

BblCOKas TemnepaTtypa UroabyaToro
30HAa

CnnWKOM BbICOKaA TemnepaTtypa UronbyaToro 3oHAa

Ecnv 3arpy»XeH CULLKOM ropaymnii NPOAYKT, U3BNEKUTE
€ro v flaiiTe eMy OCTbITb B TEUEHWUE HECKONbKMUX MUHYT.

Bbicokas Temneparypa CUI0BOW NA1aThI

Cunosas nnata pa60TaeT Cc npesbileHnem
MaKCMManbHbIX Npeaenos tTemnepaTypbl

MpoBepbTe NPaBUILHOCTL BEHTUALMU arperaTHoro
oTceka. MpepsuTe UMKA 1 faiTe annapaTty OCTbITb.

OTKpbITa ABEPb

OTKpbITa ABEpb

3akpoiiTe ABEpb, €CAN CUTHAN TPEBOTM NOJAETCA CHOBA,
06paTUTECH B TEXHUYECKUI CEPBUCHbIN LLEHTP.

MpepBaHa cBA3b C CMN0BOK NaToMn

HapyLeHwve cBA3u nnaTtbl yNpaBaeHWs C CUI0BOW
naaTon.

OTKAtoumnTe annapart oT 3/1IEKTPOCETU U OﬁpaTMTECb B
ynOﬂHOMOquHbIﬁ TEXHUYECKUIA CepBVICHbIl’I UEeHTp.

3ameHuTe BOAAHON GUNLTP

MaTpoH BoAAHOro GuAbTPa A0 yBAAKHUTENA
BblpaboTan cBo CpokK cayxbbl (Levtronic)

3ameHuTe naTpoH. He ncnonb3osatb Nporpammbl ¢
B/1IaXXHOCTbIO 1IN NAPOM C 3arpA3HEHHbIM MNAaTPOHOM:
OMacCHOCTb MNOJIOMKUM CUCTEMbI FreHepUpoOBaHUA napa.!

BbINOAHUTE OYMCTKY KOHAEHCcaTopa

KoHAeHcaTop 3arpsA3HeH U He rapaHTUpyeT
NPaBW/IbHOTO OXNIAXKAEHWUSA XONOANUIBHOMN CUCTEMBI

Cm. nap. 15 oymcTKa KoHAeHcaTopa.

HewncnpagHa 3arpyska sojbl B
yBNaXXHUTe/Ib

HewvcnpasHa 3arpyska BoApl B YBAAXKHWUTENb
(Levtronic)

O6paTnTech B YNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKNI
CepBUCHbIN LLeHTP U 3aKPOWTE KpaH AR OTCEYKU BOAbI.

HeucnpaseH Harpes yBnaxkHuTena

HewcnpaseH Harpes yBnaxHutens (Levtronic)

O6paTuTech B yNOJTHOMOYEHHbI TEXHUYECKUI
CepPBUCHbBIN LiEHTP.

118




Bbicokoe gasnexue B[ O6Hapy)KeHO NOBbILEHHOE JaB/leHNEe AaTYMKOM MpoBepbTe, UTO KOHAEHCATOP YNCT, YTO 0bOPYOBaHNE
CpabaTbiBaHWe pesie BbICOKOTO BbICOKOTO AaBNeHuA. MMeeT A0CTaTOYHOE MPOCTPAHCTBO AJ1A OTBOAQ Tenna
Aasnexus B, KOHAEeHcaTopa U/1au YTo BBEAEHHbI NPOAYKT He
CAULWKOM ropaunit. 1na obopyaoBaHuA ¢ BOAAHOM
KOHAEeHcauuel NpoBepbTe NPaBUIbHOCTL NOAAYM BOAbI.
Ecnv npobnema He ycTpaHsaeTcs, obpaTutech B
YNOJIHOMOYEHHbIN TEXHUYECKUI CEPBUCHDIN LIEHTP.

MpepBaHa cBA3b C 3NEKTPOHHBIM Mporpammbl NpepbiBatoTCA BCAeACTBUE OTcoeanHuTe Ha 10 cekyHZ annapaT OT IMHUM NUTAHKA.
KnanaHom HEBO3MOKHOCTW PEry/IMpOBaTh 31IEKTPOHHbIN KnanaH. | Ecav npobnema He ycTpaHaeTtcs, obpaTutecs B

yI'IOﬂHOMO‘-IeHHbIﬁ TEXHUYECKUIA CepBMCHbIﬁ UeHTp.

15.0 COBETbI MO 3KCNNIYATAUNUN NN MEPbI NPEOOCTOPOMRHOCTH

15.1 TNPEABAPUTE/IbHOE OXNAKOEHNE

< HACTPOUKN Mpexae Yem Ha4yaTb LMK/ LLIOKOBOTO OXNaAeHNA/3aMOPO3KN, peKoMeHayeTcs

npeasapuTesibHO OXNaANTb Kamepy NPy NOMOLLM COOTBETCTBYOWEN GyHKUMN. He

JHata/spems Cosmo o
3arpyxaunte npoayKTbl B XoA4e UWUK/Ma NpeaBapuUTeEIbHOIo oXnaxXaeHuA.
e Tpemsapmensioe  CTAPANTECH HE OTKPbIBATb ABEPYM BO BPEMSA LMK/A LIOKOBOTO
BUELLL L OX}'Ia)'KLI,eHVIFI/3aMOpO3KM.

MNpeagapuTesibHOE OXNAXAEHUE MOXKHO OTKAOUYUTb U3 MEHIO HaCTpOVIKM.

15.2 PASMELWEHUE NPOAYKTA HA NMPOTUBHE

Mcnonb3yliTe HU3KME NPOTUBHM AN /IyYLIero KOHTaKTa NOBEPXHOCTU NPOAYKTA C
BO34yXOM. PacrnonaraiiTe NpoAyKTbl aKKypaTHO, He KNaanTe UX O4MH Ha APYrou.

ByabTe BHMMaTE/IbHbI NPW NMOMELLEHMU BaKYYMHbIX MaKeTOB, NPOBepPAITE, YTO NakeT
He MpuKacaeTca n He 6OKMpPYeT NOTOKN BO34yXa BOKPYr BEHTUAATOPOB.

15.3 3ATPY3KA AMNMAPATA

w1 OcTaBnarite mexay NPOTUBHAMM PACCTOSTHME MPUMEPHO B 2 CM 418 HagnexKallen

LMPKYNALMM BO3AYXa.

MpoAyKTbl AONXKHbI Pa3MeLLaTbCA B O4MH C/I0M B eMKOCTSAX:

- OTKpPbITbIX

- npeAHasHayeHHbIX AN NULWEBbLIX NPOAYKTOB

- CTOMKMX K TemnepaTypam, LOCTUraemblxX Mpu rNyboKoM 3aMOoparKMBaHUU U
NPUroTOBAEHUM

- C HU3KMMMU Kpaamu (Makcumym 4,5 cm )

Huyem He HaKpbIBalTe KOHTEMHEpPbI.

MpaBuibHOE NO3ULMOHMPOBaHNE eMKOCTel 06ecneynT CBObOAHYIO LIMPKYAALMIO

BO3AyXa BHYTPM KaMepbl: He 3aropaxkmneaTb BEHTUAATOPbI M HE Harpy»KaTb

o0bopyaoBaHWe CBEPX YCTAHOBNEHHbIX NPesenos.

15.4 PACMPEAE/EHWUE NPOTUBHEMN

== B cnyyae HenosiHOM 3arpysku pacnpegensiite NPOTUBHU PAaBHOMEPHO MO Bcew
‘: pabouei BbicOTE Kamepbl.
| Ecnv Bo Bpemsa UuKNa A06aBAAOTCA HOBbIE MPOTUBHU, TO BCErAa pasmeLLainTe ux B
— BEPXHEN YaCTM KaMepbl, NepeaBuras yxe MMmeroLLmneca NPpoTUBHU BHNU3

He octaBnaiTe ropsune NpoayKTbl BHYTPM Kamepbl 6e3 3anycka umKAa.
O 5O g He npeBbllwaiiTe MaKCMMabHO AOMNYCTMMYIO 3arpy3Ky 414 AaHHOW moAenun annapara.

15.5 MNPABWUJ/IbHOE MPUMEHEHUE

He 3arpomorkpaliTe MOTOpPHOE OTAefieHWe, He 3aropakuBaliTe MPUTOK BO34yXa crepegu M OTBO4, Tenaa c3aau. He
3aropakMBaiTe KOPobKamMM 1 He yCTaHaBNMBaWTe WKadpbl-KOHCEPBATOPbI B HULLK.
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B wkadax WOKOBOM 3aMOPO3KK, B KOTOPbIX MCMOb3yeTca GUALTP Nepes KOHAEHCaTOPOM, NepUOoANYECKN BbINOAHANTE
€ro OUUCTKY.

Pasmellante NPoAyKTbl 418 LIOKOBOIO OXAaXAEeHUA U NPUTOTOBNEHWNA MO YKa3aHWAM B NpeaplayLien rnase;
AKKYpaTHO 3aKpbliBaiiTe ABepu Noc/e Kaxaoro paboyero uukna
OTBepcTue cAvMBa BOAbI B pe3y/ibTaTe pasMoparknBaHUA A0/XKHO BCeraa noaaepsKmnsatbca cBo60AHbIM

MN3beralite OTKpPbITHUA p,Bepeﬁ B Xo4e UWKNOB MNOJNOKUTENBHOINO WAU OTPUUATENIbBHOINO LWOKOBOIo OX/a*XaeHunAa /
meagneHHoro npuroToeaeHnA

PerynﬂpHo nposoguTe Tekyuiee TEX06CJ'Iy)Kl/IBaHVIe MO YKa3aHunAm cneumnanbHOro pasaena

Mpy NPUroTOBAEHMM Ha FPUIe 0COBEHHO KUPHOW MWK (HanpUMep, KypuLbl) YCTAHOBUTE Ha AHO Kamepbl Neyr NoaaoH
Ans cbopa KanatoLmx KUPOB.

He VICI'IOI'Ib3yl‘/JITe B npouecce rotoBku sierkoBocniaMmeHAWMeCA NpoaAyKTbl U XXUOKOCTU (HaanN\ep, al'IKOI'OI'Ib).

15.6 Wcnonb3oBaHWE UroabYATOro 30HAA

[ns onTMManbHoM paboTbl UroNbYaTbI 30HA, A0NKEH PA3MELLATLCA B LIeHTPe NPoAyKTa.

Y6eantech B TOM, YTO KOHUMK 30HAa HE BbIXOAUT 3a Npeae/bl NPoAyKTa U He KacaeTca
NPOTMBHSA.

He BBOAMTE 30HA, B NPOAYKTbI NUTaHUA Npu TemnepaType 6onee 130°C, 4tobbl He
noBpeauTb CEHCOP.

OcTaBbTe NPOAYKT Ha HEKOTOPOE BPEMS CHaPYKM, UTOBbI OH OCTbI.

MronbyaTbIili 30HA, B XO4€E LIMKNA LLOKOBOTO OXNaXKAeHUA onpeaenseT TemnepaTypy B
rnybuHe npoaykTa. [locTUsKeHne UM 3HaYeHus, 3a4aHHOro NoJib30BaTeNeM WM Ha 3aBoje
03HAYaeT, YTo NPOAYKT Obln oxnaxaeH (PpyHKLUMA LLIOKOBOro oxnaxKaeHus). Mronb4yatbii
30HZ rNy6OKO BBOAMTCA B OXNaXKAaeMblii NpoAyKT. [poBepATe, YTO €ro KOHYMK BXOAUT B

CamMmyio cepeanHy NpoayKTOB U HE BbIXOOUT HAPYKY. He BBOANTE €ro B o4eHb KUpPHbIE
TOYKUN NN PAOOM C KOCTAMMU.

Ecam npoayKT MmeeT HebobLLYIO TOALLMHY, BBOAWTE LN Napa/ie/ibHO ONOPHOM

NoBePXHOCTM. 30HA, PEKOMEHAYETCA BCeraa NoAAepKmMBaTh B YUNCTOTE U NoaBepraTb
caHobpaboTke.

OBPALLATBCA C OCTOPOMKHO, TAK KAK OH OCTPbIN.

15.7 Pa3meweHune nap Hanpasaawowmx gna npotnsHen GN nam EN

Modi 1 Levtronic ocHaleHbl Napamy HaNPaBAAOWMX AN Pa3MELLEHUS MPOTUBHEN
EN60x40. LLkadbl LLOKOBOM 3aMOPO3KM AN NpeanpuaTnii obLennTa ocHalLleHbl Mapoi
Hanpasnaowmx EN-GN. HeKoTopble MOAEIM OCHALLLEHbI HENOABUKHOM NPOBOJIOYHOM

CTPYKTYPOW M3 HEPXKaBeloLLEen CTann, KOTopas No3BO/AET YCTaHaB/IMBaTb TO/IbKO
npotusHuM GN1/1.

Ocobasn ocTpan KOHCTPYKUMA 3yBUaTbIX peek oNnTMMMU3MPYET pacnpegeneHve Bo3ayxa B
Kamepe 1 061er4aet OUNCTKY CTEHOK.

Mapbl HANPaBAAOLWMX MOFYT CHUMATbLCA U NPOMbIBAaTbCA B BOAE HeﬁTpaJ’IbelM MOOLWNM
cpeaocrsom anm B I'IOCYLI,OMOG‘-IHOVI MallnHe.

ANnAa cHATMA napbl HaNPaBAAOWMX AOCTAaTOYHO MOAHATL €e BBepX M CHATb C I'IpOCbMJ'IEﬁ
ABUXEHNEM BO BHYTPb Kamepbl.

Pycckui
.
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16.0 COBETbI MO 3KCINNYATAUUN, TEXHUWHECKOMY YXOAY U YNUCTKE

Onepaunn TeKywero TexXo6CNy}XMBAHUA MOTYT MPOBOAUTLCA HEKBAaIMGUUMPOBAHHBIM MEPCOHANOM MpU YCAOBUK
CTPOroro c/ef0BaHNA YKa3aHWAM, COAEPKALMMCA B AaHHOW MHCTPYKLMW.

° Mpexxpae yem npuctynatb K Kakum-nn6o onepauuam no TeXxHU4eCKomy yxoay uUam 4YUCTKe, oTcoeaunHuTe
annapart oT CeTU INEKTPONUTAHUA.

BHyTpeHHVIe U BHelWHUEe NOoBEepPXHOCTU annapata MOXXHO MbITb FYGKOﬁ, CMOYEHHOW B TensoM BoAe, C NCNOJIb30BaHUEM
XUMUYECKN HearpeccmnBHbIX MOKOLWUX CPeacTB. B 3aBeplieHne cneayer nporteperb noBepxHOCTU cyx017| MATKOWM TpﬂﬂKOVI.
an/IMEHEHVIe cpeacTs, Npuaaowmx 6I'IECK, PEKOMEHAYETCA NNLLb Ha BHELWHUX NOBEPXHOCTAX.

e Henb3a mbITb annapar cTpyamu Bogabl. Henb3a ncnonb3oBaTtb abpasmuBHble NAacTbl M CKPeOKU.

e [ina npoBefeHMA ONepauuii TeKyLLero TexobCny:KMBaHUA KaTeropuMyecku BOCMPELLAeTcas CHUMATb 3alUMUTHbIe
orpa)KaeHua W npeaoxpaHuTesbHble yCTpoiicTBa. PUPMa-U3roTOBUTE/Ib CHUMAET C ceba OTBETCTBEHHOCTb 3a
HecyacTHble C/lyyan B pesynbTaTe Hecobl04eHNA YKasaHHOro 06a3atenbHoro Tpe6osaHuA.

e He npukacatbca u He paboTaTb Ha 060pPyA0BaHMM C MOKPbIMM PYKaMM MU HOramM, He NPOCOBbIBATb OTBEPTKM,
KYXOHHYIO YTBapb U Apyrue npegmeTbl MeXAy 3alUTHbIMU KPbIlWKaMMU U ABUXKYLWMMUCA YacTamu. Mepen
BbINO/IHEHUEM OmepaLMii OYUCTKN I TEKYLLLEro TeX06C/yKMBAHUA OTCOeANHUTL 060PYA0BaHUE OT 3/IEKTPOCETH,
u3B/ieKas wrencesb. He TAHYTb 32 TOKONOABOAALLMIA Kabenb ANA OTCOeAUHEHUA MALLUHDBI OT 3/IEKTPOCETU

[ns Toro 4To6bI He CHUMKaNach apEKTUBHOCTL PAbOTLI annapata, CledyeT NePUOANYECKM NPOBOANTL OUUCTKY KOHAEHCATOPA.
[ns 3TOro UCNoNb3yMTe KUCTOUKY C MATKOM LLETMHOM MAM nblnecoc. MpoBOAUTE YMCTKY OCTOPOXKHO, YTODbI HE MOTHYTb
aNtoMUHMEBbIE TOMACTW.

e B KOHAEHcaTope MMEIOTCA pexyLumue Kpas. MpoBoauTe YMCTKY B 3aLUTHBIX NEepUYaTKaXx.

[na poctyna K KoHAeHcaTopy WKada LUOKOBOIo OX/IAaXAEHUA JOCTAaTOMHO 3aXBaTUTb NPUBOPHYIO NaHe b B BEPXHEN YacTu U
NOTAHYTb K cebe.

MpubopHas NaHe b NPUKPENIeHa BBEPXY ABYMSA MarHUTaMm, @ BHU3Y - ABYMs 3aLLEIKUBAOLMMNUCS LITUDTaMMU.
KoHaeHcaTop B WwKadax ana npepbiBaHUA BpoKeHNA U WKadpax-KoHcepBaTOpax YCTAaHOB/EH Ha Kpbilwe WKada.

Annapat MODI cHabeH nogaoHom ansa cbopa Boapl, 06pasytoLelica BOBpeMa pasmoparkueaHus. MNepuoanyeckm cneayet
Bbl/IMBaTb BOAY M3 3TOro nogaoHa. LLkadbl-koHcepsaTopbl M annapatbl LEVTRONIC ocHaleHbl aBTOMATUYECKOM
ncnapuTenbHOM cMcTeMoin.
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MoTaHMTe NOAA0H Ha cebs.

BblnenTe HaxoAALLYOCA B HEM BOAY.
YcTaHOBUTE NOAAOH Ha MpesKHee MecTo.

B KayecTBe anbTepHaTMBbI nogcoeauHuTe Tpyby ANA c/AvMBa KoHAEHcaTa C
pe3bboBbiM coeamHeHnem "nana" 3/4"

17.0 NOARNTKOYEHWME YBJIAKHUTENTA K CUCTEME BOAOCHABAREHUA U
TEXOBCNYXUBAHUE (LEVTRONIC)

A\ Bonee BbICOKME TemnepaTypbl NOBPEXKAAIOT CUCTEMY GUALTPALMMN BOAbI.
YCTpOIicTBO A0MKHO BbITb NOAKAIOYEHO K BOAONPOBOAHOM CETU C TemnepaTypoit Bogbl HuxKe 30°C.

A [aBneHue BOAbl HAa BXOAE B YBIAXKHUTE/b A0/IXKHO HaxoauTbcA B Npegenax 0,5 v 6 6ap. YcTaHoBKUTE pyyHOM KnanaH
nepekpbiBaHUA 40 NOAK/AOYEHUs annapaTta (ans Toro, 4tobbl obecneuynTb MpeKpalleHWe MNOCTYNAeHUs BoAbl).
YcTaHoBUTE MexaHUYecknn dpuabTp (60 MKCM) AnA NpenATCTBUA MPOHUKHOBEHUIO BO3MOMKHbIX TBEPAbIX 3arPsA3HEHMA.

A\ PekomeHayeTcA MCNONb30BaTb AeMWUHEPANM30BaHHYI0 BoAy. [PpU MCNONb30BAaHWUM BOAONPOBOAHOIN BOAbI
cosieBble OT/IOXKEHUA, ob6pasyloLmneca co BpeMeHeM, MOTYT CTaTb MPUUYMHONM MOCTENEHHOro yxXyAleHua paboTbl
yBnaxKHutena. Mpu KecTKocTu BoAbl, Npesblwatoweit 15° no ¢ppaHLy3CcKoi WKane, He06X0AUMO MCNO/b30BaTb
yMAryuTenb.

A B cnyyae HecobaloaeHUA HaANeXKalMX YC/IOBUI 3KCNJTyaTalumM NPOU3BOAMUTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTU 3a
c6ou B paboTe MM NOBpeXAEHUA CUCTEMbI YBNIAXKHEHUA.

Annapart cHabKeH NoAA0HOM AN aBTOMATUYECKOro MCNapeHuUs BoAbl, 06pasyoLeiics B pesynbTaTe pasMmopaxKMBaHuma
CUCTEMbI U LUMKI0B MOMKM YBAAXKHMTENA (TONBKO WKadbl 414 NPepbiBaHNA 6poXKeHNa 1 WKadbl-KOHCepBaTOpPbI).

A\ MpoussoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOMKHbI yliep6 UM TPaBMbl, CBA3aHHbIE C OTCYTCTBUEM
3a3eM/IeHUA WAN ero He[oCTaTOYHOCTblO, HENPaBW/bHOM YCTAaHOBKOW WAM NOBpPeXKAeHWemM annapara,
HenpaBUAbHbLIM TEXHUYECKUM YXOA0M WAKM 3KCnayaTauuen, Uau Bbi3BaHHble HecobnlogeHnemM NpaBuUn TEXHUKU
6esonacHocTM npu pabote c 3nekTpobopyaoBaHMEM, AEACTBYIOWMUX B CTpaHe, Ha TEPPUTOPUU KOTOPOI
aKcnayaTupyeTca annapar.

[0 YBNAXKHUTENA LO/IKHA YCTAHABAMBATLCA cucTeMa QUNLTPALMM 3arpPA3HEHW, BPEMEHHOTO CHUMKEHUS TBEPAOCTU
BOAbI U GUABTP C aKTUBMPOBAHHbIM YINEM, NOCTABAAEMbIN B KOMMNEKTE C 060pyA0BaHMEM.

Cuctema GpUAbTPALMM OCHALLEHA NMAaTPOHOM C MaKCMMaslbHbIM CPOKOM CAy:Kbbl 12 mecAueB. Hemea/ieHHO 3ameHATb
NaTPOH Npu 0TOBpaXKeHUU NpeaynpPeRAeHNs Ha 31IeKTPOHHOM YCTPOMCTBE UM MaKCUMyM cnycTA 12 mecaues ¢ AaTbl
YCTaHOBKM. Ec/iv 3ameHa GuAbTpyloLwero NaTpoHa He BbIMOIHAETCSA, CUCTEME reHepUpPoBaHnA Napa byayT HaHeceHbl He
NoA/ierKaline PeMOoHTY NoBpexaeHus. Yuepb B pesyabraTe HeCOBNIOA4EHUA YKA3aHMI MO KayecTsy BOAbl U 3aMeHe
bUAbTPa NPMBOAAT K aHHYIMPOBAHMIO rapaHTMM Ha BCIO CUCTEMY FreHepupoBaHuA napa.

®dunbTp BblAENSET B BOAY CNeAytolme BELLEeCTBa: cepebpo, aMMOHUIM, Kanui.

PerynapHo npoBepAiTe OTCYTCTBUE yTeueK B cucteme GpuabTpaumu. PerynsipHo NpoBepATb, YTO HEe NOrHYTbI WAAHIK.
MorHyTble WAAHMM A0MXHbI 3aMEHATLCA.

Cuctema dunbTpaumm B cbope A0MKHA 3aMEHATLCA B NOpAAKE PoTauuMn Makcumym depes 10 net. LUnaHrM AONXKHbI
3aMeHATbCA B NOPAAKE POTaLMM MaKCUMYM Yepes 5 fieT.
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18.0 MAEHTU®UKALIMA MHbIX HEUCMPABHOCTEW

AHOMA/NNA

BO3MOXHbIE NPU4YNHbDI

PELLEHUE

AI'II'IapaT HE BK/IKOYaEeTCA

OTCyTCTBYET HanpsKeHne

MpoBepAiTe HaANUYME HaNPAMKEHNA B PO3ETKe
3/1EKTPONUTAHMSA, K KOTOPOW NOAKAIOYEH annapar.
BbIKNOUMTE M CHOBA BKAOUYUTE UMEIOLLMECS 3aLUMTHbIE
BbIK/IOYATENN U NPESOXPaHUTENN U NPOBEPLTE
niaBKWe NpesoXpaHUTeNN, YCTaHOB/IEHHbIE B
nepeaHen YacTu 3N1eKTpoLLMTa

OTcoeAnHeH coeaMHUTENbHbIN
Kabenb conpsrkeHuns

Y6egutecb B NpaBUIbHOM NOAKAOYEHUN
nHTepdelicHoro Kabens K anekTpowmnty. Ecnm kabenb
NoBpeXAEH, 3aMeHUTE ero.

Mpw 3anycke umMKna
OXNaxKAeHUa He
paboTtaeT Komnpeccop.

3ameaNeHHbI NYCK Komnpeccopa
AnA cobnoaeHnA MUHUMaIbHOM
naysbl Mexay ABYyMmsa 3anyckamu

Bo nsberkaHue yacTbix 3aNyCKOB KOMMpeccopa, B
pe3ysibTaTe KOTOPbIX OH MOXET 6bITb noBpexXaeH,
npegycmaTtpmBaeTca 3a4epKKa B HECKOJ/IbKO MUHYT,
noaoXaute HeCKO/ZIbKO MUHYT

MoBpexxaeHo pene ynpasaeHus
Komnpeccopa.

Heo6Xx04MMO BMELIATENbCTBO TEXHNUYECKOTO
nepcoHana Ana NpoBepKM 1 PEMOHTa.

BK/loYeHa BHYTPEHHAA
TepMo3alunTa Komnpeccopa B
CBA3U C NeperpeBom.

MpeKpaTuTe AeNCTBUA C annapaTom B TeyeHue
npumepHo 30 MUHYT. YbeanTecb B TOM, YTO B KOHTYpe
OXNaXKAEHWA B arperaTHOM OTCEKE HET MOMEX.
Yb6eantecb B TOM, YTO MeXAY CTEHOM U 3aHEN
NoBEepPXHOCTbIO annapaTa MMeeTcA NPOCTPAHCTBO
wupurHoi 10-15 cm ana Bbibpoca Bo3ayxa.
Y6eauTecb B TOM, 4TO B6IM3KM annapaTa HeT
WCTOYHMKOB Tenna (nevyei, MakapoHOBapOK,
bpuTIopHML U T.4,).

Y6enutecb B TOM, YTO BEHTUNATOP KOHAEHCATOPA,
PacnofOXKEeHHbIM B HUXKHEM arperaTHOM OTCEKE,
HaxoauTcA B paboyem cOCTOAHUM.

Ecnm npobnema He ycTpaHeHa, CBAMKUTECH CO CyKOO0iM
TEXHUYECKO NMOMOLLN.

MpoBepbTe M NpU HEOBXOANMMOCTU OUUCTUTE
nblneynasAnBaoWwmii GUAbTP Ha KOHAEHcaTope

Annapat He oxnaxkgaet
WU OXNaxaaeT oYeHb
MmeasIeHHO.

3arpysKeH camMwKom 60bLLoi
06bEM NPOAYKTOB C BbICOKOM
TemnepaTypon (WwKad WOKOBOro
oXlaXaeHus).

He npesbllwanTe npeaycMOTPEHHbIA MaKCUMabHbIM
BeC NpoAyKToB. [pexae Yyem 3arpyKatb O4eHb
ropsAYyo NPoAyKLUMIo, NPoBeAnTe NpeasBapuTesibHoe
oX/aXkaeHne Kamepbl Ao Temnepatypsbl -20°/-30°C.

BHYTpEHHWE BEHTUAATOPDI
NOCTOSHHO HEMOABWMKHbI.

CBsixKMTECH CO C/YKOOWN TEXHUYECKOM NOMOLLM ANA
BbIAICHEHUA MPUYNH OCTAHOBKU BEHTUNATOPOB.

MCI'IapVITEJ'Ib NOKPbIT Choem nibaa.

MpoBeguTe pasmopaxknBaHue anmnapata BPy4YHyHo.

Meperpes arperaTHOro oTceka.

Yb6epuTecb B TOM, UTO MeXKAY CTEHOM U 3aaHel
NOBEPXHOCTbIO annapaTa UMeeTcA NPOCTPaHCTBO
WwupuHoi 10-15 cm ana Bbibpoca BO3ayxa.
Yb6eantecb B Tom, 4To B6/M3KM annapaTta HeT
WUCTOUYHMKOB Tenna (neyer, MakapoHOBapOK,
bpuTIopHML U T.4,).

Y6eauTecb B TOM, YTO paaMaTop, pacnonaratowmiics
Ha nepeaHein NOBEPXHOCTM B HUMKHEM YacTu
(koHpeHcaTop), He 3arpasHeH. Mpn HeobxoanMocCTU
yaanute meluarouime pabote 3arpasHeHUs npu
NOMOLLM NbINECOCA UM CHUMUTE NEPESHION KPbILLKY
M OYMCTUTE IONACTM NPU NOMOLLM LLLETKU C
NN1acTUKOBOM WETUHOM.
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19.0 MACIMOPT BESONACHOCTU XNAOATEHTA

19.1 R290

GWP: 3
ODP: 0

® MaeHTMdUKaLMA onacHocTel: CRUMKEHHbIN ras - YpesBblyaliHO OrHeomnaceH.
e Mepbl OKa3aHWA NepBoi NOMOLLM:

o [MMpu BAbIXaHMU: BbiBEAUTE NOCTPaAABLUErO U3 30HY 3arpA3HEHUA U HafZEHbTE HA HEero pecnmpaTtop.
MocTpafaBlumii fONKEH HAXO4MUTLCA B TENe B 1exKayemM noaoxKeHun. ObpaTtutech K Bpady. B ciyyae, ecau
nocTpafaslUMii He AbIWKUT, CAENANTE UCKYCCTBEHHOE AbIXaHUe.

o [MMpu nonagaHum Ha Koxy: Mpu 06MopokeHUAX Pa3bpbi3rMBaTbh BOAY Ha MOPArKEHHbIM Y4aCTOK B TeYeHue
MUHUMYM 15 MUHYT. NON0KMTL Ha NOBPEXAEHHOE MECTO CTEPUbHYIO Mapato. OBpaTUTbCA K Bpayy.

o [MMpu nonagaHuu B rnasa: HemeaneHHO NPOMBbITb 1333 BOAOW B TeUEHUE MUHUMYM 15 MUHYT.

o [pu nonagaHun B XKenyaouYHO-KULLIEYHbIN TPaKT: 3arfaTbiBaHWE ABAAETCA Ma/IOBEPOATHLIM MyTEM BO3AEUACTBUA.

19.2 R452A
GWP: 2141
ODP: 0

e Cocras:

o [OudTtopmeTaH (R32) 21,9%

o 2,3,3,3-teTpadTopnponaH (R-1234yf) 27,2%

o MeHTadTopnponaH (HFC 125) 50,9%

o UNpaeHTUdUKauma onacHocTel: CKUKEHHbIM ra3. B BbICOKOM KOHLLEHTPaLMK MOXKET Bbi3blBaTb yayllbe. MonagaHne
Kanenb Ha KOXY MOMET BbI3blBaTb 0OMOPOKEHMA.
e Mepbl OKasaHuA NepBoi MOMOLLM:

O

124

Mpw BABIXaHUN: B BbICOKOW KOHLLEHTPALLMWN MOKET Bbl3blBaTb yaAyLbe. CUMATOMbI MOTYT BKAHOYATb NOTEPHO
NOABUXHOCTU U/UAK co3HaHusA. MocTpagasluve MOryT He 0CO3HaBaTb HacTynAeHus yaywba. Oges pecnuparop,
nepeHecTn NOCTpaZaBLIMX B BEHTUAMPYEMOE NOMELLEHUE N YNOXKUTE UX HA POBHYIO MOBEPXHOCTb B Tenne.
O6paTtuTech K Bpayvy. BbINOAHATL MCKYCCTBEHHOE AbIXaHME TO/IbKO B C/ly4ae OCTaHOBKM AbIXaHUA.

Mpu nonagaHuu Ha KoxKy: KOHTaKT C UCNapAIOLLENCA UAKOCTbIO MOXET BbI3BaTb 3aMepP3aHNE KOXKM.

Mpw nonagaHuu B rnasa: HemegneHHO NPOMbITb r1a3a BOAOMN. CHATb KOHTAKTHbIE JINH3bI, €C/IU 3TO
He3aTpyaHUTeNbHO. MpoaonkaTb NPOMbIBaTb. [TPOMbITb HONBLLIMM KOIMYECTBOM BOAbI B TEYEHNE MUHUMYM 15
MWHYT HemepneHHO obpaTuTbea K Bpayy. Ecam nomolm Bpava HemeaneHHo obecneunTb He yaaeTcs,
npombiBaKTe ewe 15 MUHYT.

Mpun NonazgaHumM B KeNya04YHO-KULLEYHbIN TPaKT: 3arnaTbiBaHWe ABAAETCA MAJIOBEPOATHLIM MyTEM BO34ENCTBUA.
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