
Neue modulare Kochtechnik 
Produkte





Neues Fun-Design

FUN 600 FUN 650 FUN 700



Das Design des neuen Bedienfelds weist folgende 
Merkmale auf:
quadratische Linien über den gesamten Fun-
Bereich.

FUN. 
Neues quadratisches 
Bedienfeld



Fun 600
AKTUELLES DESIGN NEUES DESIGN



Fun 650
AKTUELLES DESIGN NEUES DESIGN



Fun 700
AKTUELLES DESIGN NEUES DESIGN



Der Schornstein verfügt über ein neues Kastendesign, 
mit besserer Abgasführung.
Die neue Struktur besteht aus einem einzigen Stück
Metall, was eine größere Stabilität auch beim
Transport gewährleistet.

Die Verbesserungen integriert Modular in den Serien
Fun 600 650 und 700 Kochgeräte.

Fun. 
Neuer Schornstein



Die Knöpfe bestehen aus einer robusten Mischung 
aus hitzebeständigem Polymer. Die Knöpfe der Fun 
650 und 700 sind mit einer speziellen Konstruktion 
ausgestattet, die das Eindringen von Wasser in das 
Bedienfeld verhindert.

Fun. 
Neue Knöpfe und Griffe

Griffe aus hitzebeständigem Polymer mit gebürsteter 
Aluminiumoberfläche.



Die Modelle mit der ehemaligen Bezeichnung 600 
“Funktion” sind jetzt die Standard-Fun-Modelle.

Die Versionen mit geringerem Stromverbrauch (die 
heutigen Standard-Funktionsmodelle) wurden zur 
Fun 600 Eco umbenannt, was eine größere 
Energieeinsparung ermöglicht.

Fun. 
Energie sparen



Die Oberflächen sind aus rostfreiem Stahl AISI 304 
gefertigt. 
Dicke von 10/10 mm für die Modelle Fun 650 und 700, 
8/10 mm für Fun 600.

Fun. 
Dicke der Oberfläche



Nuovo design Roc 



Neues Roc-Design

ROC 700 ROC 900 ROC 1100



TNK-Design-Knopf

FUN 600 FUN 650 - 700 ROC



Die Griffe aus gebürstetem Aluminium
reflektieren das quadratische Design des 
Bedienfelds, wobei die abgerundeten Details 
beibehalten wurden, um Komfort und Sicherheit für 
die Bediener zu gewährleisten.

Der neue Roc verfügt über ein 
quadratisches Bedienfeld. Eine Lösung, die 
alle Roc 700 / 900 / 1100 Modelle vereint.

Roc. 
Neues Design



Roc. 
Knöpfe aus Aluminium
Das raffinierte Design der Knöpfe 
kennzeichnet die gesamte Roc-Serie. Sie sind 
aus schwarz lackiertem, gebürstetem 
Aluminium gefertigt und bieten Bedienkomfort 
und Langlebigkeit. Sie sind mit einem speziellen 
Design ausgestattet, um das Eindringen von 
Wasser in das Bedienfeld zu verhindern.



Hergestellt aus rostfreiem Stahl AISI 304 mit einer Stärke 
von 
von 20/10 mm über den gesamten Roc-Bereich.

Roc. 
Hohe Oberflächenstärken



Roc. Robuster Schornstein

Abnehmbares Gasabzugsgitter, aus 
Gusseisen

Schornstein aus rostfreiem Stahl AISI 304.
Seitlich vom Kochfeld positioniert und in die 
Platte integriert.

ROC 700 / 900 ROC 1100



Induktions- und Infrarot-Kochflächen aus
hochbeständige Schott-Glaskeramik.

Neue Grafiken für alle Roc und Fun 
Induktionskochfelder. 

Roc. 
Neue Induktionsgrafiken



Design und F&E

Vormontierte Bausätze. 

Neue Solidworks-Konstruktionssoftware. 

Roc. Entwurf von 520 Fertigprodukten. 

Spaß. Gestaltung von 325 fertigen Produkten. 

Entwicklung von 845 Installationsplänen. 

Schaffung neuer Produktlinien. 



Fun 600 und 650 sind die ideale Lösung für die 
Schaffung flexibler Kochzonen. 

Fun 600/650. 
Ziel

Snackbar und Bistrò

Gastronomie und kleines Restaurant

Saisonale Veranstaltungsorte, Catering und lokale 
Events
Imbisswagen



und leistungsstarken Kochbereich aufwerten.

Fun 700. 
Ziel
Fun 700 bietet eine breite Palette von Produkten für 
den 
Leistungsbereich Kochen. 
Kleine Küche im historischen Zentrum

ÜBERNACHTUNG MIT FRÜHSTÜCK

Gastronomie und kleines Restaurant



Modulare, robuste und zuverlässige Elemente, 
entwickelt, um die maximale Leistung zu bieten.

Roc 700/900. 
Ziel

Roc 700 Roc 900

Restaurant und 
Pizzeria

Hotel

Resort und 
Hotel

Kantine

Kochzentrum



Die perfekte Synthese aus Ästhetik und Funktionalität, 
die für Komfort und optimale Raumausnutzung sorgt.

Roc 1100. 
Ziel

Hotel 5*

Restaurant auf hohem Niveau

Offene Küche



Roc. Angebot an Produkten

Imbiss 
Bar

Lebensmittel 
LKW

Klein 
Restaurant

ÜBERNACHTU
NG MIT 

FRÜHSTÜCK

Erholungsort 
und

Hotel

Restaurant 
Pizzeria

Kantine und
Cooking Center

Restaurant-
Kette

Hotel
5*

Restaurant auf 
hohem Niveau

Spaß 600/650

Spaß 700

Roc 700

Roc 900

Roc 1100



Gasherde



Gasherde

Fun 600 Fun 650/700 Roc 700/900/1100
Bereich

Arbeitsplatte

Brenner

Grills

Backofen

7 Modelle

8/10 mm
Gepresste Arbeitsplatte

3 verschiedene Befugnisse

Emailliert

Gas 
Elektrisch

20 Modelle

10/10 mm
emaillierte Behälter

3 verschiedene Befugnisse

Gusseisen 2 Brenner

Gas 
Elektrisch

35 Modelle

20/10 mm
Gepresste Arbeitsplatte
Behälter aus emailliertem 
Stahl/Edelstahl

4 verschiedene Befugnisse
Wechsel der Verbrennungen 
möglich

Gusseisen
1 Brenner - Pressplatte
2 Brenner - Behälter 

Gas 
Elektrisch



kW

Modifizierung der Brennerleistung
Verschiedene Kombinationen von 
Brennerleistung
Gepresste Arbeitsplatte: 3,5 - 6 - 7,5 - 10 kW
Arbeitsplatte mit Behältern: 3,7 - 5,5 - 7,5 kW

Roc. Wichtigstes Zubehör

Leistung 
des 
Brenners

Abmessungen 
des 
Flammenverteile
rs

Durchmesse
r der Pfanne

Siedezeit 
min/100°C*

3,5 kW 8,1 cm 10 cm 7' 25''

3,7 kW 8,1 cm 10 cm 7'

5,5 kW 11 cm 12 cm 6' 10''

6 kW 11 cm 12 cm 6' 

7,5 kW 11 cm 12 cm 5' 30''

10 kW 13 cm 15 cm 5'Durchschnittliche Kochzeit für 2 Liter Wasser in einem Topf mit einem Durchmesser von 28cm, Höhe 
17cm, mit Deckel



Halten Sie Ihre Arbeitsfläche gleichmäßig sauber

Das Ablassen von flüssigem Kit verhindert die 
Ablagerung von Lebensmitteln.

Die Wasserbefüllung erfolgt manuell und entfernt auch 
den hartnäckigen Schmutz

Wasser auf der Arbeitsfläche senkt die Temperatur 
leicht ab und sorgt so für eine angenehmere 
Umgebung

Roc. Wichtigstes Zubehör



Roc. 
Gepresste Arbeitsplatte

Hoher Hygienestandard

Brenner mit höherer Leistung

Leichte Reinigung

Elegantes Design ohne Lücken

Es ist möglich, das Entleerungsset der Flüssigkeit zu 
kombinieren



Roc. 
Arbeitsplatte mit Containern

Leichter Zugang zu allen Komponenten für die 
Hilfeleistung
Behälter aus emailliertem oder rostfreiem Stahl

Behälter zur Reinigung herausnehmbar

Einfacher Austausch von neuen Behältern



Gas und 
elektrisch:  
Griddle - 
Platten



Gas-Griddle Platten

Fun 650/700 Roc 700/900/1100
17 Modelle

Gusseisenplatte

Gas

Platte + 2 Brenner

47 Modelle

Gusseisenplatte

Gas

Platte + 2 Brenner
Platte + 4 Brenner

Bereich

Platte

Backofen

Varianten

Elektrische Griddle Platten

Fun 700 Roc 700/900/1100
4 Modelle

Aus rostfreiem Stahl

Elektrisch

12 Modelle

Aus rostfreiem Stahl

Elektrisch

Bereich

Platte

Backofen



Roc. Merkmale

500 °C

500 °C

Gas Elektrisch

Mehrere Temperaturen auf der gleichen Platte

Enorme Vielseitigkeit beim Kochen

Empfohlen für Saucen, Eintopf und delikates 
Kochen 

Halten der Lebensmittel auf Betriebstemperatur



Roc. Leistung

Leistung pro Platte Aufheizzeit

6 kW 35'

7 kW 35'

9 kW 25'

12 kW 25'

Gas Elektrisch

Pro Platte Leistung Aufheizzeit

2,5 kW 38'

3,4 kW 17'



Roc. 
Griddle Platte
Obenliegende Platte

Hohe Dicke

Hohe Schlag- und Reinigungsbeständigkeit



Elektrische 
Herde



Elektrischer Herd

Fun 600 Fun 650/700 Roc 700/900/1100
Bereich

Arbeitsplatte

Platte

Backofen

10 Modelle

8/10 mm
Vertieftes Oberteil zur 
Aufnahme von Flüssigkeiten 

Rund

Elektrisch

17 Modelle

10/10 mm
Vertieftes Oberteil zur 
Aufnahme von Flüssigkeiten 

Platz
Rund

Elektrisch

27 Modelle

20/10 mm
Vertieftes Oberteil zur 
Aufnahme von Flüssigkeiten 

Platz
Rund

Elektrisch



Roc. Elektrische Herde

Leistung der Platte Siedezeit min/100°C*

2,6 kW 5' 30''

4 kW 4' 17''

Empfohlen für Leistung

Zartes und langes Kochen

Ein Hilfsgerät zum Kochen oder Erhitzen 
von Quellen, Suppen und Eintöpfen 

Lange Heizzeit



Roc. 
Zubehör
Einsatz für quadratische Platte zur Schaffung 
eines einzigen Kochfeldes, um die Bewegung 
von Pfannen zu erleichtern



Induktions-
Kochfelder
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Induktionskochfelder

Fun 700 Roc 700/900/1100
Bereich

Arbeitsplatte

Kochzonen

Strom

6 Modelle

Hochwiderstandsfähige 
Glaskeramik, oben versiegelt 
(Schott)

Von 1 bis 4 unabhängigen 
Kochzonen

3,5 kW

16 Modelle

Hochwiderstandsfähige 
Glaskeramik, oben versiegelt 
(Schott)

Von 1 bis 4 unabhängigen 
Kochzonen

3,5 kW
5 kW

Versionen - Wok



Roc. 
Induktionskochfelder

Hochwiderstandsfähiges Keramikglas mit 
siebgedrucktem, konturiertem Topf, kundenspezifisch 
mit der Marke Modular

Geringerer Wärmeverlust für eine komfortablere 
Umgebung

Die Platte ist aus Schott Ceran-Glas gefertigt.

Hohe Energieeffizienz



Roc. Integrierter Induktionsherd

Gitter für den technischen Bereich mit gleicher Grafik 
der TNK-Gruppe

Mehr Platz auf der Oberseite, kein Schornstein

Lineares Design

Einfacher Zugang für Serviceleistungen



Roc. Induktionskochfelder

Flächenleistung Siedezeit

3,5 kW 3' 40''

5 kW 2' 31'

Empfohlen für Leistung

Alle Arten von Lebensmitteln

Allmähliche und konstante Wärmeverteilung

Das schnellste Gerät zum Kochen

Erkennungssystem, Mindestdurchmesser 12 cm

Durchschnittliche Kochzeit für 2 Liter Wasser in einem Topf mit einem Durchmesser von 28cm, Höhe 
17cm, mit Deckel



Infrarot-
Kochfelder
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Infrarot-Kochfelder

Fun 600 Fun 650/700
Bereich

Arbeitsplatte

Kochzonen

Backofen

2 Modelle

Hochwiderstandsfähige 
Glaskeramik, oben versiegelt 

Von 1 bis 4 unabhängigen 
Kochzonen. 

-

9 Modelle

Hochwiderstandsfähige 
Glaskeramik, oben versiegelt 
(Schott)

Von 1 bis 4 unabhängigen 
Kochzonen. 

Elektrisch

Roc
15 Modelle

Hochwiderstandsfähige 
Glaskeramik, oben versiegelt 
(Schott)

Von 1 bis 4 unabhängigen 
Kochzonen. 

Elektrisch



Roc. 
Oberfläche

Die Platte ist aus Schott Ceran-Glas gefertigt.

Warnleuchte für Oberflächenerwärmung, rotes Licht, 
wenn die Oberfläche über 60 °C steigt

Leichte Reinigung



Roc. Infrarot-Kochfelder

Leistung der Platte Aufheizzeit

2,5 kW 8' 45''

3,4 kW 7'

Empfohlen für Leistung

Delikates Kochen, das viel Zeit in Anspruch 
nimmt 
Ein Hilfsgerät zum Kochen oder Erhitzen von 
Quellen, Suppen 

Lange Heizzeit
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Roc. Vergleich der Aufführungen

Induktionskochfel
derStrom
3,5 kW
5 kW

Siedezeit
3' 40''
2' 31''

Elektrische Platte

Durchschnittliche Kochzeit für 2 Liter Wasser in einem Topf mit einem Durchmesser von 28cm, Höhe 
17cm, mit Deckel

Infrarot-Kochfeld

Strom
2,6 kW
4 kW

Siedezeit
5' 30''
4' 17''

Strom
2,5 kW
3,4 kW

Siedezeit
8' 45''
7'



Nudelkocher
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Nudelkocher

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Quelle:

Kapazität

Wasserzufluss

2 Modelle

In AISI 316
rostfreier Stahl

14 lt
30 lt

Handbuch

4 Modelle

In AISI 316
rostfreier Stahl

20 lt
40 lt

Mit Wasserhahn

10 Modelle

In AISI 316
rostfreier Stahl

26 lt
40 lt

Mit Wasserhahn



Roc. Einsatz Nudelkocher

Kapazität Siedezeit min/100°C

26 lt 19'

40 lt 22'

Empfohlen für Leistung

Nudeln und Reis

Verschiedene Arten von Gemüse

Eier kochen

Halbfertige Lebensmittel 



Roc. 
Gas- und Elektroversionen

Rotierende Heizelemente für elektrische Modelle

Beheizung durch Edelstahlbrenner mit
optimierte Flamme für Gasmodell

Druckschalter, der den Betrieb verhindert, wenn
Das Becken für alle Modelle leer sein sollte

Wasserbefüllung durch Hahn am Bedienfeld



Roc. 
Bausatz Korb

Horizontale oder vertikale Körbe, Abmessungen 1/3 
und 1/6 Brunnen (optional)

Verschiedene Korbausstattungen nach Wahl des 
Kunden



Bain 
Maries
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Bain maries

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Quelle:

Temperaturbereich

2 Modelle

In AISI 304
rostfreier Stahl

30 - 90°C

8 Modelle

In AISI 304
rostfreier Stahl

30 - 90°C

28 Modelle

In AISI 304
rostfreier Stahl

30 - 90°C



Roc. 
Wichtigste Funktionalitäten

Ein Wasserbad wird zum Warmhalten von Speisen über 
längere Zeiträume verwendet

Sanfte Hitze: Die Wassertemperatur übersteigt nicht 
den Siedepunkt, so dass die Gefahr des Anbrennens 
oder Anhaftens von Speisen in der Pfanne geringer ist

Dämpfen: Der Dampf des heißen Wassers verhindert, 
dass die Lebensmittel mit der Zeit austrocknen.

Manuelles Nachfüllen von Wasser



Roc. GN-Behälter

A - B: ausgestattet
C: fakultativ

Kompatibel mit verschiedenen Größen von 
Behältern und Deckeln erhältlich 

Traversen aus Edelstahl zur Aufnahme der 
Behälter

Schneller und einfacher Austausch von 
Gastronormbehältern



Fritteusen



Friteusen - Modularer Bestseller

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Art der Heizung

Kapazität

6 Modelle

Gas - Wärmetauscherrohre im 
Brunnen

Elektrisch - kippbare 
Heizelemente

8 lt
10 lt

16 Modelle

Gas - Wärmetauscherrohre im 
Brunnen

Elektrisch - kippbare 
Heizelemente

8 lt
10 lt
13 lt

41 Modelle

Gas - Wärmetauscherrohre im 
Brunnen oder im freien 
Brunnen

Elektrisch - kippbare 
Heizelemente oder rotierende 
Heizelemente
8 lt 17 lt
10 lt 21 lt
13 lt



Roc. Auftritte

Kapazität Ölheizung
min/190 ° C

Produktivität
kg/h

13 lt 
freier Brunnen

13' 9

17 lt 
freier Brunnen

12' 12

21 lt 
freier Brunnen

12' 15

13 lt 
Wärmetauscherrohre im 
Brunnen 

12' 19'' 10

22 lt 
Wärmetauscherrohre im 
Brunnen 

11' 53'' 15

Gas Elektrisch

Kapazität Ölheizung
min/190 ° C

Produktivität
kg/h

8 Liter 
rotierende Heizelemente

5' 5

10 Liter 
kippbare Heizelemente

5' 8

13 lt 
rotierende Heizelemente

3' 30'' 12

17 lt 
rotierende Heizelemente

3' 20'' 15

22 lt 
rotierende Heizelemente

5' 18



Roc. 
Gas-Version
Wärmeaustauschrohre im 
Becken

Breite Kaltzone unter den Brennern zum Auffangen von 
Reststoffen

Schnelles und homogenes Aufheizen

Geeignet für panierte Lebensmittel dank der breiten 
Kaltzone
Sicherheitsthermostat und Öltemperaturregelung



Roc. 
Gas-Version
Freies Becken 

Leichte Reinigung 

Brenner außerhalb des Beckens

Kompakte Kältezone

Geringe Kapazität zum Sammeln von Reststoffen und 
Risiko der Verunreinigung des nächsten Kochvorgangs 
durch alte Reststoffe
Sicherheitsthermostat und Öltemperaturregelung



Roc. 
Elektrische Version
Heizelemente im Becken

Schnelles Erhitzen

Rotierendes Heizelement zur Reinigung des Beckens

Mehr Befugnisse verfügbar

Sicherheitsthermostat und Öltemperaturregelung



Roc. 
Elektrische Version
Kippbare Heizelemente

Leichte Reinigung

Die Heizelemente können außerhalb des Beckens 
angebracht werden

Sicherheitsthermostat und Öltemperaturregelung



Grillplatten



Grill-Platten

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Art der Oberflächen

16 Modelle

Glatt
Gerippt
2/3 glatt und 1/3 gerippt

68 Modelle

Glatt
Gerippt
2/3 glatt und 1/3 gerippt

120 Modelle

Glatt
Gerippt
2/3 glatt und 1/3 gerippt



Moca-Verordnung

Moca ist eine Richtlinie des Europäischen Rates über 
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berührung 
kommen. 
Die Richtlinie wurde entwickelt, um die 
Qualitätsstandards der Lebensmittel 
Qualitätsstandards in der Lebensmittelproduktion zu 
erhöhen und die GesundheitsrisikenVerchromte Version: verfügbar für den Verkauf in allen 
EU-Ländern  
Ausführung aus unlegiertem Stahl: nur für Extra EU-
Länder erhältlich



Roc. 
Wichtigste Funktionalitäten
Ideal zum Garen aller Arten von Speisen: 
Hamburger, Speck, Gemüse, Crêpes, Brot und 
sogar Obst

Das Austrocknen von Produkten wie 
Pfannkuchen, Brot und Brötchen

Es ist das beste System zum Karamellisieren

Das Abschmelzen von Fetten, insbesondere in 
Lebensmitteln wie Wurst und Speck



Roc. Anwendungen

Lebensmittel Produktivität pro Stunde

Zucchini 13 kg

Hamburger 150 g 335 Stück

Wolfsbarschfilet 180 g 190 Stück

Verschiedene Arten der Oberflächenbearbeitung 
verfügbar: glatt, gerippt oder 2/3 glatt 1/3 gerippt

Großer Raum für das Garen verschiedener Arten 
von Lebensmitteln 



Roc. Falsche Verwendung

Grillplatten sind nur zum direkten Kochen 
geeignet
Vermeiden Sie die Verwendung von Pfannen auf 
der Oberfläche



Lavastein-
Grills
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Lavastein-Grills

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Art der Grills

4 Modelle

Rostfreier Stahl
Gusseisen

16 Modelle

Rostfreier Stahl
Gusseisen

24 Modelle

Rostfreier Stahl
Gusseisen



Roc. Anwendungen

Lebensmittel Produktivität Stück/Std.

Wolfsbarsch 300 g 60

Rinderfilet 300 g 65

* Roc 40-Modul

Der Lavastein wird verwendet, um die 
Wärmeverteilung während des Grillvorgangs zu 
verbessern, und er hat einen geringen Wärmeverlust.
Empfohlen für dickes Rindfleisch und Fisch. Der 
Lavastein verleiht den Speisen ein rauchiges Aroma



Fischseite mit runden Rillen ist für 
empfindliche Lebensmittel geeignet

Umkehrbarer Grill Fleisch und Fisch

Fleischseite mit großen V-förmigen 
Rillen zum Auffangen von Fett



Aqua-Grills
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Aqua-Grills

Fun 700 Roc
Bereich

Art der Grills

4 Modelle

Rostfreier Stahl
Gusseisen

20 Modelle

Rostfreier Stahl
Gusseisen



Roc. 
Schublade zum Auffangen 
von Flüssigkeiten
Acquagrill verfügt über ein Becken, das mit Wasser 
gefüllt ist
Das in der Schublade enthaltene Wasser begünstigt das 
Auffangen von Kochflüssigkeiten, vermeidet die 
Entstehung von Rauch und hält die Speisen feucht.



Gas 
Grills



Fun 650/700. 
Wichtigste Funktionalitäten

Eine alternative Möglichkeit des Grills

Ideal zum Grillen von verschiedenen 
Lebensmitteln: Fleisch, Gemüse, Fisch

Erhältlich mit Grill aus Gusseisen oder Edelstahl

Schublade zum Auffangen von Flüssigkeiten



Elektrisch
Grills



Fun 700. 
Wichtigste Funktionalitäten

Ein spezielles Gerät für den Wurstelgrill

Gepanzerte Heizelemente für direktes Kochen 
auf einem drehbaren Träger zur leichteren 
Reinigung
Herausnehmbarer Behälter zum Auffangen des 
Bratfetts



Kochkessel
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Kochtöpfe

Fun 700 Roc 700/900
Bereich

Art der Heizung

2 Modelle

Direkt
Indirekt

14 Modelle

Direkt
Indirekt



Roc. Anwendungen

Typ Liter Siedezeit 
min/100°C

Indirekte Heizung 50 lt 35'

Direkte Heizung 100 lt 1h 10'

Indirekte Heizung 100 lt 1h 10'

Direkte Heizung 150 lt 1h 40'

Indirekte Heizung 150 lt 1h 40'

Typ Liter Siedezeit min/100°C

Direkte Heizung 50 lt 35'

Indirekte Heizung 50 lt 40'

Direkte Heizung 100 lt 40'

Indirekte Heizung 100 lt 40'

Direkte Heizung 150 lt 50'

Indirekte Heizung 150 lt 50'

Gas Elektrisch



Roc 700/900. 
Wichtigste Funktionalitäten

Indirekte Erhitzung für dichtere Zubereitungen wie 
Konfitüren, Saucen, Milch, Cremes und Besciamelle

Direkte Erwärmung für flüssige Zubereitungen, die nicht 
gerührt werden müssen, wie Nudeln, Bratensoße, Bouillon 
und Suppen

Unverzichtbares Element, wenn große Mengen an 
Speisen zubereitet werden müssen

Mit speziellen Körben können Sie große Mengen an 
Gemüse kochen



Multifunktion- 
Bratplatten



Roc 700/900/1100. 
Becken

Auffangbehälter für Lebensmittel im Schrank unter dem 
Brunnen

Die tiefe Vertiefung ist auch für flüssige Zubereitungen wie 
Risotto, Saucen und Eintopf geeignet.

Komplett in 18/10 CNS als Multifunktionsgerät zum 
Kochen, Grillen, Braten von verschiedenen Speisen: 
Fleisch, Fisch, Omelett, Gemüse



Kippbare 
Bratpfannen
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Kippbare Bratpfannen

Fun 700 Roc 700/900
Bereich

Quelle:

2 Modelle

Rostfreier Stahl
Eisen

24 Modelle

Rostfreier Stahl
Eisen

Art der Neigung Handkurbel
Automatisch

Handkurbel
Automatisch

Kapazität 44 lt 80 lt
120 lt



Roc. Anwendungen

Lebensmittel Produktivität Stück/Std.

Soße 45 kg - 3'30

* Roc 80-Modul

Geeignet für verschiedene Arten des Kochens: 
Dämpfen, Dünsten, Braten und Schmoren.

Ein schnelles Gerät für die Zubereitung großer 
Mengen an Speisen.
Das spart enorm viel Zeit im Vergleich zur 
Herstellung mehrerer Chargen desselben Gerichts 
mit mehreren kleineren Geräten.



Neutrale 
Elemente
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Neutrale Elemente

Fun 600 Fun 650/700 Roc
Bereich

Versionen

3 Modelle

Schublade
Spülbecken

18 Modelle

Schublade
Spülbecken

38 Modelle

Schublade
Spülbecken


